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okt 1. 

Egy fantasztikus esemény a kunsági borvidéken a legnagyobb hazai 
bortermelő kultúrtájon, az elképesztő Polyák Borbirtokon! Videós 
beszámoló következik Kunszállásról! Ne lepődj meg, itt mindig akad bőven 
látnivaló.

Kattints: www.youtube.com/watch?v=TX9P_Ql8B9s

#polyákborbirtok
#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Polyák borpiknik beszámoló



OKT 2.

„A Winelovers 100 hatalmas választéka és a mögötte húzódó óriási bírálati munkája 
Magyarország egyik legösztönzőbb borászati fórumává, megmérettetésévé nőtte ki 
magát.” – írja a borászportál 

Az eseményen a Kunsági borvidék borászatai is megjelentek és fantasztikus 
eredményeket értek el.

Magyarország 20 legjobb pezsgője között szerepel a Gedeon Cuvée pezsgő 2019 és a 
Gedeon Sárfehér pezsgő 2019, rosé kategóriában a Szentpéteri Borpince a dobogó 
legfelső fokára álhatott a Cabernero 2020 borával (a legjobb rosé bor 1. hely.) és a Vass 
Borászat Cabernet Sauvignon 2020-as roséja is a TOP 20 között. Illatos kategóriában a 
Frittmann Borászat a 2. helyet hozta el a 2020-as Irsai Olivér borukkal, illetve a Vass 
Borászat Irsai Olivér 2020 bora is a legjobb 20 között szerepelt. 

Szívből gratulálunk a helyezéseknek!  

Fotók forrása: https://www.facebook.com/winelovers100/

#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Winelovers 100



okt 5.

Kunság Kedd Plusz /// Borajánló
Ajánlhatunk neked egy Kunsági bort? Mondjuk „Bács-Kiskun Megye idei Rosé Bora” 
jöhet?

A Bács-Kiskun Megyei Önkormányzat ebben az évben is elismerésben részesítette 
azokat a borászatokat akik a minőségi borkészítést elsődleges célnak tekintik. A 
kitüntető cím odaítélése a szakmai zsűri osztályzásain múlik, ezek után rangsorolják 
és hirdetik ki a legjobbakat.

Idén a rosé kategóriában a Vass Borászat két bora is jeleskedett, ugyanis a első 
helyet a Cabernet Sauvignon rozé 2020, a másodikat pedig a Néró Rosé hódította 
el, a Szentpéteri Borpince Cabernero 2020 bor harmadik helye előtt.

Megvásárolható a borászat oldalán:
www.vassbor.hu/boraink/limited-cabernet-rose-minosegi-szaraz-rose-bor-2020-va
ss-bor/

#vassbor #kiskőrös
#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Kunság kedd plusz



okt 7. 

SZEPTEMBER 25-EI HÉTVÉGÉN AZ IS SZÜRETELHETETT AKI EDDIG CSAK KÉPEN LÁTTHATOTT 
ILYET! 

Az Izsáki Birkás Borház nyitott élményszürettel színesítette meg az év legjobban várt 
időszakát! A vendégek megtapasztalhatták, hogy milyen érzés Cabernet Franc-t vagy 
Kékfrankost szüretelni, és ott helyben mustot préselni belőlük. 

A hangulatot szinte garantálni lehetett, de beszéljenek helyettünk a képek!

#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Galéria poszt

Birkás élményszüret – beszámoló



okt 9.

Ha többre vágysz, kövess minket az instán is! Napi storykkal, interaktív bejegyzésekkel 
várunk! 

#instakunság
#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Insta és FB oldal népszerűsítése

Kövess minket a facebook oldalunkon is! Videós linkek, cikkek és aktualitások, amik instán 
nem jelennek meg!

#facebookkunság
#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság



Okt 12. 

Kunság Kedd Kérdés /// Kommentelj! 
Te melyiket kóstoltad már és hogy ízlett?

#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Neked melyik?



Okt 14.

Beszéljünk egy kicsit az eredetvédelemről, ugyanis már jó ideje, azaz 
2009-től az Európai Unió borreformja átalakította a minősítési kategóriák 
eddigi rendszerét, így az alábbi új kategóriákat vezették be.

Földrajzi árujelzéssel ellátott borászati termékek:
- oltalom alatt álló eredetmegjelöléssel ellátott borászati termékek (OEM),
- oltalom alatt álló földrajzi jelzéssel ellátott borászati termékek (OFJ)

Földrajzi jelzés nélküli borászati termékek (FN)
Az oltalom alatt álló eredetmegjelölések (OEM) és az oltalom alatt álló 
földrajzi jelzések (OFJ) használatához kapcsolódó termelési feltételeket a 
termékleírásokban kell rögzíteni.

Kunsági OEM, vagyis a Kunsági oltalom alatt álló eredetmegjelöléssel 
ellátott bor az a bor, melynek minősége alapvetően vagy kizárólag egy adott 
földrajzi környezethez a természeti, valamint emberi tényezőkhöz köthető
kizárólag a lehatárolt földrajzi területen termett és feldolgozott Vitis vinifera 
szőlőből készülhet, minimum 9 % vol természetes alkoholtartalmú (azaz 
legalább kb. 14,9 MM°-os) savtartalma eléri a 3,50 grammot literenként 
(borkősavban kifejezve)

A maximális megengedett terméshozam 100 hl/ha seprős bor (ha a helyi 
termékleírás, vagy a termékleírás elkészüléséig más szabályozás ennél 
szigorúbb értéket nem állapít meg. 

#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Oem



okt 17. 

KUNSÁG /// HATÁRTALANSÁG

Fedezd fel Magyarország legnagyobb borvidékét a határtalanságig nyúló 
szőlőültetvényeivel és éld át a határtalan nyugalom érzését. 

#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Hívószavak



okt 19.

Kunság Kedd Plusz /// Borajánló
Ajánlhatunk neked egy Kunsági pezsgőt? Gedeon Cuvée Pezsgő Brut (méthode 
traditionelle) - Magyarország 20 legjobb pezsgője között a Winelovers 100 
kategória tesztjén.

”Közepes citrom szín, intenzív felhabzással, apró buborékokkal. Illatában érett 
fehér húsú gyümölcsök, alma és csipetnyi sárgadinnye, fehér virágokkal és édeskés 
fűszerekkel a háttérben. Kóstolva közepes test, kerek savak, pici oxidáció, alma és 
farkasalma, nyers tészta és diós kesernye a korty végén. Kifejezetten pezsgőszerű, 
tetszetős és élvezetes tétel!” – írja a Pécsi borozó, gasztro és bormagazin

Alkohol: 12%
Jelleg: száraz
Szőlőfajta: fehér házasítás (cuvée)

Megvásárolható:
www.gedeonbirtok.borbolt.hu/termek/15746

#gedeonbirtok #izsák
#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Kunság kedd plusz



okt 21. képi tartalom 
Kunság weekend 04

Galéria poszt – storyban is megosztjuk ezeket a képeket 
mindkét oldalon



2. NAP (Bugac)
10:00 Izsák és Bugac közötti útszakasz kb. 35 km, amely kb. ugyanennyi percben is 
kifejezhető. Bugacra való érkezésünk után rögtön nyakunkba is vehetjük a pusztát, 
hiszen ez a térség a legismertebb magyar puszták egyike, máig az őshonos magyar 
háziállattartás egyik központi területe. A Kiskunsági Nemzeti Park része, ahol a 
kiemelkedő természeti értékű ősborókás mellett homoki erdők és homokpuszták, 
mocsarak, lápok, nedves kaszálók és szikes puszták váltakoznak. A táj képe sok helyen 
még ma is az egykori erdős pusztákat idézi. Az Alsópuszta és a Bugaci Nagyerdő a piros 
kereszt és a piros sáv jelzésű turistautakon látogatható. A piros kereszten haladva 
juthatunk el a kilátótoronyig, ahonnan szép panoráma nyílik az ősborókásra. A terület 
fokozottan védett, ezért csak a kijelölt túraútvonalon látogatható.

15:00 Helytörténeti Gyűjtemény
A helytörténeti gyűjtemény anyagát Bugac és Bugacpusztaháza lakói adományozták, 
illetve adták át kiállítási tárgyként. A gyűjtemény segít megismerni a puszta világát, az 
itt élő emberek életét.

Cím: 6114 Bugac, Béke u. 27/a.
A Helytörténeti Gyűjtemény a Művelődési Ház nyitvatartási idejében látogatható.
Sok-sok információ: www.bugac.hu

KunságWeekend sorozatunk negyedik fejezetét olvashattad, a következő pontosan egy 
hónap múlva érkezik. Addig is kövesd az Igazi Kunság – a Kunsági borvidék hivatalos 
oldalait, és gyűjts még több hasznos információt a borvidékről.

#kunságweekend
#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság 

Kortyolj bele a napfénybe, azaz a friss és ropogós kunsági borokba, láss egy csomó újdonságot! 

Negyedik KunságWeekend sorozatunkkal jelentkezünk, amelyben újfent két napos kirándulástippeket adunk neked a minőségi idő eltöltésére a 
Kunsági borvidéken! Igyekszünk jól beosztani az időd, hogy minél több érdekességgel találkozhass utad során! Íme egy újabb tipp, amely egy igazi 
élménytúra a javából! 

KunságWeekend #04
Zsibpiac és Gokartozás Kecskeméten / Quadtúra a kunsági buckákon / Gedeon Birtoklátogatás / Gyalogtúra a Kiskunsági Nemzeti Parkban 
Bugacon

1. NAP (Zsibpiac látogatás és Gokartozás Kecskeméten)
08:00 Kecskemét: a Szent László körúti vásártéren 20 hektáros területen, minden vasárnap (akkor is, ha ünnepnapra esik) árusok rakják ki 
használt portékáikat. Hatalmas a választék, használt árucikkekben, régiségekben és különlegességekben. Ha közben megéheznél, egyél egy 
kiadós lángost vagy igyál egy teát, bőséges büfékínálat (is) vár rád. 

2021. október 23-án: VETERÁN AUTÓ- ÉS MOTORALKATRÉSZ BÖRZE 2021 a piactéren!

11:00 Gokart pálya: ha már minden sort végig sétáltál a zsibin és megvetted amit meg akartál, a piac szomszédságában elhelyezkedő gokart-pálya 
lehetőséget ad, hogy egy kis adrenalinnal vezesd le a fáradtságod! Búgó motorok, száguldó lóerők, izgalmas versenyek, felejthetetlen élmények. 
Magyarország leghosszabb pályája a Birizdokart Gokart Stadion különleges atmoszférával bír – ezt már attól a pillanattól érezheted, amikor 
belépsz a stadionba. 

További infók és helyfoglalás: www.birizdokart.hu

15:00 Fedezd fel Ágasegyháza dűnéit! Quadozz Te is a Kunsági borvidék lankáin a Quad Action Concept Hungaryval! Ezt sem fogod megbánni!

Infók és helyfoglalás:
+36 70 325 9165
www.facebook.com/quadactionconcept

18:00 Az este nem múlhat el egy izgalmas pincelátogatás nélkül, így a közeli Gedeon Birtokot szeretnénk figyelmetekbe ajánlani. Kecskeméttől 
kb. 25 kilométerre, vár a Gedeon 80 hektáros területe, tele NAPFÉNY-nyel, jófajta szőlővel, egy mesés birtokkal és megannyi vendéglátó 
szeretettel. A borászatban a borvidékre jellemző könnyed, friss, gyümölcsös fehér és roséborokat kóstolhatsz itt. 

Egyeztess időpontot a birtoklátogatásra:
Cím: 6070 Izsák Gedeon dűlő 204.
info@gedeonbirtok.com
www.gedeonbirtok.com
+36 (70) 398 3469
GPS 46.833594 19.405901

Szállásajánlatokért érdeklődj a borászatnál!

okt 21. szöveges tartalom 
Kunság weekend 04



okt 23. 

Fedezd fel a nyugalom és a csend varázsát, járd be borvidékeinket, túrázz az ősz 
ezer színe közt a legjobb társaságban: tájak, borok, legendák - és te személyesen!

#csodasmagyarorszag #magyarorszag 
Részletek: www.bor.hu/borutazas

#magyarborvidékek #kunságiborvidék
#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Tájak, borok, legendák...



okt 26. 

„Hisszük, hogy amit teszünk azt sokak örömére és megelégedésére tesszük. 
Generációkon átívelő, az additív tudást alkalmazva egyedi ám mégis a Kunság 
ölelésében a minőség hajóján utazunk. Szeretjük magunkat minden nap mérni, 
izgalmas, a borvidékre jellemző, mégis egyedi küllemmel és tartalommal megjelenni.” 
– Szentpéteri Borpince 

Benned mennyi Kunság van?

#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Kunság kedd



Okt 28.

Kunsági szőlőfajták izgalmas világa /// IV. rész: Cserszegi Fűszeres

Története
Dr. Bakonyi Károly szőlőnemesítő keresztezte 1960-ban az Irsai Olivér és piros tramini szőlőfajtákat Cserszegtomajon (Keszthely és Hévíz között), a mai Pannon 
Egyetem Georgikon karának szőlészeti telepén. Így a névválasztást viszonylag egyszerű megmagyarázni, hiszen a településről és a tramini fűszeres jegyeiről lett 
elnevezve. Hivatalosan 1982-ben kapta meg a telepítési engedélyt, abban az évben, amikor Bakonyi Károly nyugdíjba vonult. A nemesítő - akit legtöbben 
szeretetteljesen csak Karcsi bácsinak hívtak - tudatosan parfümös, picit "édeskésbe" hajló borszőlőt szeretett volna és a névválasztást sem bánta meg sosem, ugyan a 
külföldiek mindig megküzdenek a kiejtésével.

Alaktani leírása
Korai rügyfakadású és közepesen érő fajta, melyet viszonylag bőtermőként tartanak számon, apró bogyókkal, enyhén pirosas, rozsdás színárnyalattal. Illatos fajta, 
ahogy a két szülője is. Viszonylag jó cukorgyűjtő, úgy tartják, hogy jól bírja a hideget.

Termőhelyei
A fajtát Magyarországon jegyzik, itt 4250 hektárral az egyik legtöbbet telepített fajtává nőtte ki magát az elmúlt három évtized alatt. Bár a hazája Zala-megyében 
található, otthonra igazából a Kunsági borvidéken lelt, ahol 3000 hektár felett találkozni vele és a telepítések 15%-át teszi ki, a Hajós-Bajai borvidéken minden 
negyedik szőlőtőke cserszegi fűszeres. Egerben is fontos fajta az illatos borok házasításában, így az Egri Csillag esetében. Míg a Zalai borvidéken csak nagyon kis 
számban bukkan fel. Homok, lösz és kevésbé kötött talajon jól terem, a meszes talajtípusokon friss, feszes savstruktúrával említik. Bizonyított például a Felső-Pannon 
borrégió egyes borvidékein is. Míg a kunsági területeken elsősorban könnyed, friss, behízelgő, korai elfogyaszthatóságú tételek születnek primőr aromatikával, addig 
egyes esetekben a Balaton körül tartalmas, gazdag édes borokat is alkotnak belőle.

A bor jellemzése
Illatos fajtaként kifejezett, virágos, friss szőlős, mézes és parfümös jegyeket hordoz magában egy határozott fűszeres tónussal kiegészítve, ami a fajtából ered. Könnyű 
test, közepesen élénk savak és visszafogott alkohol jellemzi, a mindennapok bora készül belőle legtöbbször. Kifejezett, illatos jellege miatt házasítási partnerként is jól 
alkalmazható, kiegészíthet más fajtákat. Száraz és félédes iskolázásban egyaránt találkozni vele, egyes évjáratokban nemes édes bor formában is megmutatja mire 
képes. Szárazborokban intenzív virágos, mályvás, rózsás, bodzavirágos és fűszeres jegyek párosulhatnak friss citrusos tónusokkal, némi könnyedséggel ötvözve.

Bor-étel párosítás
Fiatal szőlőfajta, de népszerűsége és rajongóinak tábora is évről-évre növekszik. Virágos-parfümös, könnyed, üde bora kora tavasztól késő őszig sokak kedvence. A 
szőlőfajta alapvetően aromatikus, muskotályos jegyekben kifejezetten gazdag, ízeiben pedig a lendületes ízvilágot képviseli. A bor-étel párosításokban is a hasonlóan 
lendületes, könnyű ételekkel harmonizál, viszont az intenzitása és az aromavilága miatt az egzotikus fűszereket, karakteresebb ízjegyeket is elbírja. Jellege miatt 
frissen, mindig a legutolsó évjáratot érdemes belőle választani és mielőbb elfogyasztani. A cserszegi fűszeres az a bor, amelyet önmagában vagy fröccsként is nagyon 
kellemes elfogyasztani. Figyeljünk arra, hogy mindig tartsuk hidegen, napfénytől és hőtől távol, hogy a parfümös, finom aromáit a lehető legjobban megőrizzük. 
Kínálni is mindig egyenesen a hűtőből kivéve, körülbelül 8-10°C-on kínáljuk, tulipán formájú fehérboros pohárból. Alapanyagok közül a zöldsaláták, gyömbér, 
édeskömény, citrusok, szőlő, alma, körte, maracuja, ananász, egzotikus fűszerek, kókusztej, a friss, könnyed natúr tehénsajtok, gyümölcsös friss sajtok, csirke, pulyka, 
rákok, és a nem túl zsíros fehér húsú halak állnak ízvilágban és struktúrában legközelebb a cserszegi fűszeres szőlőfajtából készült borhoz. Tökéletes lehet mellé 
például egy ananászos vagy gyömbéres csirkemell jázminrizzsel, vagy akár egy paella is, de érdemes kipróbálni egy finom thai curry-vel, vagy padthai-jal is.

További érdekességekért katt ide: www.bor.hu
Köszönjük a csodás fotót és a forrást a www.bor.hu oldalnak és a szerzőknek! 

▷ Szerzők: Kristian Kielmayer, Herczeg Ágnes borszakértő

#cserszegi fűszeres
#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Kunsági szőlőfajták: cserszegi



okt 31. 

KUNSÁG /// FIATALSÁG

Fotó: Vass Borászat

#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság

Hívószavak


