
JANUÁR 22. 
KUNSÁG – INDULÁS

Poszt kép

/// Örülünk, hogy Te is velünk vagy a Kunsági borvidék hivatalos Facebook 
oldalán és követed utunkat a szőlőtőkék árnyékában! � � ✨ A közösség 
tagjaként részese lehetsz az Igazi Kunságnak, amelyről hamarosan többet 
is elárulunk. Mire számíthatsz emellett itt az oldalon? Megismerheted a 
borászatainkat, védett eredetű, magas minőségű borainkat és a vidékünk 
rejtett kincseit. Felfedezetlen, misztikus borászati és turisztikai értékek 
ezek, amelyeket hétről hétre bemutatunk Neked olyan perspektívából, 
ahogyan még nem láttad.

Meg fogsz lepődni, mennyi varázslatos látnivaló vár itt Téged! Kövesd 
posztjainkat és ismerd meg jobban az ország legnagyobb borvidékét! Mit 
gondolsz, Benned Mennyi Kunság Van? �

#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság #kunságiborvidék 
#magyarbor #bor #borvidék #szőlő #magyarszőlő 

a borok szigorú és magas minőséget megkövetelő eredetvédelmi rendszeréről szóló és a 
védett eredetű borokról szóló általános tájékozató



Poszt kép
Poszt kép JANUÁR 22. 

KUNSÁG – INDULÁS

Benned Mennyi Kunság van?
/// BORVIDÉK

Kunsági Borvidék a Duna-Tisza közén elhelyezkedő területével a 22 
borvidékünk közül a legnagyobbnak számít.

A borvidék területe mintegy 120 000 hektár, a szőlővel betelepített 
területe: körülbelül 20 250 Ha. Nagyságát az is tükrözi, hogy 8 körzetből 
áll és 111 bortermő település található a borvidék területén. Az elmúlt 
időben a kunsági borászatok sora újult meg, ontva magukból a 
gyümölcsös, friss borokat – ismert világfajták és őshonos és új nemesítésű 
borszőlő fajták - egyaránt.
#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság #kunságiborvidék 
#magyarbor #bor #borvidék #szőlő #magyarszőlő 



JANUÁR 25. 

Benned Mennyi Kunság van?
/// KAPCSOLAT a termőhely és az ember között

Tudjátok, hogy a Kunsági borvidék miért tölt be fontos szerepet a magyar 
mezőgazdaság szőlészeti és borászati ágazatában?
⦿ itt termelik az ország szőlőmennyiségének csaknem felét,
⦿ ezáltal óriási jelentőségű társadalmi hatása van, hiszen ezen a 
területen fontos jövedelemteremtő és jövedelem kiegészítő szerepe van a 
borvidéknek,
⦿ az ökológiai sajátosságok (pl. a homoktalajok, a csapadékhiány) miatt a 
szőlőtermesztés az egyik leggazdaságosabb művelési ág ezen a vidéken,
⦿ a szőlőtermesztés tájalkotó szerepével hozzájárul a térség 
vonzerejének kialakulásához.

#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság #kunságiborvidék 
#magyarbor #bor #borvidék #szőlő #magyarszőlő 

KUNSÁG – ADOTTSÁG

Poszt kép



JANUÁR 27. 

/// KUNSÁGI BORSTÍLUSOK

Melyik borstílus áll Hozzád a legközelebb? Oszd meg velünk kommentben 
a borstílushoz tartozó számot:

A kunsági borok gyorsan fejlődnek, mérsékelt savtartalmúak, lágy 
karakterűek.

1. A fehér és rozé borok illatanyaga intenzív, a borok zamatban gazdagok.

2. A vörösborok általában gyümölcsösek, könnyedek, kevésbé mély 
színűek, csersav tartalmuk kevésbé markáns.

3. A késői szüretből származó és töppedt szőlőből készült borok testesek a 
készítésmódjának és érlelésnek megfelelően karakteresek. Maradék 
cukrot tartalmaznak.

4. A jégborok teltek, a maradék cukor taralmuk, savtartalmuk és 
alkoholtartalmuk következtében édes íz harmóniát mutatnak.

A borok, a meszes homoktalajra jellemzően kevésbé ásványosak. A 
válogatott szüretelésű szőlőből készült borok fajtatipikusak, 
kiegyensúlyozott sav, alkohol cukor harmóniával rendelkeznek.

Válasz ma egy kunsági bort egy esti beszélgetéshez és ismerd meg jobban 
a borvidéket! �

Benned mennyi Kunság van?

#igazikunság #bennedmennyikunságvan #kunság #kunságiborvidék 
#magyarbor #bor #borvidék #szőlő #magyarszőlő 

KUNSÁG – SZŐLŐFAJTÁK



JANUÁR 29. 
KUNSÁG – SZŐLŐFAJTÁK

Kunsaǵ /// GONDOSSAǶG

Megkezdődtek a metszési munkaĺatok a Kunsaǵi Pincészeteknél 
is. A szőlőterületeken megjelentek a munkaśok, akik metszési és 
kötözési munkaĺatokat végeznek. A szőlő metszését nagy 
odafigyeléssel, szakértelemmel és gondossaǵgal kell végezni. 
Benned mennyi Kunsaǵ van?       
  
#igazikunsaǵ #bennedmennyikunsaǵvan #kunsaǵ 
#kunsaǵiborvidék #magyarbor #bor #borvidék #szőlő 
#magyarszőlő #kecskemét #hungarianwine #wineofhungary 
#wine #winelover #magyarborszemélyesen #magyarborvidék

Story képek

https://www.facebook.com/hashtag/igazikunsa%CC%81g?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/bennedmennyikunsa%CC%81gvan?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/kunsa%CC%81g?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/kunsa%CC%81giborvide%CC%81k?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/magyarbor?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/bor?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/borvide%CC%81k?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/szo%CC%8Blo%CC%8B?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/magyarszo%CC%8Blo%CC%8B?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/kecskeme%CC%81t?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/hungarianwine?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/wineofhungary?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/wine?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/winelover?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/magyarborszeme%CC%81lyesen?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/magyarborvide%CC%81k?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZWqvY65wmujY1rol_7td-7qTrMhMSrrhd6dPMIGPqLlRdwb9ZJVXEpGvrjtGdcZCpsln-Fwsml2yOiKU4D3mZSqS9drFIqfcRB9sfNdnt7NoYzfvW40N9pBbwI03owaDwhMl--ADxfYEHoXGHY50hgbRtd3C44zG5YBFQ-Lz1gVsg&__tn__=*NK-R


FEBRUÁR 3. 
Adottságok

Story képek

Kunság /// ADOTTSÁG

A borvidék éghajlata, a Közép-Alföldi lokációját tekintve eléggé 
szélsőséges, ami az aszályos nyarakban, a hideg telekben mutatkozik meg. 
Elég gyakoriak a fagykárok, a tavaszi és őszi fagyok, nyáron gyakori a 
szőlőtőkék napperzselése. Ez az egyik fagyveszélynek legjobban kitett 
magyarországi borvidék. Ez a telünk eddig kegyes hozzánk, nincsenek 
nagy talaj menti fagyok. Ez a képünk a napokban készült! �

#igazikunsaǵ #bennedmennyikunsaǵvan #kunsaǵ #kunsaǵiborvidék 
#magyarbor #bor #borvidék #szőlő #magyarszőlő #kecskemét 
#hungarianwine #wineofhungary #wine #winelover 
#magyarborszemélyesen #magyarborvidék 

a borvidék speciális adottsága

Poszt kép

Story képek



FEBRUÁR 5. 
KUNSÁG - HÍVÓSZAVAK

Poszt kép

Kunság /// SOKSZÍNŰSÉG

A családi borászatok száma évről évre növekszik a borvidéken. Ezen 
borászatok a védett eredetű, magas minőségű borok termelését tűzte ki 
célul. A sokszínűség, a minőség, innováció és a helyi értékek fejlesztésén 
dolgoznak a kunsági borászatok. Szeretnénk ezeket a borászatokat hétről 
hétre bemutatni Nektek és megmutatni a boraik fel nem fedett értékeit. 
Hamarosan egyenként is megismerhetitek őket! �

#igazikunsaǵ #bennedmennyikunsaǵvan #kunsaǵ 

Story képek



FEBRUÁR 7. 

Kunság /// Homokhátság

A Kiskunsági-homokhát az Alföld tájegység, ezen belül a Duna–Tisza közi 
síkvidék középtáj része. Területe Pest megyében és Bács-Kiskun 
megyében helyezkedik el. Keletről a Pilis–Alpári-homokhát és a Kiskunsági 
löszös hát határolja, dél felől a Bugaci-homokhát.

Tipikus homokhátság jellegű enyhén hullámzó síkság, magassága 94 és 
139 méter között változik. Területe mozaikosan tagolt, ami nagyrészt 
mezőgazdasági művelés alá vont terület, vagy állattartáshoz fenntartott 
legelők. A Kiskunsági-homokhát számottevő részén természetes 
növényzet található, ezt főként a Kiskunsági Nemzeti Park öleli fel 
melynek 2/3-át az UNESCO Bioszféra-rezervátummá nyilvánított 
1979-ben. A széles homokhátak között északnyugat-délkeleti irányú 
mélyebb vízbeszivárgási területek találhatók, melyek a lecsapolások 
ellenére vízben gazdag területek, így ideális élőhelye számos 
veszélyeztetett vagy ritka növény és állatfajnak.

#igazikunsaǵ #bennedmennyikunsaǵvan #kunsaǵ 

Látványosság

Poszt kép



FEBRUÁR 9. 
Poszt kép

KUNSÁG KEDD – borászataink bemutatása
Kunság Kedd /// Borászataink

Ahogyan ıǵértük #igazikunsaǵ értékeket, boraśzatokat mutatunk be Neked, olyan perspektıv́ab́ól, ahogyan még nem 
láttad, hallottad. Jöjjön első körben a Frittmann Borászat, Frittmann Péter szavaival:

"A Frittmann névvel fémjelzett borokat családi vállalkozásban, Soltvadkerten, a Kunság déli részén fekvő alföldi 
kisvárosban készítjük. Az ország legnagyobb borvidékén már a szüleink, nagyszüleink is szőlőtermesztéssel, borászattal 
foglalkoztak. Az új generáció sem fordult el ettől a hagyománytól: a két legifjabb fiú is borászatot tanult és mára 
bekapcsolódtak a pincészet mindennapi életébe, így szinte az egész család szerepet vállal a borászat életében. A szülőktől 
örökölt családi birtokunk bővítésével jelentős pincészetté nőtük ki magunkat. 1987-től új alapokon működött a 
szőlészeti-borászati vállalkozás, melyet 1998 óta Kft. formában tovább fejlesztettünk. Ez idáig már 60 hektár saját 
telepítésű hagyományos, karós és kordon művelésű szőlőültetvény van a családunk birtokában, továbbá egyes 
fajtáinkhoz a környező gazdáktól integrálunk válogatottan jó minőségű szőlőt.

Alföldi borászként elsőként Frittmann János kapta meg az „Év Bortermelője” megtisztelő címet 2007-ben, amely áttörést 
jelentett a Kunsági borvidék életében. Ebben az évben készült el a felújított borházunk is, melyben egy borkóstolóterem, 
barrique-, és ászok pincerész illetve szobák kaptak helyet. 2013-ban egy látványpincével és egy borbolttal bővítettük 
mind ezt, hogy az idelátogatók még jobban megismerjék a borkészítés folyamatait és igényes környezetben 
válogathassanak termékeink közül. Az egyik legrangosabb hazai szakmai elismerést, az Év Pincészete díjat borászatunk 
2015-ben nyerte el.

Az elmúlt években újabb termékekkel bővült a szortimentünk. Elkészült a kétféle Frittmann gyöngyöző bor FriSecco 
néven, illetve hőkezeléssel tartósított natúr mustok is a polcokra kerültek. Forgalomba került első száraz pezsgőnk is, 
mely Ezerjóból készült. Ezen felül szőlő- és törkölypálinkáink színesítik a választékot.

Mindig is elsődleges célunk volt, hogy a térség kiemelt minőségű, legjobb szőlőfajtáiból állítsuk elő borainkat. A fehér és 
rosé borok nagy része reduktív technológiával készül, aminek következtében gyümölcsösek és üdék. Az ezerjónk készül 
fahordós változatban is. Ez a régi magyar szőlőfajta városunk fő fajtája, zászlós bora. A Cserszegi Fűszeres és Irsai Olivér, 
Generosa egyre népszerűbb hungaricum fajták, mindkettőnek finom muskotályos illata és íze van. Kiemelkedő 
évjáratokban készítünk késői szüretelésű desszertbort is ezerjóból és cserszegi fűszeresből.

Választékunkban megtalálhatók a világfajták is, mint például a Sauvignon Blanc, Rajnai Rizling, Cabernet Sauvignon-Franc, 
Merlot. Kékfrankos Rosénkra jellemző a fehér borok üdesége és a vörösborok fűszerezettsége, amihez enyhe 
szénsavasság párosul, de cuvée rosénkat is könnyedség, gyümölcsösség jellemzi. A vörösborok hagyományos és a 
korszerű technológia ötvözésével, fahordós és barrique hordós érleléssel készülnek. Magas humusztartalmú 
termőterületekről szüreteljük a Kékfrankost, Merlot, Cabernet Sauvignont. Boraink kiemelkedő eredményeket érnek el a 
hazai és külföldi borversenyeken egyaránt." - Frittmann Péter

Számok tükrében:
▷ 700 000 palack bor évente.
▷ Több mint 25 féle bor a kínálatban.

▷ 60 hektár saját szőlő terület.
▷ Generációk művelték.

▷ 50 hektár további szőlőterületről is integrálunk.

▷ 40 éve termelünk borokat.
▷ A minőség az életfilozófiánk.

▷ www.frittmann.hu

Cikk: divinoborbar.hu
Kép: Frittmann Borászat facebook

#igazikunsaǵ #bennedmennyikunsaǵvan #kunsaǵ 



FEBRUÁR 13. 
KUNSÁG – látványosság

Poszt kép

Kunság /// Látványosság

A térség legnagyobb édesvízi mocsara az Izsáki Kolon-tó, mely 2962 ha 
területű. A Kolon-tó tágabb környezetét telepített erdők és megművelt 
földek övezik. A tó nyugati oldalán emelkedő magasabb homokbucka, a 
Bikatorok 126 m magasságú.A Kolon-tó medre egy észak-déli irányú, a 
Homokhátságba benyomuló holocén Duna-ágból alakult ki. A rétegtani 
vizsgálatok alapján egy rövid folyami, és egy hosszabb tavi fejlődési 
szakasz különíthető el.

További infók erről a csodáról: 
http://knp.nemzetipark.gov.hu/index.php?pg=menu_1422

#igazikunsaǵ #bennedmennyikunsaǵvan #kunsaǵ 



FEBRUÁR 16. 
KUNSÁG KEDD – borászataink bemutatása

Poszt kép

Kunság Kedd /// Borászataink #2

Szentpéteri Családi pincészet, három generáció tapasztalatát öleli fel.

65 hektár szőlőterületük Kiskőrös és környezetében terülnek el, homokon 
és löszös alapkőzetű meszes talajokon.

Ennek köszönhetően készítik fiatalos lendülettel bíró, könnyed, üde és 
kimondottan gyümölcsös, magas minőségű boraikat. Színes fajtapaletta 
tükrözi arculatukat.

Hagyományos és modern technológiák segítségével alakítják fehér-, rosé-, 
vörös és késői szüretelésű boraik jellegét, melyeket a térségre jellemző 
hungarikum- valamint világfajták határoznak meg.

A pincészet célja a fajtajelleges, prémium kategóriás borok készítése 
rendkívül jó ár-érték aránnyal párosítva, valamint izgalmas, különleges 
borok készítése a fogyasztók számára. Emellett gazdagítani szeretnék a 
Kunsági Borvidék hírnevét és maradandó élményt kívánnak nyújtani a 
vendégeik számára.

▷ www.szentpeteriborpince.hu

#igazikunsaǵ #bennedmennyikunsaǵvan #kunsaǵ 

Poszt kép



FEBRUÁR 19. 
KUNSÁG - HANGULAT

Milyen Kunsági borokkal leptétek meg magatokat ma estére? Van 
kedvenc? Esetleg olyan amit másnak is ajánlanál? Várjuk a tippeket 
kommentben! �

#igazikunsaǵ #bennedmennyikunsaǵvan #kunsaǵ



FEBRUÁR 23. 
KUNSÁG KEDD – borászataink bemutatása

Kunság Kedd /// Borászataink #3
Gedeon Birtok - "80 ha-os Ágasegyháza és Izsák között elhelyezkedő 
szőlőbirtokunk dűlőinek klimatikus és talaj-jellemzői sajátos borkarakter 
kialakítását teszik lehetővé. Borászatunkban a borvidékre jellemző 
könnyed, friss, gyümölcsös fehér és roséborokat készítünk. Törekszünk 
arra, hogy a fehér és roséborok a lehető legtöbbet őrizzenek meg a 
leszüretelt szőlő friss üde ízéből, illatából.  Az üde gyöngyöző borok 
területén is jeleskedünk, valamint néhány éve elkezdtük a testes, tüzes és 
érlelt vörösborok előállítását is, amelyekből mára több szép tétellel 
büszkélkedhetünk. 
Boraink reduktív technológiával készülnek. Pincénkben irányított 
erjesztéssel, hűtéssel készítjük a borvidékre jellemző, magas minőségi 
követelményeknek is megfelelő borainkat. Célul tűztük ki, hogy a legjobb 
alapanyagból nagyon jó minőségű bort készítsünk. Ennek megfelelően 
alakítottuk ki a borászati technológiánkat, amelyet folyamatosan 
fejlesztünk.
Szeretnénk e táj borait újra rangra emelni."
▷ www.gedeonbirtok.com
#gedeonbirtok
#igazikunsaǵ #bennedmennyikunsaǵvan #kunsaǵ

Poszt kép



FEBRUÁR 25. 
termékajánló egy kunsági borásztól

� BOR ÉS MÉZ
� SZOMOR MÉZEK A SZENTPÉTERI BORHÁZBAN
Szomor Balázs Szentpéteri Borpince
Fotók: Sikk Fotó És Média
További fotókért katt �  
https://www.facebook.com/photo?fbid=239276357923873&set=pcb.239
277997923709
#igazikunsaǵ #bennedmennyikunsaǵvan #kunsaǵ

Poszt kép



FEBRUÁR 27. 
KUNSÁG – látványosság

Poszt video

Kunság /// Látványosság
MIt csinálsz holnap? Adhatunk egy tippet? �  
Túrázz egyet Közép–Európa egyik legnagyobb területű homokvidékén, 
amelynek a középső területén találhatod a Kiskunsági Nemzeti Park 
Fülöpházi buckákat.
Fülöpháza és Kerekegyháza térségének fő természeti látnivalója a szél 
felhalmozó munkája nyomán kialakult, nyílt homoki gyepek, valamint a 
néhány szabadon mozgó bucka felszín.
További infók és túratippek: 
https://www.programturizmus.hu/ajanlat-fulophazi...
GPS: 46°52’05.9,75”É. 19°25’33,1”K
#igazikunsaǵ #bennedmennyikunsaǵvan #kunsaǵ

https://www.facebook.com/igazikunsag/videos/185779399597359

https://www.facebook.com/igazikunsag/videos/185779399597359

