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Kunsagi sz6l6fajték izgalmas vilaga /// V. rész: Irsai Olivér

Torténete

Kocsis Pl nevéhez fizédik, aki a fajtat 1930-ban nemesitette Kecskeméten a pozsonyi fehér és a csabagydngye keresztezésével. Szamos legenda kapcsolddik a
néwvalasztashoz, valdszintileg Kocsis Pal baratjanak, Irsai Jozsef fiardl nevezte el, akit Olivérnek hivtak és ugyanabban az évben sziiletett, mint a fajta. Kénnyd,
nyari borokat lehet beléle késziteni, visszafogott savszerkezeténél és illatos jellegénél fogva muskotalyos, sz6l6virdgos, sz616s aromatikaja a legjellegzetesebbek
kozott van. Dr. Bakonyi Kéroly ezzel a fajtdval nemesitette a cserszegi fiiszerest.

Alaktani leirdsa

Levele relative kicsi, kerek formaju, viszonylag sima feltlettel rendelkezik, furtje kozepes nagysagu, aranylag laza, vékonyhéju és lédus termést ad. A korai érés(i
csemegeszOl6 fajtak kategoridjaba tartozik. Bétermd, korai riigyfakadas jellemzi, érzékeny a fagyra és a hidegre, madarak és darazsak kedvelt csemegéje. A '80-
as évek kozepéig elsGsorban csemegeszsléként tekintettek erre az illatos fajtdra.

Term6Shelyei

Szakirodalmak a fajtat nemzetkozileg is jegyzik, igy példaul Oroszorszagban, de a szomszédos orszagokban, sét Svajcban is taldlni termelét, aki foglalkozik vele
Luzern, Aargau kornyékén, ahol egész egyszeriien csak Muscat Olivernek hivjak. Fajtatisztan, hazasitva, de akar késéi sziretelésii borokkal is talalkozni beléle.
Magyarorszagon szamos borvidéken megtaldlhato, majdnem 2000 hektaron, ardnyaiban a legmagasabb az el6forduldsa a Balatonboglari és a Pannonhalmi
borvidéken. Mennyiségileg pedig kozel 500 hektaron a Matrai borvidéken szerepel a fajta a legtobbet. Itt a vulkanikus, tufés talajokon, de az agyagon is jol érzi
magat és koszonhetden a hiivosebb klimatikus adottsagoknak viszonylag jol megtartja a savakat, igy Gde, ropogds, illatos borok sztletnek beléle.

Abor jellemzése

Az Irsaibdl készitett borokat célszerdi fiatalon elfogyasztani, hogy a friss, tide gylimdlcsossége és parfimaossége minél jobban érvényesiljon. A szaraz borok jél
képviselik a fajta aromatikus jellegét, sz6l6s, sz6l6viragos, muskotalyos, parfimos tonusait. Konny( test és alkohol, valamint Gde savak jellemzik, bodzavirdggal
és egressel kiegészitve. A mar oly sokszor emlitett parfimos jegyek vezetik legtobbszor a beléle készitett tételeket. Vonzo, tide, fiatalos, kedves borok sziletnek
a fajtabol.

Bor-étel pérositds

Az Irsai Olivér kifejezetten konnyed, tde és illatos bora klasszikusan a melegebb, naposabb id&szakokban, vagyis kora tavasztdl késé 6szig a legkedveltebb a
fogyasztok korében. Vidam parfumds, muskotalyos jegyekben gazdag, kdnnyed és jatékos bor, ezért a bor-étel parositasokban is a kdnnyedebb izekkel
harmonizal. Az Irsai Olivérbdl késziilt borokat nagyon kellemes és tidit6 Gnmagukban, vagy akar froccsként is fogyasztani, és remek vélasztas lehet azok szamara
is, akik még csak most ismerkednek a borokkal. A legutolso, legfrissebb évjaratot érdemes belSle valasztani, hiszen frissen, fiatalon elfogyasztva a
legfinomabbak. Figyeljiink arra, hogy tartsuk hidegen, napfénytdl és hétdl tavol, hogy a parfamaés, konnyed aromait a lehetd legjobban megérizzik. Erdemes a
hiitébél kivéve, korilbeltl 8-10°C-on fogyasztani, tulipan formaju fehér boros poharbdl. Alapanyagok kozil a zoldsaldtak, az édeskomény, friss, zoldfliszerek,
spenat, citrusok, sz6l6, alma, korte, a friss, konnyed natdr tehénsajtok, a csirke, és a nem tdl zsiros fehér hisu halak allnak izvildgban és strukttraban
legkozelebb az Irsai Olivér sz6l6fajtabdl késziilt borhoz. Tokéletes lehet mellé példaul egy spendttal, ricottaval toltott pulykamell friss kevert salataval, vagy egy
sult csirke vele stlt almaval, burgonyapurével vagy rizzsel. Desszertek kozil a citromos, nem tul édes piték és konny( poharkrémek mikadhetnek jél a szaraz
Irsai Olivérrel. Azonban nem tul szerencsés nagyon gazdag, intenziv, stir(i szészokkal és szaftokkal készilt ételek mellé ajanlani, mert konnyen elnyomhatjak a
bort.

Tovabbi érdekességekért katt ide: www.bor.hu
Koszonjik a csodas fotdt és a forrdst a www.bor.hu oldalnak és a szerzéknek!

[> Szerz6k: Kristian Kielmayer, Herczeg Agnes borszakérts

#irsaiolivér
#igazikunség #bennedmennyikunsagvan #kunsag




@igazikunség
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Két nap mdlva azaz 2021. december 6-an, hagyomanyosan Mikl6s napjan kerll megrendezésre az
Orszagos Rozé borverseny Kunszentmikléson.

A verseny célja a rozé és siller borok, gyongyéz6 borok, pezsgék mingségének megmérettetése.
Ezen kivald borok propagaladsa, fogyasztokkal minél szélesebb korben torténé megismertetése,
piacra jutdsuk elGsegitése. Sajton keresztil a fogyasztok tdjékoztatdsa a sajatos készitési
technoldgiakrol, melynek készonheten a rozé és siller borok egyedilallé médon egyesitik a
kéksz616bél szarmazd zamatgazdagsagot a fehérborok frissességével, ideségével.

A birdld bizottsag tagjai Miklés nevii bordszok, valamint a rozé boraikkal mar tobbszor
aranyérmeket  nyert  szakemberek. A borverseny  elndke Dr.  Kaéllay  Miklds,
a Magyar Agrar és Elettudomanyi Egyetem Sz6lészeti és Boraszati Intézet emeritus professzora.
Kivancsian varjuk az eredményeket!

www.rozebor.hu

#igazikunsag #bennedmennyikunsagvan #kunsag
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Kunség Kedd /// Boraszataink #29
Béslana boraszat — Solt

Buszkén mutatjuk be bordszatunkat, melyet azzal a céllal hoztuk
|étre hogy megmutassuk nektek a solti sz6I6hegy kincseit. A solti
Vécsey-pince csodalatos adottsdgaival segiti munkénkat a
borkészités soran.

A tavalyi évben hoztuk Iétre boraszati izemunket Solton, 100 hl
alatti kistizemi kategéridban. Solton kb. 500 db Boros pince
taldlhato, de ezek szinte mindegyike csalddi kis pince, sajat
részre termelt borokkal. Mi azért is alapitottuk boréaszatunkat,
hogy szélesebb kornek is meg tudjuk mutatni a kdérnyék
adottsagait, értékeit és ezzel egyltt borainkat.

Eddig mindent helyben a pincébdl értékesitettiink, de célunk az
értékesitési csatornak bdvitésével fokozatosan fejleszteni
kapacitasunkat.

Facebook: www.facebook.com/B%C3%A1s%C3%A1na-Bor
%C3%Al1szat-Solt-180579380069424/?ref=page_internal

#baslanaboraszat #solt
#igazikunsag #bennedmennyikunségvan #kunsag

Galéria poszt
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“Lengyel, magyar két  jobardt - egyltt harcol, s issza borat.”
Lengyelorszag nagykovete, Jerzy Snopek november végén a Gedeon Birtok vendége volt, és
eleget téve a régi mondas mésodik felének, megkostolta a Gedeon borokat- élen az Arany
Sarfehérrel, mellyel igazdn megmutathatjuk a borvidékink adta kilénlegességeket!

@gedeonbirtok

#igazikunsag #bennedmennyikunsagvan #kunsag




@igazikunsig
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A VII. évbucsuztatd Téli Strazsa turdjat szervezi a Honvéd Nyugdijas Klub Strazsa
Turaegyesllete az lIzsdk kozigazgatasi tertletén [|évé ,Vadas”-ban és Fulopszallas
kilteriiletén, (az  OTPROBAZOK-ra tekintettel) 10 és 20 km-es tavokkal.

A tura része az "Otprébaval Parizsba”, zard rendezvénye a '"Kiskunsdgi Barangoldk"
programsorozatoknak és tdmogatja helyi vallalkozokon tul a Bacs-Kiskun Megyei
Szabadid&sport Szovetség.

Ha a jarvany 4. hulldma engedi a kellemes hangulatu tdran a résztvevék izelitét kapnak a
Felsé Kiskunsag egy ujabb homokbuckas, véltozatos erd6kkel boritott terlletérdl, fizikailag is
felkésziilhetnek a , kardcsonyi megprébaltatasokra”.

Atdra id6pontja: 2021.december 18., szombat.
Atarara az el6nevezés kotelezd, melynek hatarideje: 2021. december 13. 12 éra.

- online nevezés: (https://forms.gle/aTfiSECPYWPHIG|66) , vagy

- email-ben az innen (https://hnyk.hu/.../EI%C5%91nevez % C3%A9s-T%C3%A9iStr%C3...)
letélthetd excel nevezési lap megkulldésével a strazsate@gmail.com cimre,

- személyesen (regisztracio és helyszini befizetés) a Jozsef Attila K6z6sségi Hazban december
8-an, szerddn 16:00 — 18:00-ig.

Tovabbi informacidk a turaval kapcsolatban:

Facebook esemény: www.facebook.com/events/1127842611289538

Szervezbk:

Asbdth Gyorgy: +36209725421

Buza Vince: +36305386475

vagy emailben a strazsate@gmail.com cimen!

#igazikunsag #bennedmennyikunsagvan #kunsag




AJANLHATUNK
EGY KUNSAGI

BORT
AZ UNNEPEKRE?
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Kunsag Kedd Plusz ///

Ajanlhatunk neked egy Kunsagi bort az tinnepekre?

Szentpéteri Borhaz Kés§ szlretelés(i Generosa- A Magyar Tudomanyos Akadémia
Bora 2021

Késd szliretelésii Generosa

Elegans, arany szin. lllatdban késGi jegyek, aszalt sargabarack, birsalma, korte,
csipetnyi vanilia. ize komplex és kiilonleges, igazi desszertbor. Az Ginnepi asztal egyik
legszebb kiegészitbje.

50 g/I cukortartalom

“Izabella kislanyom szlletésének oromére és tiszteletére zartuk palackba ezt a
kilonleges mindségli desszert bort.” — Szentpéteri Attila

Alkohol: 13%

Urtartalom:0,5 |

Jelleg: édes

Sz6l6fajta: Generosa

Megvasarolhatd: www.szentpeteri.myshoprenter.hu/bella-2019-edes-feher-33

#igazikunsag #bennedmennyikunsagvan #kunsag



WINE NEWS AND EVENTS WINE SEARCHER BEST WINERIES @ USEFUL INFO WEB WINE WRITING GETTOGETHER
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Nérd, ami nem egy kutya, hanem egy igazén kilonleges szél6fajtal Tobbek kozott errdl
is irt cikket a spanyol illetéségli www.hungarianwines.eu oldal. S6t! Az 'Igazi Kunsag’
érzést is fejtegetik! Angolul tudodk el6nyben!

Link: https://hungarianwines.eu/it-is-not-a-dog-but-a-new-release-rose-wine/?
fbclid=IwAR3gBK9d1btVosngbCWBONNITFt8uPp3J6FSQJ22kfhk3kHk8b_vIw2PVGS

#igazikunsag #bennedmennyikunsagvan #kunsag

IT IS NOT A DOG - BUT A NEW RELEASE ROSE WINE!
FRITTMANN NERO ROSE 2021

Nero is a less known grape variety even in Hungary, even though it is capable of amazing rosé wines, Frivtmann Winery has just released its 2021 Nero Rosé with  marching nose and palaze
notes”.  This rose is abundant in red berry fruies like cherry, ripened raspberry, rose hip and serawberry, The pelore gives an elevaring experience due ro the red fruir notes and vibrane acidicy. An ethereal



»10bb alfoldi fajtankrdl beigazolddott,
hogy ragyogé minéségre képes.
Szeretnénk megmutatni,

hogy egy kévidinka isilehet kimagas/o
és izgalmas reduktivbor,

de tolgyfahordés érlelés mellett

a néro, kadarka esetében is igaz.ez.”
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,Elmondhatjuk, hogy a Kunsagi borvidékr6l még mindig nehéz Uj piacokat
megnyernlnk, de azt is, hogy ha valaki leteszi a voksat a boraink mellett, akkor
hosszu tavu partneri kapcsolat veszi kezdetét. Nagyon széles palettaval, tobb mint 20
fajtaval dolgozunk, a régi helyi hagyomanyos fajtaktdl a vildgfajtakon at igyekezvén
megtalalni mindenki kedvencét.

Tobb alfoldi fajtankrdl beigazolddott, hogy ragyogd mindségre képes. Szeretnénk
megmutatni, hogy egy kovidinka is lehet kimagasld és izgalmas reduktiv bor, de
tolgyfahordds érlelés mellett a nérd, kadarka esetében is igaz ez., - Vassné Maria a
Winelovers 100 - A 100 legjobb magyar bor cikke kapcsén

tigazikunsag #tbennedmennyikunsagvan #kunsag
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Hét eleji hangolddas az tinnepekre!

Beszerezted mar az tinnepi borod, pezsgéd a kézelgs Kardcsonyra és Uj évre? Még
mindig nem kés6 megvasérolnod, akar online, akar valamelyik borboltban. Legyen az
egy konnyed fehér, egy vibrald rosé vagy egy komolyabb voros, a Kunséagi borvidék
borai kozott biztosan megtalalod a neked megfelel6t!

#turipince #jaszberény #igazikunsag #bennedmennyikunsagvan #kunsag
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Kunsag Kedd /// Borészataink #30
Dobrogecz Sz6l6birtok

A pincészet el6dje az 1992-ben harom tulajdonos altal
|étrehozott Akker Pince volt. A tulajdonosi kér nem véltozott, de
a birtok 2020-t6l a Débrogecz Sz6lébirtok nevet viseli. 30
hektarnyi szél6teriletik Kiskros és Akasztd hataraban fekszik,
az dgazatot Turd Gabor vezeti.

A tékéken Irsai Olivér, generosa, cserszegi fliszeres, sauvignon
blanc, bianca, kadarka, kékfankos, merlot, és cabernet sauvignon
terem. Kizérdlag reduktiv borokat készitenek és jelenleg nem
palackoznak, a teljes készletet folyoborként értékesitik. Céljuk,
hogy beldthat6 id6n bell Gjra palackozott borok (lasd a képen
léthatd tervek) szilethessenek a pincében, ezért a mingség
javitasa érdekében most a szélGultetvények fejlesztésére
helyezik a hangsulyt.

www.akkerpince.hu

6221 Akaszto, Dobrogec 22.
+36 30 415 9672
dobrogecz@akker.hu

#dobrogeczsz6lébirtok #akasztd
t#igazikunsag #tbennedmennyikunsagvan #kunsag

#igazikunsag
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|

,Boldog, Békés Karacsonyt kivanunk kedves kévetSink
boraszatai

- a Kunsagi borvidék

#igazikunsag #bennedmennyikunsagvan #kunsag
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Kunsag Kedd Plusz ///
Ajanlhatunk neked egy Kunsagi pezsg6t az Ujévi bulira?

Birkas Izsaki Arany Sarfehér Brut Nature

Izsdki Arany Sarfehér fajtatiszta eredetvédett, 18 hdnapig palackban erjesztett
nyerspezsgl, amelyet a 22. VinAgora Nemzetkozi Borversenyen aranyéremmel
dijaztak! Ha még ma megrendeled, Szilveszter el6tt szinte biztosan megérkezik!

Kategoria: Brut Nature
Alkohol: 11,5%
Cukortartalom: 3 g/I
Sav: 7,50 g/

Megvésarolhato:
www.birkasborhaz.hu/bor-shop/birkas-nyerspezsgo-brut-nature-0-75I

#igazikunsag #bennedmennyikunsagvan #kunsag
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KUNSAG /// LENDULETESSEG
2022-benis...
Boldog, Lendiiletes Uj Evet Kivanunk Mindenkinek!

#igazikunsag #bennedmennyikunsagvan #kunsag
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#igazikunsag
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