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Legutébb, 2012-ben, a DunaBor Magazin 5. szdma elészavinak utolsé mondata igy hangzott: Folyta-
tdsa kivetkezik? Nos, nem lehettiink biztosak abban, hogy lesz 6. szdm is, a nemzeti bormarketing tgye
ezt nem tette lehetévé. fgy aztin kilonoésen szerencsésnek érezziik magunkat, hogy most mégis el64ll-

hattunk ezzel a magazinnal.

Az utébbi évben komoly véltozdsok alltak be a magyar bor koril. Elkésziiltek a termékleirdsok, és a
Duna Borrégié borvidékei kitettek magukért. Kilonésen a Kunsag dolgozott sokat, a borvidéki szabé-
lyozds mellett elkésziilt az Izsdki Arany Sarfehér és Monor termékleirdsa is, s6t, ezekben a hénapokban
készil el és targyalja az Eredetvédelmi Bizottsdg a Soltvadkerti Ezerj6 szabdlyozdsit is, amellyel egy

Ujabb zdszlésborhoz jut a borvidék.

Mir a DunaBor Magazin els§ szimanak szerkesztése kozben felfigyeltiink arra, hogy micsoda hagyo-
ménytiszteletet taliltunk a régiéban. A hagyomdnyos, helyi fajtik felkaroldsinak igénye elementdrisnak
litszott, és mi megprobéltunk ennek eleget tenni. Kadarka, ezerjo, kékfrankos és most a kévidinka ke-

rult tollunk végére, amely sz8l6fajtdk egyre inkabb bizonyitanak Ujra, a régid arciva véilnak.

Hasonl6an felting volt szimunkra az évek sordn a modern gondolkoddsméd és a fejlédésért vivott kiiz-
delem. A borvidék hihetetlen mértékben djitotta meg sz6l6teriileteit, és ennek sordn a figyelem ko-
zéppontjiba a minéség, hatékonysig, jovedelmez8ség szavak kertiltek. Mert — vicces kiszéldssal élve —
»minden latszat ellenére a bordszat gazdasigi tevékenység”, vagyis a mindség 6nmagiban nem elegen-
dé. Szikség van a hatékony termelésre és ezen keresztil a jovedelmezdségre, mert csak ez esetben ad
munkdt, kovicsol k6zosséget a bordszat, és nem utolsésorban csak ez esetben élvezheti hossza tivon a
fogyaszté a mindséget. Es mindehhez a Duna Borrégionak mindene megvan. Szél6fajtdi, tiltetvényei,
egyre tobb modern pincészete, és még az a szerencséje is, hogy a konnyd, fiatalos borok trendik és jol el-

adhatdék — nem csak itthon, a vildgban is.
Mi, a BORIGO Magazin szerkeszt6i — a DunaBor Magazinok szerkesztése kdzben — az utébbi 6t évben
kozelrdl nézhettiik végig a régié fejl6dését, szerencsésnek érezzilk magunkat emiatt. Egy fijdalmunk van

csak, mégpedig, hogy az el6z8 szdm utolsé mondata most is érvényes: Folytatdsa kovetkezik...?

Binyai Gdbor Botond
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AKTUALIS

10 A KOVIDINKA

A DunaBor Magazin szokasihoz méltéan egy ujabb, a régidban
6shonos sz8l6fajtat mutatunk be, mégpedig egy olyat, amelynek az
ut6bbi évtizedekben ,nem volt j6 a marketingje”. Eppen azért tesz-

sziik ezt, hogy bebizonyitsuk, mennyire nem volt j6 ez igy...

20 VELEMENYEK A KOVIDINKAROL

A régi6 hat szakembere mondja el gondolatait a fajtardl.

24 ARANYHAROMSZOG

Kecel, Kiskdros és Soltvadkert neve egybeforrt a fenti kifejezéssel, és
sajnos volt egy id8szak, amikor ez nem volt pozitiv. E révid id8szak
el6tt és utdn viszont igen, mi pedig most be is bizonyitjuk. Keresztes

Jozsef és Kovics Laszl6 irdsa kivételesen érdekes helytorténetet ad.
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36 BUSZKENEK KELL LENNUNK
ADOTTSAGAINKRA

Frittmann Janossal készitettlink interjut, ezattal abbdl az alkalombdl,
hogy 6 lett a Kunsdgi borvidék eln6ke. Ebben a mindéségében termd-

helyr6l, sikerrsl, osszefogisrdl, feladatokrdl beszélgettink vele.

42 ALFOLDI VELEMENYEK
Alfoldi Arcok rovatunk folytatdsaként ezuttal konkrét kérdésekrsl

faggattunk borrégios szakembereket.

48 KADARKA VOL. 2.
M¢ég magazinunk els6 szamdban jartuk korul a régié talin legfonto-
sabb fajtdjat. Azéta annyi minden tortént, hogy Gjra készitettiink egy

osszedllitdst, megszolaltatva alfoldi és szekszardi borembereket is.

56 AZ 1ZEK KIRALYNOJE
Csiki Séandortél mar megszokhattuk e hasibokon, hogy kivételesen
részletgazdag irasokkal kapraztat el benniinket egy-egy témaban. Most

a paraszti édes tésztikkal, siiteményekkel foglalkozik kimeritd médon.

68 TOP 12

Mint minden évben, 2013-ban is megvalasztotta a Kunsigi Borvidék
Hegykozségi Tandcsa a borvidék TOP 12 borit. Ezittal is a BORIGO

magazin szakértdi mutatjik be a legjobb tucatot.
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UJ TERMEKLERAS: SOLTVADKERTI EZERJO

Révidesen benyujtdsra keriil a Soltvadkerti Ezerjé ol-
talom alatt 4116 eredetmegjel6lést bor termékleirdsa,
melyben az Ezerjé sz616b6l1 késziilt bor és pezsgé olta-
lom al4 keriil.

A Kunségi borvidék legujabb zédszlésbora a Soltvad-
kerti Ezerjé lehet, hiszen a borvidék elkészitette erre a
specidlis borra termékleirdsdt. A termékleirds tartalmaz-
za azokat a kilonleges sz6lészeti és bordszati el8irdso-
kat, melyek alkalmazasa a helyi termel8k szdmadra kote-

lez§ el8iras. Amindség fokozdsa érdekében meghatiro-

zésra kerult a hektaronkénti minimadlis t6keszdm, a ter-
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méskorldtozds, a sziret idejének és a sziiretelt sz616 mi-
nimdlis cukortartalma is.

A Soltvadkerti Ezerj6t termelSk a termShely megvi-
lasztdsdnal azokat a dil6ket részesitik elényben, melyek
az évszdzados tapasztalataik alapjan leginkabb alkal-
masak az Ezerjé termesztésére. A termdtertleténél ha-
rom dil6 kerult lehatdroldsra. A borok cimkéjén kisebb
toldrajzi egység megjeloléseként feltiintethets diilénevek
a kovetkezdk lehetnek: Csdbor, Szarvaskut-dils, Kuata-
gas-diils. Dilé megjelolés csak abban az esetben alkal-
mazhaté, ha a bor 100 %-ban a diilébél szarmazé sz816-
bél készilt.

Az 6kolégiai kérnyezet — elsésorban a homoktalajok
kilénleges viszonyainak készonhetSen — jelentés ha-
tassal van az ezerj6 sz6l6bdl késziilt borok jellemzéire.
A talaj mésztartalma a szGl6 savosszetételét kedvezden
befolyésolja. Az altalaj dsvinyossiga a markdns jelleget
kihangsilyozza. A vegeticiés id6szakban mért h66sz-
szeg, valamint a napos 6rik kedvezd hatdsa segiti a sz6-
18k beérését, a cukortartalom alakuldsira kedvez&en hat.
A sz6létermesztés technoldégidja a terméskorlatozds va-
lamint a sziiret id6pont meghatirozédsa kovetkeztében a
tertletre jellemz8 mindséget eredményez, melyet a helyi
termel8k a reduktiv borkészités és a hordés érlelés kom-
bindcidival tovabb novelnek. Ez a tipikussig elsGsorban
a kiilonleges savosszetételd és markdns savtartalma, ha-
tarozott alkoholtartalmu borokat jelenti.

Az ezerjé — mint a termdhely legfontosabb sz316faj-
tdja — tradicidit a soltvadkerti gazdilkoddk szakmai fel-
késztiltségiiknek, a sz6l6fajta és a termdhely alapos is-
meretének koszonhetik. A soltvadkerti bordszati tize-
mekben lezajlott folyamatos technoldgiai fejlesztések le-
hetévé teszik a reduktiv technoldgia alkalmazdsit. Afaj-
ta jol illeszkedik a térség 6koldgiai adottsigaihoz, ter-
mdképességével és a termés mindségével alapjit jelenti
a helyi lakosok foglalkoztatdsinak és megélhetésének.

UJ VEZETOK A DUNA BORREGIOBAN

2013-ban sok viltozis tor-

tént a borvidéki szervezetekben.
A Parlament dltal elfogadott 4j
Hegykozségi Torvény nyoman
tisztdjitdsok kezdédtek, ennek

a kotelezettségnek a régié bor-
vidékei is eleget tettek. AKun-
sdgi borvidék elnoke a kordb-
ban Ev Bortermelgjévé valasztott
Frittmann Janos lett a kordbban
mindkét tisztséget betdlts Ores-
k6 Imre helyett. Ugyanakkor — a
roticiés elvet kévetve — a Hajos-
Bajai borvidék elnokét, Koch Csa-

bét a régid elndkének vilasztottdk.

UJRA KUNSAGI BORASZ A LEGJOBB OT KOZOTT

T6bb mint két évizede vilasztjak meg az ,Ev Bor-
termel6jé”-t, és évizedes mar a jelolési rendszer is.

A Magyar Bor Akadémia 6t bordszt jel6ltet a szakmai szer-
vezetek dltal, 6 koziiliik keriil majd ki a végs6 gyéztes 2013.
decemberére. Az 6t kozott taldljuk Gdlné Dignisz Evit is.

A Magyar Bor Akadémia idén 23. alkalommal adja
at a legrégebbi és legrangosabb borszakmai elismerést.
A tavalyi évhez hasonléan szdmtalan bordsz, szakma-
beli, étteremvezetd, sommelier, chef kiildte el javasla-
tat, valamint a borfogyaszték, borkedvelSk egy jelentSs
része is jelolhetett.

Ebben az évben is bek6vetkezett, ami oly sokszor: a
tavalyi déntébe jutottak koziil négyen idén is ott sze-

repelnek a listdn, és csak egy 4j arc jeloltetett a tavalyi

gybztes Ats Kéroly helyére.

A névsor:

Bolyki Jinos — Egri borvidék

Borbély Tamds — Badacsonyi borvidék
Duzsi Tamds — Szekszardi borvidék
Gilné Dignisz Eva — Kiskunsagi borvidék
Heimann Zoltin — Szekszirdi borvidék

A jeldlt bordszok a mdr hagyomanyosnak szdmit6é Borest a
Bor Akadémidn rendezvényen mutatkoznak be boraikkal
november 22-én a Magyar Mez6gazdasigi Muzeumban.
A boresten szabad borkdstolds, izes, magyaros hideg falat-
kak, sajtok vérjak az érdeklddket A rendezvényre a Ma-
gyar Bor Akadémia honlapjin lehet regisztralni.

A megmérettetés masodik forduléjiban a Magyar Bor
Akadémia tagjai dontik el szavazissal, hogy az ot jelolt
koziil ki legyen 2013. Ev Bortermeléje. A sajtotdjékozta-
téval egybekotott eredményhirdetésre december 6-dn ke-
ril sor a Gerbeaud Hazban.
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Kovidinka

irta és fotézta: Dr. HajdU Edit

KOVIDINKA

Egy ﬁjal)l) magyar 8261(’5fajta

Miel6tt egy sz6l6fajtat termeszteni kezdiink, érdemes azt termesztéstechnikai, boraszati
és piaci szempontok szerint alaposan megismerniink ahhoz, hogy az abban lévé genetikai
kapacitast a lehet6 legjobban hasznositani tudjuk. Ezért mindazokat az ismereteket, ame-
lyeket szakirodalombdl, nemesitési munkankbol és gyakorlati megfigyeléseinkbdl megis-
mertink, e helyen kézreadjuk. Sok tapasztalatunk van mar a kdvidinkarol, hiszen mar leg-
alabb egy évszazad 6ta termesztik, és ezalatt féként a homokos teriletl szél6ultetvények
sok-sok évjarati hatast kibird, még mindig talpon allo, megbecsiilt fajtdja lett. Eppen ezért
ez a fajta mélto arra, hogy a homokon tovabbra is termesszik, korszerU és szamara elényos
boraszati technoldgidba részesitsiik, ugyanakkor a fogyaszté kozonségnek visszahozzuk
méltd helyét izleteink polcain.
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SZOLOMAG

SZARMAZASA

A fajta dél-vidékrdl a Banati borvidékrdl a 19. sza-

zad kozepén — a filoxéravész idején — kertilt be a mai
Magyarorszigba, s f6ként a Duna-Tisza kozi homok-
talajokon terjedt el. Versec mellett Fehértemplom kor-
nyékén, a 100-140 m magasan, a még 1818-ban elzd-
szi és wiirttembergi németek éltal betelepitett teriileten
taldltdk meg ezt a fehérbort adé sz8l6fajtit. Nem bizo-
nyitott, de valésziniileg magyar eredetd fajta, a Kdrpat-
medence szilotte. Keleti Kéroly (1875) statisztikdjiban
olvashatjuk a verseci borvidék fajtdi kézott a pankota
(kovidinka) és a ruzsica (steinschiller) fajtikat. Ma mar
tudjuk, hogy ez a négy fajtanév ugyanazt a fajtit, vagyis
kovidinkat jelenti. Méd és Simon néprajzkutaték (2012)
kényvében olvashaté , Az 4j diltetvények mindinkibb a
Jfehéret szaporitjdk, fofajul a kovidinkdit (Steinschillert)
fogad‘wz’n el; de vannak rizling iiltetvények is, bdr itt csekély
termést adnak.”. Ez a hir kiilonésen a filoxéravész ide-
jén volt fontos, amikor a homokterileteken elkezd§dott
a sz6l8ultetvények telepitése. Ekkor (1886-ban) Sauer-
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Kovidinka

wald Janos vezetésével tobb fehértemplomi gazda ellato-
gatott Kecskemét-Mikléstelepre, az dllami szSl6telepre
azért, hogy ott tapasztalatokat szerezzenek a homoki
sz8l6telepitésrdl és —mivelésrél. Minden bizonnyal
ebbdl a kapcesolatbdl kertilhetett a kovidinka Kecskemét-
Mikléstelep fajtagydjteményébe, majd a viros kornyéké-
nek tltetvényeibe.

Magyarorszagon mind a sz6l6termeszték, mind a bor-
baritok a kévidinka hallatin elismeréssel adéznak ennek
a fajtanak, mert tudjdk, hogy évszdzadokon it megbiz-
hatéan terem, boranak kénnyedsége, sajitos fajtajellege
pedig izben és illatban kellemes emlékeket idéz fel ben-
niik. Az emberek szivesen fogyasztottik és még ma is
togyasztjik sz8l6furtjeit akdr frissen, akar kardcsonyra
tarolva, és bordt, ami a mindennapok boranak egyik jeles
képviseldje (emlékezz a ,Kiskunmajsai Kovidinka” borra).
Féként a Bécska tertiletén, a jellegzetes homoktalajok
termesztett névénye, a gyalogmiivelési szdléultetvények
kedvelt fajtdja. Amikor az 1960-as években az alacsony
mivelésrél dttérek a magas mivelésre, ez a fajta akkor
sem hagyta cserben a termelSket. A szdrazsigot j6l birja,
rigyei ugyan fagyérzékenyek, de torzse a fagyok utin
jol regenerdlddik, igy a fagyok utdn életre kel, és nincs
tékepusztulds, vagy csak nagyon kis mértékben. Taldn
ezért is egyontetl dllomanya. Az Alf6ldon egyébként
idedlis sz6l6fajta, a betegségekkel szemben ugyan nem
rezisztens, de a gombabetegségek késén tdmadjik meg.
Novényvédelmére mindig van id§ felkészilni. Rigyei
késén fakadnak, ezért a késd tavaszi fagyoktdl altalaban
megmeneckiilnek. Firtjei kés6n érnek, bogyéi nem, vagy
csak alig rothadnak. A fagyjirta sikvidéki teriileteken
egyre gyakrabban képz&dnek rikos daganatok a sz816-
fajtak tékéin, ha szervezetiik fert6zott az Agrobacterium
vitis (Smith at Town. (Conn.)) kérokozé baktériummal.
Erdekes, hogy a kévidinka tékéin gyakorlatilag golyvés
tumorok nem jelennek meg. Ennek okdt még nem ismer-
juk, de ez a jelenség is a fajta 6ridsi értéke. Fitotechni-
kaja egyszerd, lombszerkezete kedvezéen szells, mert
hénaljhajtdsok nem stritik. A t6ke megjelenése szép,
kilonés hangulata van a t6kéknek sz816érés idején, ami-
kor hajtdsai kozott megbujnak a hispiros bogydju furtok.
Ragyogé napsiitésben nagy élmény a gyonyor( és egész-
séges fiirtjeit sziiretelni. Miéta a bordszatba bevezették a
reduktiv borkezelési technolégiit, a bordszok ebbél a faj-
tabdl igen kellemes, tdit6en konny és rendkivil fajta-
jelleges borokat tudnak késziteni. El6fordul, hogy a jeles
és rangos borbirdlatokon bora aranyérmet nyer a nagy

vildgfajtak tirsasagaban.

Kovidinka

Ez a fajta a Karpat-medencében elterjedt, igazi hun-
garicum. A vildgon sehol méshol, csak a Kédrpatok dltal
ovezett térségben taldlhatd, termesztik és fogyasztjik,
ilyenképpen ritkasag.

HASONNEVEI

Egy sz8l6fajta sokféle hasonneve a fajta elterjedtségérdl

és széleskord, tobb nyelvtertleten tortént termesztésérdl
tanuskodik. A kovidinkat nagyon sok névvel ruhdztik fel
termesztSi: Bakar, Bakator, Bogddnyi dinka (ez a Duna-
bogdany helységnévvel magyarazhatd), Denka, Dinka
crvena, Dinka mala, Dinka rossa, Dinka rouge, Dinka
sz6116, Dinkasz8116, Dinka verde, Grosssteinschiller, Haj-
nalpiros, Huszdr-dénka, Kamena dinka, Kamenka dinka,
Kamenoruziak ¢erveny, Kevidinka, Kévidinka, Koévidinka
piros, Kovi-rézsadinka, Kubinyi, Kiividinka, Pankota,
Piros dinka, Piros kovidinka, Rotefleischtraube, Rosent-
raube, Rusica, Rusitza, Ruzica, Ruzica crvena, Ruzsica,
Ruzsitza, Ruzike Cervena, Schiller, Steinschiller, Stein-
schiller roter, T6rok dinka, Toévedinka, Tulipiros, Vorés
dinka, Werschetzer, Werschitzer, Wirsitzer rot.

A magyar sz818név forrdsa a dinka (= dinnye iz{ sz6-
16t jelent) szldv név, a dinja=dinnye szénak a viltozata.
Németh Marton ampelogrifus és Ricz Janos nyelvész
sokat foglalkozott a kovidinka nevének eredetével és név-
véltozataival. A hasonnevek gazdag gy(jteményének meg-
ismertetése nekik koszonhetd.

RENDSZERTANI BESOROLASA

Vitis vinifera L. convarietas pontica, subconvarietas bal-
canica, provarietas microcarpa, subprovarietas sirmica.
Viltozata: Fehérkovidinka (kevésbé értékes) A kovidinka
dllami mindsitésének éve: 1956. Kionja: a Kévidinka K.8,

amely 1994-ben kapott dllami mingsitést.

ELTERJEDESE

Az 1960-as években az olaszrizling utdn a legelterjed-
tebb fajta volt Magyarorszigon. Féként a Duna-Tisza
kozi borvidékeken taldlhaté a termesztésben, de eléfor-
dul a Balaton kérnyékén is, példaul Balatonederics egyik
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16 fajtaja. Legelterjedtebb a Bicska déli részén. 1960-
ban 20 000 hektdron termesztették, igy a Magyarorsza-
gon termesztett sz6l6fajtak 10%-at tette ki. 1966-ban
tiszta telepitése 7 654 hektir, vegyes tltetvényben 14 560
hektdr a felilete. 1967-ben 24 900 hektdr, 1970-t81 még
pedig még 1 018 hektart telepitettek belsle. A szocia-
lizmus alatt a 2-5. 6téves terv keretében Gsszesen 7 380
hektért telepitettek. Ezutdn tertlete dllandéan csok-
kent, 2000-ben a nyilvintartott teriilete mar csak 1 221,
2008-ban 1 267, 2011-ben 974 hektdr. Jelenleg a legna-
gyobb feliilete a Kunségi borvidéken tertil el. A fajta az
alfoldi borvidékek 6t korzetében telepithets. Megtaldl-
haté még a Neszmélyi, a Soproni és a Zalai borvidéke-
ken, de csak elenyészé felileten. Magyarorszagon kiviil
Bulgaridban, Romdnidban, a mai Szerbidban termesztik.
Féként a Vajdasigban (Szerbidban), a Szabadka-horgosi
sz8l6termesztési korzetben terjedt el.

MORFOLOGIAJA

Tb6kedllomdnya kiegyenlitett. T6kéje kozépers noveke-

dést, kozepes szamu és felfelé dll6 vesszézettel. Vesszéje
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kozepesen vastag, egyenes, hengeres, rovid izkozd, feltt-
néen bardzdalt, érdes tapintdsa, fakébarna a néduszain
sOtétebb és lilds drnyalatu, kissé hamvas. Az éledd vesszd
szérzete pokhdlés. Rigye kozép-nagy, kip alakd, hegye-
sedd, gyapjas hegyd, pikkelylevelei kézépbarndk és pok-
hélésak. Rigyei néha a vesszé felss részén kettSsek.
Hajtdsa fakads riigy esetén z0ldesvords, nemezesen gyapjas;
a 10-15 cm-es hajtds barndszold, nemezesen gyapjas, benne
a virdgzat voroseszold és gyapjas; a vitorla bronzoszold és
tehéren nemezesen gyapjas; a szdrtag barndszold, rész-
ben mintazott, pékhalds, feltinden hamvas, rajta a rigyek
barndszoldek és pokhdlésak; a acs barndszold, pokhalds
és rovid 13,5 (7,0-18,0) cm

Levelének lemeze kozépnagy, kerek, majdnem teljesen ép,
ritkdn karéjos. Karéjainak szdma nulla vagy 2-5. Villoble
sekély, nyilt és hatdrozatlan alakd. Oldaloblei jellegtele-
nek, ha vannak, akkor keskenyek, nyiltak, alapjuk hegy-
ben végz8ds. A levéllemez kiteritett, vagy a szine felé
osszehajlo, sziirkészold, szévete kemény, durva szévetd,
merev, nehezen szakado, alig fényes, tapintisa nem zsiros,
telilete er6sen hélyagos, pékhélés, fondkja gyapjas. Ere-
zete részben voros. Oszi lombszine sirga, s rajta az erezet

voros. A levélszél csipkés, sekélyen és stirlin bemetszett.

VIRAGKEZDEMENY A RUGYBEN
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KACS SZORZETE

LEVELNYEL ES SZORZETE

A VESSZO BARAZDALTSAGA

A VESSZO FA-BEL ARANYA
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A VIRAG GOMBOLYDED TERMOJE

Kovidinka

A levélnyél hengeres, kékesvoros, mintdzatlan, pokhé-
16s, a k6zépsé ér hosszdhoz viszonyitva arinylag révid:
7,8 (5,0-13,0) cm.

Virdga himnés, termdéje kup alaka. Fiirtje kozépnagy vagy
kicsi (150 gramm), véllas, nagyon tomott, a fiirtkocsiny-
zat szivés, a furtnyél révid (2,1 cm), egyenletesen vastag,
a tove kissé fisodé. A fiirt teste 10-18 cm hosszi és 7-12
cm széles, firtonkénti bogyészdama 100.

Bogydja: kicsi (1,7 g), gombolyt (15 mm x 14 mm), z6l-
despiros, a napos oldaldn lilaspiros, felt@inéen ham-

vas, pontozott, héja vastag, kozepesen tartés; Ausa 1édus,
leve szintelen, ize koz6mbos. A bogyckocsany kbzéphosz-
sz, kézép-vastag, kozepesen szemolesos, kocsdnykorongja
kapos vagy hatdrozatlan alakd. A bogydecset szintelen és
rovid. A bogy6kban 3-4 mag fejlédik, a mag kicsi, torzse
megnylt, tojasdad alaku, sziirkésbarna és csére rovid.

AGROBIOLOGIAI JELLEMZOI

Fenologidja: rigyei késén fakadnak, virdgai késén nyilnak,
bogyéi késén zsendiilnek és érnek. Vontatottan érd faja.
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Vessz6i is késén érnek be. Lombja kézepes idében szine-
z6dik és hull le. Késén ér8, hosszi tenyészideji fajta.

A vegetdcids fazisainak dtlagos idépontja:

- a riigyfakadds kezdete: 106. napon (dprilis 16.)

- a virdgzds zome: 166. napon (junius 15.)

- a zsendlés kezdete: 233. napon (augusztus 21.)

- a fogyaszthatosag kezdete: 273. napon (oktéber 30.)
- a lombszinez3dés kezdete: 298. napon (november 6.)
- a lombhullds vége: 323. napon (november 11.)

A vegetdcid iddtartama:
- rigyfakadastdl érésig 167 nap
- rigyfakadastél lombhullasig 217 nap

Bioldgiai sajitossagai: gyenge vagy kozéperds novekedést,
korin termére forduld, kézepes termdszakaszu és élettar-
tamu, rendszeresen és megbizhatéan termé fajta. Termé-
keny rigyt (ATE = abszolut termékenységi egyttthatdja:
1,72), rejtett riigyei is termékenyek. Virdgai jol termé-
kenytulnek, nagy termdképességii (fiirttermése: 10-23 t/
ha). Misodtermés képzésére alig hajlamos. Bogyéi sziraz
id6jarasban sem peregnek, de nem is tdppednek. Beérési
cukorfoka kevés: 11-17 Mm’, mégis sok a hektironkénti
cukortermése (1675 kg/ha) a nagy termdképessége miatt.
Bogydiban kevés savat (7-12 g/1) képez.

Ellendlldsa: Rugyei fagyérzékenyek, de torzse a fagyok
utdn jol regeneralédik. A kora Gszi fagyok a leveleit és
olykor fiirtjeit is kdrosithatjik kedvezétlen évjiratban.
A szarazsagot jol tdri, mert a felvett vizzel jol gazdil-
kodik. Szdraz id6jardsban a bogydk cukortartalmukat
koncentréljik, ekkor j6 min8ségt bor készithetd beléle.
Bogyéi nem vagy csak alig rothadnak, ami a vastag héj-
szerkezetnek és a bogyohéj viszonylag magas kalcium
tartalmanak koszonhets. A tobbi gombabetegségekkel
(sz8léperonoszpéra, a szSl8lisztharmat, a sz8l3orbanc)
szemben mérsékelten fogékony. Ritkdn a t6kék talterhe-
lése és kiegyenlitetlen viz- és tipanyag-ellitdsa miatt a
firtokon eléfordulhat a fiirtkocsinybénulds, de kimon-
dottan ez az élettani betegség nem jellemzdje.

Kérnyezeti igenye: Homokra adaptilédott fajta. A teriilet
tekvésére és a talajra kevésbé igényes. Edzett fajta, a sza-
raz és meleg homokon is megél, ekkor azonban gyenge
tékét nevel és keveset, kis fiirtoket terem. Barna homok-
talajon vagy kotott talajokon eredményesen termeszt-

hetd. Magas a fény- és héigénye, mint dltaldban a hossza

tenyészideji sz8l6fajtaknak, ezért az orszdg déli részein

vagy napsttéses fekvési tertileteken érdemes termeszteni.

Termesztéstechnikai igénye: kozepes tenyészterileten, ala-
csony és magas miivelésmédokon egyarant j6l termeszt-
hetd, de gyalogmivelésre is alkalmas. Magas mtvelésen és
szélvesszGs metszéssel igen nagy termésre (20 t/ha) képes.
Metszése kis t6keformédkon révidesap. Megbizhatéan és
kiegyenlitetten terem, cukorhozama és savtartalma ala-
csony. Maximum 17 Mm™ot és 7,0 g/1 titralhaté savtar-
talmat ér el oktéber elsé felében. Fitotechnikdja egyszerd,
vesszd8it viszonylag konnyd metszeni. Rigyterhelésre
kevésbé érzékeny, szdlvesszdn tobbet, rovidcsapon nagyobb
tirtoket terem. Zoldmunka igénye kevés, mert hajtisrend-
szere rendezett, szell6s, hénaljhajtisokat alig hoz.
Tépanyaggal szemben mérsékelt igényi és a tipanyago-
kat jol hasznositja. Kdliumra igényes fajta. A magasabb
cukorhozamok és magasabb savtartalom elérése érdekében
érdemes lenne a fiirtok érését majd toppedését segité met-
szési médszert (pl. DMR) vagy furtritkitdst alkalmazni

termesztése soran.

Technologiai jellemzoi: kedvezd a kézi és a gépi sziretelése.
Kézi sziiretelésnél kocsinya konnyen levighaté a vesszé-
r6l. Oktéber elsé dekadjatdl sziiretelhets. Mivel nem rot-
hadékony fajta, ezért a fiirtok sokdig a t6kén hagyhatéak.
Sziiret utdni feldolgozdsit a bogyé kedvezdtlen felépitése
neheziti, habdr ma mér t6bb bordszati technolégia (pl.
enzimes kezelés) segitségiil szolgdl a bogydk feltirisihoz.
Kevés levet adé fajta.

Felhasznaldsa: F8ként bornak termesztjik, azonban sokdig
étkezési sz8l6nek is hasznéltik, és még napjainkban is
hasznaljik. Furtjei gytimolesként is élvezetesek. Mivel
késén érik, és nem rothadnak bogydi, ezért furtjei egy-
szer( korilmények kozott is (aggatdssal, szalmara helye-
zéssel) téli eltartasra alkalmasak egészen janudrig.

BORANAK JELLEMZOI

Toémegbort adé fajta. Szine sdrgiszold, elegins megjelenés,
szine eziistosen csillogé. A bor szerény sszetételd, egy-
szerd, konnyd, vékony, kissé rovid, mert rendszerint ldgy,

de 6sszességében fajtajelleges, kellemes bor, a mindennapok
bora. A fajtit f6ként a hagyomdnyos bordszati technolégidval
készitett borral jellemezziik. Szamos esetben azonban beiga-
zolédott, hogy a reduktiv bordszati technol6gia alkalmazdsé-

Kovidinka

val a kévidinka bogydiban rejlg értékek felszinre hozhatéak,
s akdr aranyérmes borok is készithetek termésébél.

A KOVIDINKA NEMESITESE

A sz8lénemesitdk felfigyeltek a fajta értékeire, melyek
megtartdsa mellett a mingségét (cukor- és savtartal-
mit) kivintdk magasabb szintre emelni a Vitis vinifera
L. convarietas occidentalis fajtakkal, mint pl. a chardon-
nay, a piros tramini és a sziirkebarit mindségi fehérbort
adokkal. Munkajukkal, a keresztezéses és klénszelekcids

nemesitéssel, jelentSs genetikai haladast értek el.

KERESZTEZESES NEMESITESE

Mathidsz Janos vildghird sz8l6nemesitd jol ismerte a kévi-
dinkdt, amikor Sz6ll6skérs] (Kassa melletti hely) a filoxé-
ravész el6l menekiilve Kecskemétre koltozott. Ezt a fajtdt
keresztezéseihez hasznalta fel, ismerve annak edzettségét,
a homokon mutatott adaptiv jellegét. 1904-ben készitette
a kovidinka x Chasselas Tokay angevine kombindciot.

A kovidinka edzettségét és a Chasselas finomsagit akarta
egyesiteni hibridjeiben. Ebbél a kombindciébdl szarmazik

A TERMEKENYULO VIRAG
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a Kecskemét virdga fajtajeloltje, amit az 1900-as évek ele-
jétol kezdddBen kisebb feliileten termesztettek. MinGsége
nem elégiti ki a mai borpiac kévetelményeit, ezért a ter-
mesztésben mar évtizedek 6ta nem szaporitjak.

Errél a fajtarél Kada Elek, Kecskemét viros akkori
polgirmestere lelkesedésbdl irta az aldbbi verset, réna
virdgaként elismerve a kévidinkdt, mint a Kecskemét
virdga anyafajtdjinak értékeit:

»Kecskemét viriga
Réna virdga volt az én kedves anydm,
A suttogé szells volt az én j6 dajkam.
Orzom anydm kincsét: illatot és mézet,
Dalban adom tovébb a dajkameséket.”
(Dr. Viry Istvin ,1940)

Egy masik vers, amely egy névtelen, akkori orszaggyilési
képvisel tollabdl irédott a Kecskemét virdga nevi fajtarol:

»A legszebb virdgnak illata, himpora
Nem olyan mézédes, mint Mathidsz bora.
Voros fiirtjeitél meghajol az dga,

Azért lett a neve Kecskemét virdga.”

Késdbb, a 20. szdzad elején Kocsis Pil szl6nemesitd is fog-
lalkozott keresztezéses sz8l6nemesitéssel. Az egyik nemesi-
tési célkittizése homokon jél tenyész8 csemege- és borszs-
l6fajtak elédllitasa volt. A keresztezéseihez fontos génfor-
rasul alkalmazta a pozsonyi fehér és a kovidinka adé fajtd-
kat. O 1917-ben a kovidinka fajtat keresztezte a Mathidsz
Janosné muskotily (Muscat ottonel x Chasselas rouge de
foncé) fajtaval. Ebbél a kombindciébdl kapott magoncpo-
pulaciét értékelte, és belSle igéretes hibrideket emelt ki. Faj-
tajeloltjeit sajatos nevekkel latta el: Ez is j6, En Kovidin-
kim, Faddy Zsiga dinka, Kincsem, Lesz még hazdm, Mec-
kensen, Zsitvay dinka. Ezeket a hibrideket dr. Fiiri Jézsef
irta le Illés Sandor (1977): A homok 6ridsa cimd konyv
misodik fejezetében, ahol teljes jellemzésiik megismerhetd.
Kéziilik egyik sem kapott dllami elismerést. Jelenleg Kecs-
kemét-Katonatelepen a Sz8lészeti és Bordszati Kutat6in-
tézet fajtagytjteményének tagjai, ott Srzik Sket, és tartjak
tenn értékes génforrdsként.

Joval kés6bb, az 1960-as évek elején, Kecskemét-Mikl6stele-
pen Kurucz Andrés és Kwaysser Istvin borszdlsfajtikat neme-
sitettek a kovidinka fajtabol. Egyik kiemelkedd értékd, ming-
ségi fehérbort adé, dllamilag médr mindsitett fajtajuk a kardt
(Kovidinka x Sziirkebardt). A kardt magaba egyesiti a kovi-
dinka edzettségét és a sziirkebarit mindségét. Emellett a fajta

Kovidinka

—

szdrazsagtir6 és kozepesen fagytirg, érési idében két héttel
megel6zi a kovidinkat. Erdemtelentiil marad ki a telepitésekbél
ott, ahol a vidék jellemz§ fajtdja a Kévidinka. Ezen kiviil egy
igéretes fehérbort adé és viszonylag j6 téltlir6 fajtajelolt a Kecs-
kemét 7 (K.7), amely kovidinka x piros tramini hibrid.

A hatdrainkon tdl, Dél-Bacskdban (Szerbidban/ Ujvidéken)
nemesitették a kovidinka és chardonnay fajtik keresztezésébdl
a sila fehérbort ad6 és rendkiviil bétermd sz6l6fajtat, amelyet
1988-ban dllamilag mindsitettek az akkori Jugoszlavidban.

KLONSZELEKCIOS NEMESITESE

A Kovidinka kiegyenlitett dllomédny, mégis az oreg
tltetvényei mozaikossd viltak. A Szélészeti és Bora-

szati Kutaté Intézetben, Kecskemét-Mikldstelepen

a kutat6k Kurucz Andris késébb dr. Hajdu Edit veze-
tésével foglalkoztak a kévidinka szelekcidjaval. Egy
oreg, régi allomanybdl tobb klont emeltek ki négylép-
cs6s klonszelekeiés médszerrel. A genetikai szelek-

ci6é mellett parhuzamosan vizudlis névényegészségiligyi
szelekcidt is végeztek. Kozulik a legértékesebb és alla-
milag médr mindsitett klén a Kovidinka K. 8, aminek
egészséges (patogénmentes) anyatdkéit allitottuk eld és
beléliik torzstltetvényt is létesitettek. Ma madr errél az
tltetvényrdl torténik a klénfajta elszaporitdsa. A Kovi-
dinka K. 8 kl6n kiprobilasra keriilt az Ujvidék melletti
Karlécai Kisérleti Allomason, ahol nagyon elégedettek
a klén teljesitményével. fa
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VELEMENYEK
A KOVIDINKAROL

irta Ercsey Déniel, fotézta Banyai Gabor Botond és Ercsey Daniel

P )
DLUSZTUS IMRE

A kévidinkarél a borkedvelSknek az alfoldi pincegazda-
sdg koronazdras, literes bora jut dltaldban az eszébe, még-
hozz4 nem a legjobb kontextusban. Akkoriban a pince
kisoprése utdn talalt maradékokat — fajtatdl fiiggetleniil

— palackoztik le kévidinka néven, és az valéban borzasz-
t6 volt. Ugyanakkor mar létezett akkoriban is néhdny ki-
sebb pincészet, ahol igen j6 kovidinka késziilt. Mérahal-
mon példdul, Somodi Sdndor vezetésével a 70-es években
mér nagyon korrekt, tiszta és szép kévidinkak sziilettek.

20 DUNABOR MAGAZIN

Nekiink Mérahalmon — ahol a sziileim pedagégusként
dolgoztak — szintén volt kovidinka sz6l6nk. Apim még
az un. pedagégus foldjét cserélte el — két hold kukori-

cit négyszdz négyszogol, j6 fekvést sz6lére — , Méraha-
lom beltertiletén. A nagy melegek idején megillt a leve-
g6 a sz6l6ben, de miutdn a fajta nem érzékeny a rotha-
ddsra, ez nem okozott problémdt. Mi tobb, rendszeresen
kint hagytuk a sz516t sokkal tovabb, mint a falusi gazdak,
akik az egyéb mezdgazdasigi munkdik k6z¢, mintegy
szabadidében iktattik be a sziiretet. Apam Karoly nap
el6tt nem sziiretelt (ez november negyedike), bar néha
Erzsébet napig is kitolta a sziretet, igy a helyi gazdék ti-
zennégy mustfokos sz8l6jével szemben az 6vé minimum
huszonegy fokos volt, de eléfordult a huszonnégy mustfok
is! A fokoldskor a kornyékbeli parasztok rendszerint ott
tolongtak édesapim koril, és litvan az eredményt, gyak-
ran repiiltek a fejfed6k dihodten a foldre, szerencsét és
csaldst emlegetve, tjrafokoldst kérve, mondvén: a tanr
ur ért a fizikdhoz, biztosan kitaldlt valamit. Persze a sa-
jat borunk gyorsan elfogyott, utdna jott el minden évben
az a nap, amikor beiiltiink a Zsiguliba, és kimentiink a
falu szélére a pincegazdasighoz, ahol Somodi Sdndor mar
vart minket, el6re tudvan, hogy melyik kévidinkdjira van
sziiksége a tandr Grnak. Szdmomra egy jol elkészitett ko-
vidinka Mérahalmot jelenti, és legf6képp a sziileimet, 6k
jutnak az eszembe, valahdnyszor egy a régi kovidinkdnk-
hoz hasonlé tétellel talilkozom.

VARGA ARPAD

A kovidinka hosszu tenyészidej fajta, és bar figyel-
ni kell a savait, de oktéber elétt nem nagyon lehet le-

szedni. Mi nem a cukorfokot figyeljik, sokkal inkdbb
a savat, de az tény, hogy a teljes érettség késébb kovet-
kezik be. Izsik kornyékén a sarfehér a feszes savgerin-
cével tokéletesen kiegészitette a kovidinkdt. Miutin
végeztem az iskoldban, arra viszonylag gyorsan rdjot-
tem, hogy a vilagfajtikkal labddba sem raghatunk. Ne-
kiink olyat kell termelni, amit mds nem tud, ami csak
itt van. Igy fordult a figyelmem a sarfehér és a kovidin-
ka felé az ezredfordulé tdjan. Mi ezeket a sz6l6ket ki-
zarélag hagyominyos médon miveljik, részben hagyo-
mdnytiszteletbdl, részben azért, mert a korai fagyokat
kizdrélag az &seink dltal mar régen kitaldlt takardssal
lehet meguszni. Szerencsére a piac is nagyon pozitivan
reagilt ezekre a fajtikra, hiszen a fiatal borfogyaszték-
nak mdr nincsenek borzalmas emlékeik a koronaziras

kovidinkardl, igy szimukra sokkal inkdbb djdonsdg, és

egyben valami &si és hazai dolgot jelent, nincsenek els-
itéleteik. Sokat jelentett az is, hogy 2008-ban és 2009-

ben a régiéban teljesen els6ként egy nagynevi terve-

z6vel cimketervet készittettiink, masfel6l pedig csa-
varzarral kezdtik el lezdrni a borainkat. Ezutin mdér
»csak” egy j6 képviseldre volt szikségunk, és viszony-
lag hamar a legkomolyabb éttermekben is megjelent a
kovidinkdnk és a sirfehérink. Persze a sznob k6zonség
szeme rogton kipattant, hogy mit keresnek ezek a bo-
rok egy ilyen elit helyen, de a kévidinkank és a sarfe-
hérink még ma is ott van ezekben az éttermekben, ez
pedig jé visszaigazolds.

Kovidinka

FILUS JANOS

A kovidinka feltehetSleg magyar fajta, Versecrdl szdirmaz-
tatjuk, ez a tertilet ma Szerbidban taldlhaté. A 60-as évek
végéig Magyarorszag {6 fehér borsz8l6 fajtdja volt, de a 70-
es évek eleji szl6rekonstrukei6 alatt jelentSsen csokkent a
mennyisége, annak ellenére, hogy a nagytizemi terhelést is
jol birja. Sajnos a mindéség romldsdval jelentSsen degrada-
16dott a kévidinka név. Késébb, a szdzadfordulé kérnyékén
Ujra felértékel6dott a fajta, koszonhetSen annak a tulajdon-
sdgdnak, hogy jol birja a szdrazsigot. Az utébbi 6t-tiz évben
az is kidertlt, hogy a modern bordszati technolégidknak
koszonhetSen a kovidinka bora megfelel a modern fogyasz-
t6i elvarasoknak. A fajta megitélése ma is eléggé vegyes, de
véleményem szerint az eddig negativnak gondolt tulajdon-
sagai a késébbiekben inkédbb pozitivba billennek majd at.
Borkezelési szempontbdl a kései sziiret mindenképpen jot
tesz neki, az er8s szivogyokere mar bizonyitott az aszilyos
években, rdaddsul hungaricum, ami jelent8sen felértéke-
16d6tt az elmalt id6szakban. Véleményem szerint, ha nem
talérett dllapotban sziireteljiik, akkor a savai pont megadjik
neki azt a kerekséget, amit a piac elvir. Rdaddsul n6vény-
egészségligyi szempontbdl is szerencsés fajta, mert az agro-
baktériumok gyakorlatilag nem fertézik meg.

ZEISEL LASZLO

Amikor a szegedi kézpontu dél-alfsldi pincegazda-
sagnak Tiszafoldvaron volt egy pincészete, akkor 6k
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palackozva forgalomba hoztak tiszakirti kovidinkat,
ezen a néven. Sajnos a fajta késgbb jelentGsen degra-
dalédott, koszonhetSen az id8sebb generdciéban a mai
napig rémképként €16 koronazdras kévidinkanak. Itt

a kornyéken 1979-ben a sz6l6rekonstrukeié miatt a he-
lyi szovetkezetek ezerkétszdz hektir 4j telepitésdi, ma-
gas mivelésd, széles soros Ultetvényt hoztak létre dllami
tdmogatdssal. Az egész tdjat dtformadltdk, és bir a lakos-
sdg ennek nem Oriilt talzottan, mégis évekig munkat
biztositott szimukra a sz616. Ennek a keretében a Ti-
szazug Mgtsz. a tiszaklrti sz6l6hegyen szazhusz hektir
kovidinkat telepitett, ezzel az Alfoldon ez volt a legna-
gyobb egybefiiggs kévidinka tltetvény. Ebbél 110 hek-
tar volt Tiszakiirton, tovabbi 12 hektir pedig Nagy-

réven, ez utébbi csoddlatos termdhely, egy lefolydsos,

dombos tertilet kival6 6ntéstalajjal, ahol hagyomdnyos
mivelést, magas t6keszamu ultetvény volt. Ezt késébb
atalakitottuk GDC-re, Magyarorszigon egyedil ott
volt kévidinka GDC mivelésmédban. Napjainkra in-
kabb a tiszakiirti tertileteken maradt meg a fajta, mi pe-
dig a rendszerviltozas utin éltliink a lehetdséggel, és a
részardnytulajdonunkat a tsz-bél szinte kizardlag sz6-
16ben kértik ki. Az egyik 6 fajtaink ma is a kévidinka,
hirom éve 3200 mézsa kovidinkat értékesitettiink. Mi
ugy tapasztaljuk, hogy a savai nem ligyulnak le, inkdbb
a mustfokkal van probléma, nehezen haladja meg a 16-
os értéket. A fajta irdnti szeretetliink ezzel egytt toret-
len, nem véletlen, hogy a bariti tirsasigunk alkotja a

Kévidinka Orsét, évente kétszer 8sszejoviink, és egy-
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Kovidinka

mis borait késtolgatjuk. Benniinket a kovidinka fogott
Ossze, és tart is egyitt, amig élink.

BELA ZOLTAN

Kicsi rd az esély, hogy a kévidinkabdl vildgszam legyen,
de a viszonylagos ismeretlensége és rejtettsége az el§-
nye is egyben. Ez biztos nem chardonnay, nem sziir-
kebarit, nem sauvignon blanc. Csupdn a fajtik sokszi-
nisége miatt is érdemes lenne figyelni rd, de az is tény,
hogy a kénnyed, j6l ihaté borok kézott még egy egye-
di izvildgot is fel tud mutatni. Erre gondolhattak régen
is, amikor a fajtdk kiszelektiléddsakor azok maradtak
meg, amelyek ennek a vidéknek a sajitosdgait j6l tolerdl-
tak, nevezetesen a talaj menti fagyot, azt, hogy esetleg
ez késén jott, mijus eleji id6szakban, a homokot, vagyis
azt, hogy a vizet a névénynek keresni kell. Azt is fontos
hozzitenni, hogy bar a kiils szemléls szdmaéra az alfol-
di termétij teljesen egységes, ez igy nem teljesen igaz.
Egyes helyeken magasabb a 16sztartalom a talajban, de
a homok mingsége is viltozé. Van, ahol a régi lecsapolt
mocsarak tobb esé esetén ma is életre kelnek, onnan a
sz616 és a gytimoles ma is kipusztul. Persze az Alfoldon
a gazda, a bordsz személye kicsit nagyobb sullyal esik
latba, mint mds vidékeken. Ilyen megkozelitésben a ko-
vidinka minésége a borvidéken majdhogynem kizédrdlag
elhatdrozds kérdése, hiszen szdlészetileg tokéletesen ide-
illik, a régié legjobb bordszai pedig mdr bebizonyitottdk,
hogy a borit is nyugodtan ki lehet tenni a polcra, vagy

egy étterembe, és nem vallunk szégyent vele.

BOROK KOZEL HOZZAD...
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frta: Kovacs LaszI6 és Keresztes Jozsef Fotézta: Ercsey Daniel

A Duna-Tisza kozét, benne ezt a térséget borité homo-
kot évezredekkel, 10-12 ezer évvel ezelétt a Duna hor-
dalékibél hozta a szél. Az ember az Gjkorban, féleg 4l-
lattarté népek a régészeti leletek szerint mar az id8szé-
mitdsunk el8tti VI. évezredben megjelent ezen a tdjon.
Csapadékosabb éghajlat nyomdn a tdj erdésilt, majd id6-
szamitasunk el8tt 800 koril sztyepesedés kezdbdott.
Szaporodé leletek bizonyitjdk a rémai kor, a szarma-

ta népesség, az avarok jelenlétét a népvindorlas korabdl,
majd a honfoglalis idejébdl.

A honfoglalist kovetSen dllattenyészts besenySk
telepedtek meg. 1198-bdl szdrmazik Kecel elsé irdsos,
okleveles emlitése, az 6rjegi rév védelmére vonatkozva.
A tatdrjards Kecel vidékét teljesen elpusztitotta, £6l-
égette. A kunok betelepitése utdn a halasi székhez tar-
tozik Kecel, ottani gazdak bérlik a pusztikat. Kecel
azonban nevét ekkor is megtartja.

A beteleptilt Kun népesség vezetd csalddja felvette a
Keceli nevet. Errél egy 1421. évi oklevél tantskodik,
mely szerint Keceli Laszl6 fia Andrés és Keceli Janos

fia Imre Zsigmond Kirély oldaldn lovas csapatdval vett
részt a huszitik elleni hadjdratban. Ez a Keceli csaldd
1651-ben halt ki Keceli Taby Mihily elhunytaval. Egy
1493-ban kelt okiratban tantiként a vadkerti Sulyok
Liaszl6 és Keceli Baddi Péter van emlitve. Ennyit a
torokok elstti id6krsl. Itt még sz616rél nem taldlunk
irdsos emlitést, ami nem zarja ki annak a helyi fogyasz-
tisra torténd jelenlétét.

Mohidcs utdn nehéz id6k jartak erre a tdjra. 1529-
ban Szapolyai Jinos, valamint a t6rok hadak feldultdk,
felégették Kecelt, Vadkertet, és kornyékét, de Kecel
mindvégig lakott hely maradt, errdl a torokok ad66sz-
szefrdsai taniskodnak. Bdr lakosainak id&rél idére
el kellett menekiilnituk, de hat-nyolc csaldd kéztik
a Keceli nevi az adédsszeirdsokban folyamatosan jelen
van. Vadkert és K6ros tobb okiratban is pusztaként
van emlitve. A torok kitizése utini ziirzavaros vilg,

a kuruc szabadsigharc csatdi kovetkeztében dllandé
lakossagot az 1700-as évek elején nem taldlunk. Ez a
korilmény, valamint a térék hédoltsig utdn a tertlet
régi, vagy 0j gazddinak megjelenése indikalta a térség
Ujratelepitését.
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1734-ben Csiki Imre kalocsai érsek dont Kecel
pusztira falu telepitésérdl. Magit a telepit levelet mar
Patacich Giébor kalocsai érsek koti meg Dudéds Andris
és tdrsa miskei gazddkkal.

A benépesités sordn szinte az egész orszag tertle-
térdl érkeztek folyamatosan telepesek. Pest megyébdl
Sari, Nyédregyhdza, Dunaharaszti, Miske, Akaszto,
Duanapataj, Géderlak, Galgamdcsa, Kakucs, Nyitra

megyébsl Ujlak, Ersekuajvir, Nogradbosl, Kovesd, Tol-
ndbdl Madocsa, Fejérbsl Magyaralmads a betelept-
16k szdrmazdsi helye, de érkeztek még Bacs-Bodrog,
Pozsony, Veszprém, Heves, Esztergom, Hont, Liptd,
Trencsén megyékbél és a Kiskunsigbél is betelepiilsk.
Az eredeti 1734-ben kelt telepits levél és az azt
meger8sits és részben médosité 1745. dprilis 14-én kelt
kontraktus teljes szovegét itt kozoljik.

(Forditds a kalocsai érseki levéltarban 6rzitt egykori mdsolatrdl) régi német nyelvrdl magyar nyelvre

Mi Istennek konydriiletességébiil Regula szerint egyben foglalt Anya —vdrosbeli
Kalocsay szent széknek és Bdchy Szent Eqyhdznak Ersekje, verbovezcznek és Rd-
kovecznek edrikds Ura, Bdch Vdrmegyének edrikds Fed Ispdnya, Felséges Romai
Csdszdr és Koronds Kirdly Urunk ed Felséghe Tandcsossa és Felséges septem Viralis
Tdbldjdnak Birdja és FG Assessora, Baro Zajezday Patachich Gabor agyuk tuttdra
mindeneknek az kiknek illik ez leveliink dltal. Mint hogy Miskey Helységiink lakos-
sa Dudds Andrds mds egy tdrsdval Ersekségiinkhdz tartozandd Keczelj Pusztdnkat
fogaddssa szerint jo6 Emberekkel és Gazdasdgokat helyesebben (izhessék s subsis-
talhassanak agyuk és engedgyiik.

Pro Primé. A Megnevezett Keczelj Puszta mellé mds egyébb Kalocsay Ersek-
ségbeli Pusztdnkat, igymint: Bdnegyhdzat, (songedet és Démdtdrt mindennemii
él6 Foldeivel és Hatdraival, igy erdejével és Orjegével, azokat hogy usudlhassdk és
fruktudlhassdk annak rendi s. mddgya szerint, ha az Helység meg szaporodik, azon
pusztdk szdntd Foldeit s. Réttyeit helyessen és igazdn hdz szdmra, valamint a cen-
sust Cassdnkhoz praestdlni fogjdk, leg kisebb inditandd por-patvart vagy veszeke-
dés nélkiil el osztydk.

Secundd. Engedetnek nékiek mind azon pusztdk hatdrain lévé Erd6k és Rekety-
tyések, azok ldgy fdjval hogy tiizelhessenek, az Tolgy vagy is mak termd fdt dgas-
soknak, épiiletyeinek hogy vdghassdk, ha pedigh gerenda és szelemenyeknek va-
I6ra sziikségek lészen, mds Erdénkbdil fog nekiek Tisztiik assignalni, és azutdn azért
az Erdének vdgdssdval képessen hogy bdnnyanak, pusztitani ne engedgyék, vi-
gydzzdk és mds Falu bélinek kemény biintetés alatt se ajdndékon se pénzen leg ki-
sebb vesszét vagy fdt adni ne praesummdillyanak.

Tertid. Noha a Korcsoma mdsképen Torvény szerint az Jobbdgyot csak két hol-
napig illetné, a mészdrszék pedigh egész esztendeig magunkat tigymint Féldesurat
concerndlna, hogy jobban subsistalhassanak, tehdt engedjiik az Helységbelieknek
mind az Bor s mind Pdlinka drultatdst, ugy az mészdrszéket hat holnapigh az az fél
esztendeig, vagy ha aszt véliink tartani akarjdk, hogy az egész esztenddbéli ha-
szonbul kétfelé osztassék a jovedelem.

Quarto. Lészen kinek a ki azon pusztdnkra szdll egy esztendeig valé szabadsd-
ga, tgy hogy semminemii Dézmdt ne adgyon és az Ersekj Cassdnkhoz semmit ne
contribuaééyon, s ha Széldket épiteni igyekenének, Tisztartonkndl jelencsék be ma-
gokat, a ki az helyett nékik bé mutattya, s. minden Botrankozasnak el tdvoztatds-
sdért az Urbariumban fel jegyezi, azokrul pedig néqy Esztendeig vald szavadsdgot
adunk és az Edtddikben fogjdk ingredidini a Dézmdt.

Qvintd. Hagyuk szabadon mindennem(i Robotdtul, fa vdgds és szdmunkra szé-
na takaritdstul, nem kivdnvdn egyebet, hanem az ndlok ell kelendd B-or és P-dlin-
kdr innét Kalocsdrul hogy ki vigyék és noha a Kilenczed az egész orszdgban és pe-
dig orszdgunk él6 Torvénye szerint a Féldes Urat, a Tized pedig az Egyhdzat illeti,
kivdnvdn gyarapoddssokkat, abban is meg hallgatvdn a megq szdllitéknak aldzatos
Kdnydrgéseket, relaxdllyuk azt is, és ajdnlyuk magunkat mihelyest a Szabad Esz-
tendejek el foly, még az Edkdrdj Pusztdt is usussukra hogy azonnal cedallyuk és
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adgyuk az egész hatdrjdval nem kiilémben az Orieget egészlen a (Salay vagy Csd-
szdrtaltésj hatdrdig. De ellenben

Sextd. Tartozzanak edk is Censussul nec nini n Redemptionem Nonae, (labo-
rum Gratujtorum) , et Cessionem Qvatuor Mensium Educilli et Macelli, in duobus
Terminis, tigy mint: Szent Gydrgy és Szent Mihdly napkor szabad Esztendeje kell fo-
lydsa utdn le tenni a Kalocsay Casdnkban minden ekétiil az az mindenik hat Edkrii
Gazda kilencz, idest 9 1., az fé| ekéjii hat, idest 6f,, az Fertdly ekéjii vagy hdrom lovii
hdrom, idest 3 . és a Sellér két sen 2 f. accurate. Nem kiilénben a Kalocsay Ersek-
ségben bé vett mdd és szokds szerint mindennemii veteménybiil a Dézmdt igazdn
és azt halasztds nélkiil a Kalocsay Granasiumokban bé hozni. Es mivel

Septimd. Az Baromfibul (:noha mds Dominiumokban szokds és practicaban
vetetddatt:) a Kilenczedet és Dézmdt nem praetenddllyunk, azért fognak Kony-
hdnkra Esztend(iriil Esztendére satoros iinnepekre administralni és bé hozni Kalo-
csdra hdrom szopds Borjut, hat szopds malaczot, tizenkét jo Pokdt, tizennyolc Lu-
dat, 24 Kacsdt, Kapanok helyet 60 Kakaskdt, 50 Tytkot és 1400 fris tojdst. Nem kii-
lonben ddbéli Proventusbul osztozni nem akarndnak, tehdt az magok csapja alatt
kelendé Pdlinkat tdlliink hogy vegyék és nem mdshonnan, melynek akdja semel pro
semper 6 f. 50 kr. Fog nékiek adatni. Es hogy Keresztyén és ne barom mddra nevel-
tessenek, szorgalmatoskodni fognak Lolki Attyok sustentatiojdrul és annak bocsii-
letes Plebaniaja erestiojarul, mely a mesterriil is értetik.

Decimo. Az Biré vdlasztds Tisztiink hirével essék, és a Bird Eskiittyeivel olly
szorgalmatossak lesznek, rosz tekergd, tolvaj vagy eqgyéb Istentelen életii embere-
ket az Helységben ne szenvedgyenek, hanem ha észre veszik vagy meg tudgydk ki-
csoda ollyas, azonnal nyakon ragadvdn kiilgyék ide Kalocsdra Tarvényiink ald, a
mint akdrmely vért bocsdtott Pardzndt, gyilkost, vagy mds rosz tévét ell titkolni ne
merészellyenek, hanem Tisztiinknek bé jelencsék, s6t magok kizdtt egymdst akdr-
mi dllapotért hizni, vonni, birsdgolni ne merészellyék, hanem az Keresztyényi sze-
retetben élve egymdst meg bocsiillyék, segicsék, és kinek kinek jo példdt adjanak.

Undecimd. Adstrinigdltatnak kezek ald bizott Pustdinknak hatdrjaira ugy vi-
gydzni, hogy azokbul némely szomszédgyaink el ne szipjenek, s. magokénak ne ap-
propriallydk, hanem inkdbb az igaz hatdrjok fel keresésben tgy iparkodni, hogy az
el tulajdonitottat is rehabeaalhassdk. A birdk pedig magok sdfdrsdgdrul esztend-
driil esztendére Tisztiinknek szdmot adjanak. Nem kiilonben Duodecimo. Tudjdk azt
magok, a Faldes Urokat minémii tisztességgel kell venerdini és igy Tiszteinkhez is
illendé Bacsiilettel lesznek és azoknak szavokat fogadni tartoznak, valamint hogy
ha Parancsolatunkbul valamelyiknek szolgdink kdZziil is hozzdjuk esik dttya, azt er-
deme szerint excipialni és tovdbb promovedini fogjdk, egy széval ugy alkalmaztas-
sdk magokat, a mint igaz, hiv Jobbdgy és emberséges Emberekhez illik. Ellenben
Edkis Atyay inkdbb, mint sem Foldes tri Kegyelmességiinket tapasztalni fogjak. Ac-
tum Colocae in Erchi = Episcopali Residentis Nostra, Die 22-0 Mensis Aprilis Anno
Domini Milesimo Septingentesimo Trigesimo Qvarto.

Patacsics Gdbor, Kalocsai Ersek
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Mi Zajezdai Groff Patachich Gdbor Istennek Kényoriiletességébiil a Re-
gula szerént edgyben foglalt Kalocsai mint Anya=Vdrosi Szent=Széknek, és
Bdcsi Szent-edhyhdznak Ersekje, Verbovecznek és Rakovetznek 6rékség sze-
rént vald Ura, Tekéntetes Bdcs Vermegyének Orékés F6-Ispdnnya, Koronds
és mostan diadalmassan uralkodé Magyar Orszdgi Kirdlyné Asszonyunk
6 Felsége Belsé és valdsdgos Tandcsossa, s Felséges Septem — Virdlis Tdab-
ldjdnak Birdja és F8 Assessora etc. etc. Adgyuk tudtdra mindenkinek a kik-
nek illik ezen Leveliink erejével: Hogy jéllehet Miskei Helységlink lakossdgd-
nak Dudds Andrdsnak és maga mellé vett szomszéd Tdrsdnak a végre, hogy
Ketzeli ezen Nemes Pest Vidrmegyében Iévé most mdr Falunkat, akkor pe-
dig még csak Pusztdnak j6 Emberekkel és becstiletes Gazddkkal meg szdlli-
csdk, sajat keziink irdsaés Pocsétiink alatt kolt Contractudlis leveliinket az
1734-ik Esztend6ben, és akor esett Szent-Gyérgy havdnak 22-dik napjdn Ki
adtuk és azon Levélnek értelme szerént nevezett Pusztdnkra szallott Jobbd-
gyinkat mind ez mai napiglan meg tartottuk; De mivel emlitett Ketzeli Job-
bdgyink nekiek adott Levellinknek minden Czikkelyeit csak Kedve szerént
magyardzni s benniinket az ajandékon adandé Munkdsoktul, sétt még a
Torvény és szokds szerént jdrandé mds afféle adomdnyokttilis megfosztani
és csaknem erG-szakkal Ki zdrni kivantak: Ezen fejeskedések miatt aziért és
6nnén Urasdgokkal valé tusakoddsokért, melyekért meg érdemelték volna
ugyan, hogy az el6bbeni Contractus téliik tellyességgel el vetetvén,a Torvé-
nyes addzdsra és mint mds Jobbdgyaink az Robotoldsra hajtattak, s nem
a Kegyelem uttydnban tartattak volna meg, de mégis vélek Atyai mddon
bdnni akarvdn, csak a font jelentett Contractus valdsdgos értelme szerént
meg magyarrdzni s annyival is inkdbb, mivel emlietett Helységiinknek La-
kosi és Jobbdgyink akaratunkat s leveliinket magyardzattydt ezen holnap-
nak 9-dik napjdn ugyan Ketelen irdsban foglalt magok meg hatdrozdsdval
bé vették és magokat ugyan irdsban eleikben adott akarataim tellyesitésére
ajdnlottak ezen aldbb irt Czikkelyeinkben foglalni kivdntuk. Ugymint:

1-0. Nevezett Keczeli Jobbdgyainknak engedgytik tovdbbis a Ketze-
li Helység hatdrdn kiviil mds egyéb Kalocsai Ersekségbeli Pusztdninkatis,
ugymint? Bdn-edgyhdzat, Cséngédet és D6métort, mindennemdi el6 fol-
diekkel, hatdraival gy Erdeivel és Orjegeivel edgyiitt, hogy azokat szaba-
don birhassdk és terméseknek gyiimélcsét vehessék annak rendi és médgya
szerént, de tgy hogy mivel az Helység mdr Isten Kegyelmébtiil meg szapo-
rodott, azon Pusztdknak szdnto foldeit s réttyeit is helyesen és igazdn hdz
szdmra valamint tudni illik a Censust Cassdnkhoz fizetik és fizetni fogjak,
leg kisebb inditandé por patvar vagy veszekedés nélkiil fel osszdk megok
kozétt.

2-0. Az jelentett Pzstdk hatdraiban lévé Erd6kben a tiizre vald faizoldst
az alabb valé és lagyabb fdakkal ingyen meg engediiik, de az épliletnek vald
hasznos fakbul és szdlas Erdékblil viagni éppen semmit sem engediink, ha-
nem ha azon épiiletnek vald fdaknak le vdgdsok és | horddsok végett Tisz-
tiinktél magoknak assignatiokat hozandanak és még akkoris csak a melly
Erd6kben igazittatnak és assigndltatnak, csak azokban és nem mdsokban
vdgni fognak. Az illyetén épiiletnek s nem tiiznek valé fakért pedig tartozni
fognak az urasdgnak tiirhet6 és képesint vald taxadt fizetni. Arra valé nézve
az erdékkel valé vissza-élés vagy azokbul a Fdknak el addsa negyven forént
biintetés alatt mdi naptul fogva tiltatik és az ellen jarékon mindegy Kegye-
lem nélkiil mégis vetettetik: Mellyhez képest, hogy az Urasdg Erdei anndlis
jobban meg tartassanak és gyarapitassanak, ha szintén a fa vdgds az Ura-
sdg szdmdra kivdntatikis, ne mdsutt, hanem az Orjegben vdgattassék.

3-0. Jollehet a Kocsma Térvény szerént a Jobbdgyokatm kiknek tudni
illik Sz616-Hegyek nincsen, csak két holnapokig, a Mészdrszék pedig egész
Esztendédn dltal egyediil az Urasdgot, vagyis Foldes — Urat illetné, még-
is ugyan csak, hogy Jobbdgyink azok diltalis jobban gyarapodhassanak,
mind a Bor és Pdlinka drultatdst, mind pedig a Mészdr Széket Esztendén dl-
tal hat holnapokig, vagyis fél esztendeig, az az Szent Mihdly havdnak elsé
napjdtul fogva Szent Gydrgy havdnak ugyan elsé napjdig nekiek engedjiik.

4-0. Ambdr pedig az elébbenj Contravtus erejével Ketzelre tjjonnan
szdlott minden jovevényeknek edgy esztendeig vald szabadsdg engedte-
tett, de mivel azon engedelem csak mig a Hely Puszta volt azon esetre ada-
tottatott, aziért az ennek utdn jovék mdr ollyas szabadsdggal birni nem
fognak, hanem valamint a t6bb lakosok facultassok és tehetségek szerént
adozni és a Dézmdtis az Urasdg szamdra fizetni tartoznak. Ha pedig sz616-
ket épittetni igyekenének tehét Tisztartokndl magokat jelentsék be, ki osz-
tdn a helyet nékik ki mutattya és minden botrdnkozdsnak el tdvoztatdsd-
ra magandlis fel jegyzi. Azokrdl pedig négy esztendeig valé szabadsdgot
adunk és osztdn az étodikben fogjuk a bel6lok jarandd Kilentzedet és Dés-
madt ki venni. Ezek pedig Ugy értetnek, hogy a Sz616k épitéséhez két Eszten-
dé alatt hozzd kezdgyenek mert egyébb erdnt ha azoknak épittését halasz-
tandk, kocsmdjuk csak két holnapokra fog reducdltatni.

5-0. Mindennem(i Robotokrul tudni illik szdmunkra vald Szdntdstul, Ve-
téstiil, aratdstul, Tizre vald fa vdagdstul annak 6szre horddsdtul és Robotban
valé Széna Kaszdldstul vagy 6szre horddstul, szabadokban és mentessek-
ké hagyuk, kivévén ezeket tudni illik: Hogy a Ketzelen teendé Epiileteinkhez
Hazdnk bé vett Térvényei és Szokdsai szerént valamint mds Urasdgok Job-
bdgyi, ugy Ketzeliek is ajandék Munkdsokat adgyanak és csupdn a Keczeli
Helységben teendé éplileteinkhez a sziikséges faknak és Eszkéz6knek on-
nét az honnét nékik parancsoltatni fog el és Gszve-horddsdra szekereket,
és ahoz valé Embereket rendellyenek és midén ndlok az Urasdg Korcsmdja
fog folyni Pinczénkbiil a ndlok Szdmunkra ki drulandd Bort és Pdlinkdt ma-
gok szekereiken Falujokban minden késedelem vagy hdtra vonds nélkiil ki
horgydk. Mint hogy pedig mostandban Helységekben az Urasdg juhainak
szdmokra akol épittetik, azoknak pedig a nydri legelé mezén kiviil téli szén-
atartdsis kivdntatik; Ezeknek ki teletetésekre azért az Urasdg Hajduja jelen
létében tartoznak minden Esztend6n Szdz Baglya széndt emberiil kaszadlni,
és az akolhoz dszre hordani. Nem kiilomben pedig a Juhdsznakis sziikségé-
re tiizre vald tizenkét 6lfdt vdgni és ugyan aztis a juhdsz hdzhoz vitetni. To-
vdbbd az Urasdg Sz616je mellett Csdszdr toltésen rovéd nap alatt épitten-
dé Prés, vagyis Vinczellér hdzhoz esztendériil esztendére harmincznydlcz 6/
Gszre vdgot fdt magok szekerén vinni: Ugy hasonléképpen az akolnak tisz-
togatdsdra segitséget adni, midén nddbul valé fodele el romladozik, ahoz
sziikséges nddot szerezni, és azt meg fogni, s ezekre mind szorgalmatos
gondot tartoznak viselni. Koteleztetnek mégis tovdbbd az Urasdg szamd-
ra Ketzelen égetend6 Téglat fizetésért csindlni és ugyan fizetésért mds Kézi
Munkdsokat is adni: Hanem mdr a Tégla égetni valé 6l fat meg vdgni ingyen
tartoznak és azt a Tégla hdzhoz, s ugy a Tégldtis a Keczelen teend6 Epiilet-
hez 6szve hordani. Azonban noha a Kilentzed Orszdgunk Térvényei és a bé
vett szokds szerént a Foldes Urakat a Tized pedig vagyis Dézma egyediil az
edgyhdzat illetné de kivdnvdn gyarapoddsokat a Kilentzedet ugyan nekiek
el engedgyiik, henm a Dézmdt mind a Ketzeli hatdrbul mind pedig egyéb
birdsokban lévé Pusztdkrul jdranddt, s6t még a Kis- Dézmdtis az Erseki Do-
miniumban bé vett szokds szerént meg kivannyuk: Hapedig veliink ellenke-
26k, és engedetlenek lennének, a Censuson és Dézndn folyiil téliink még a
Kilentzedetismeg vesszlik.

6-70. Tartoznak Censusul a fél Esztendeig birdsokban eresztett Korcs-
mdzolds és Mészdr szék tartdsaért két Terminusban ugy mint Szent Gyorgy
és Sz-Mihdly napkor azon Cassdnkban, mellyben nekiek Esztendénként le
tenni, és fogyatkozds nélkiil fizetni ekétiil az az minden hat jarmos 6krdi
Gazda Kilentz id est 9 foréntokat. A fél ekéjiil hat id est 6, a fertdly ekéjii vagy
hdrom lovii hdrom, id est 3. Es a Sellér két id est 2. Nem k(il6nben a Kalocsai
Ersekségben bé vett mod és szokds szerént mindennémdi Veteménybul A
Dézmat igazdny ki adni, és azt halasztds nélkiil a Kalocsai Granariumunk-
ban bé hozni, a vagy ezeketis oda csak, hovd nekiék parancsoltatni fog be
szolgditatni. Es mivel

7-0. A Baromfiakbul (jollehet ez mds Urasdgoknak Jészdgiban szo-
kdsban vetetélidétt:) a Kilentzedetés Dézmdt nem kivdnnyuk annakokdért
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fognak konyhdnkra esztendériil esztendGre és a Sdtoros innepek alkalma-
tossdgdval s doa az hovd nekik fog parancsoltatni minden hallogatds nél-
kil bé-hozni, Szopos-Borjut hdrmat, hat Szopos Malatzot, Tizenkét jé Poly-
kat, Tizen nydltz Ludat, huszon négy Kacsdt, Kappanok helyett hatvan ka-
kaskdt, 6tven Tyukot, és ezer négy Szdz friss tyuk-tojdst. Tartoznak pedig
még ezekenis kiviil az Urasdgot midén Ketzelre maga mulatdsdra ki fordul,
vagy pedig ott Iévé gazdasdgdnak ldtdsdra megyen sziikséges Emberei-
vel és Lovaival egyiitt ingyen ki tartani. Ugy mindazondiltal hogy az illyeten
Keczelre leend6 menetele az Urasdgnak Esztendén dltal csak négy izben és
ne tobbszér essék, és akkoronis maga mulatsdga ottan harmad napndil to-
vdbb ne legyen.

8-0. Mivel hogy mind a Bornak, mind a Pdlinkdnak kormdroltatdsa
Szent-Gyérgy havdnak vagyis Aprilisnek elsé napjdtul fogva egész Sz- Mi-
hdly Arkangyal napjdig az Urasdgot illeti. Szent Mihdly naptul fogva pedig
Martius, vagyis Béjt mdshavdnak utolsé napjdig bé rekesztve nevezett Bor,
és Pdlinka drultatdsa az Helységnek engedtetett, Szabad lészen azért néki-
ek ezen hat holnap, vagyis fél-esztendé alatt kidrulando Borokat ott az hol
nékik tettzik meg vdsdrlani és kocsmdjokon ki drultatni. De a Pdlinkdt kote-
leztetnek az Urasdgtul vdsdrolni, és a Téli Kocsma folytatds alatt akdjt tiz,
id est 10 forintokon fizetni; Nydri holnapokon pedig, és az Urasdgnak kor-
madroltatdsa alatt a Pdlinkdnak akéjat azon dron valamellyel az Urasdgtul
nékiek adatni fog el venni ki korcsmdrolni, annak drrdt 6szve szedni, és az
Urasdg Cassdjdhoz hordanitartoznak. Es hogy

9-o0. Lelkeke idvességeben fogyatkozdst ne szenvedgyenek de mind
magok mind pedig Gyermekeik ne barom hanem keresztény modra nevel-
tessenek, szorgalmatoskodni fognak Lalki Attyoknak el tartdsdrul és annak
hdzdnak gondgya viselésériil, melly gondviselés a Mester, vagy Oskola hd-
zakrias hasonloképpen értetik.

10-0. A bird Vdlasztds Tisztlink hirével essék, és a Bir6 Eskiittyeivel olly
szorgalmatossak legyenek, hogy a rossz, tekergd, Tolvaj vagy egyébb Isten-
telen életli Embereket az Helységben ne szenvedgyék, sét a jévevény Lakos-
sokatis Tiszteinknek hirek nélkiil magok kézzé ne fogdgydk. A kit pedig Vé-
tekben, vagymds Torvény ellen valo feslettségben tapasztalnak, azt azon-
nal meg fogvdn Kalocsai fogsdgunkra kiildgyék. Nem kiilonben semmi Vér-
Bocsdtot, Pardzndt, gyilkost, vagy mds gonosztévétis el titkolni merészellyé-
nek, hanem Tiztiinknek az ollyatenokat bé jelencsék, magok Kiizétt pedig
az huzdst, vondst és birsdgoldst ne gyakorollydk, hanem Keresztényi sze-
retetben élvén edgymdst meg becslillyék, segittsék és kinek kinek jo példdt
adgyanak.

11-0. Kételeztetnek hasznokra, s birdsokra adott Pusztdnkra és azok-
nak mindennémd hatdraira ugy vigydzni, hogy azokbul némelly szomszé-
dunk valamint el ne csipjenek és magukéba ne tulajdonittsanak; Es ugyan

Mindkét irdsban emlités torténik mér szél6telepitésrél,
azzal jaré négy éves dézsma mentességrél. Ez a két oklevél
az elsd hiteles bizonysdga annak, hogy ezen a tdjon a sz416
telepitése intézményes keretek kozott szabilyoztatott. Sz6-
16161, illetve sz8l6hegyrdl irdsos nyomot egy ennél késébbi
1761-ben kelt, Kecel és Halas kozt folyt hatirperben tala-
lunk. A keceli tjratelepiilés titemét mutatja, hogy 1738-ban
midr 70 hézaspir, 350 lélek lakja, 1762-ben mar 1196 £6.

Vadkertrdl 1376-ban keltezett okmanyban van emlités
mint egy Tamds fia Janos helyneve. Vadkert is az 1700-
as évek elején, 1721-t6l kezdett djratelepiilni, az Orczy
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azért midén valami idegen szomszédok birdsokban lévé Pusztdinkra bé
csuszndnak vagy erészakkal bé mennének, vagy pedig azoknak hatdrai
erdnt kérdést tennének s azok miatt hdborgatndk, tartoznak Jobbdgyaink
ezen dllapottyokat Tiszteinknek minden hallogatds nélkdil meg jelenteni, és
ha lehetséges lészen még a neveketis azoknak, kik az hatalmassdgot kéve-
tendik fel irni és Tiszteinknek bé adni. Tilalmaztatnak pedig kemény biinte-
tés alatt Ketzeli Jobbdgyaink még az Agarakkal vald nyuldszatulis, és mds
akdr minémii vaddszattul. Az Urasdg Vaddszatdnak pedig vagyis Jdgerjé-
nek midén ott vaddszni fog segétségére embereket, és ha t6I6k jénni, vagy
menni szandékozik alkalmatossdgokat adni hasonlé blintetés alatt tartoz-
nak. Hogy pedig az igazsdg ndlok helyessen folyhassék, a Birdk minden Esz-
tendérul Esztendére Tiszteinknek magok sdfdrsdgdrul szamot adni kotelez-
tetnek.

12-0. Magok is jol tugydk a Féldes Urokat miképpen kellesen tisztelniek,
ezt azért mindenkor szemek el6tt tartvdn nemcsak hozzdnk foldes Urokhoz
minden tisztelettel legyenek hanem meg Tiszteinknekis, akdr ezek Udvari,
akdr pedig J6szdgink gondvisel6 Tisztei legyenek, minden becsliletet adni,
szavokat fogadni: Hogy ha Parancsolatunkbul valamellyikének Szolgd-
ink K6zz(l hozzdjuk uttya esnék, azokat érdemek szerént venni, és becstil-
ni. Magunk akarattydbul azoknak irdsdt ha veszik, irdsoknak hitelt adni, és
sziikséges Forspontokat mindazoknak, mind pedig a gyakori dr-vizek mi-
att hogy ha az Urasdgnak Pesten dolgai lésznek, és az drvizek nagy voltd-
ra nézve mds uton Embereinek, dolgainknak végben vitelére Pestre nem
mhetnek, annyiszor a mennyiszer kivdntatni fog alkalmatossdgokat Lo-
vakat tudniillik és szekereket adni kotelessek lésznek: Egy széval mind ezen
féllyebb irt Czikkelyekben, mind pedig mds dolgainkban Méltésdgos Urasd-
gokat és Jobbdgyi hiv Kételességeket el6ttok forgassdk, s magokat ugy vi-
sellyék ételekkel és cselekedetekkel, hogy Isten dlddsdt s Uroknak Kegyelmét
tapasztalhassdk. Melly follyebb Czikkelyeket és Punctumokat a mennyiben
az 1734-dik Esztend6ben Ketzeli Jobbdgyaiknak kiadott Contractusndl irds-
ban foglalt meg edgyezésével, melly ekképen kovetkezik. Ezen follyebb irt
magokban Kegyelmet foglalé Punctumokra mellyek Méltésdgos Ersek Ke-
gyelmes Urunk & Excellentidjdtul Kegyelmessen propondltattak, Kbzénsé-
gessen red dllunk, annak helyt adunk és el-tokélett szandékkal azokhoz ra-
gaszkodunk, nem a Térvény hanem a Kegyelmet kicsinytul fogva nagyig
Ohajtvdn.

Ketzel die 9-a Aprilis 1745. Ezen aldbb irt Lakosoknak jelen létében és
az egész Helység neve alatt tett ajdnldsokbul, ugy mint a Tandcsbéliekbul:
Rosa Pdl Térvény Bird, Baldj Gergely, Horvdth Addm, Kovdcs Mihdly, Visz-
meg Mihdly és Ujvdri Addm; A Kbsségbul pedig Raffay Andrds Tétth Péter, és
Totth Jdnos... meg edgyezésbiil - cselekedtiik. Kblt Kalocsdn Szent Gydrgy
havdnak Tizen negyedik napjdn 1745-dik esztend6ben.

csaldd kezdeményezésére, akik hosszu pereskedéssel sze-
rezték vissza a tulajdonjogot. 1745-ben els6nek hét svab
csaldd telepedett meg, majd Sket tovdbbi svab és tét csa-
ladok kovették. 1752-ben mar 54 csalddot taldlunk itt,
melybdl ketté magyar, a tobbi svib és tét. 1787-ben mar
kétszazotvenkét hazat, hairomszaznegyvenhét csalddot,
1798 személyt irtak Gssze. A sz816 a betelepiiléskor része
volt a vadkerti telepesek gazdasiginak, a foldesur eld is
irta a sz8l6telepitést.

1784-ben mir 85 hold sz816t irtak 6ssze, ami 1873-ra,

tehdt még a filoxéra vész el6tt, de mér a homokveszede-

lem utdn 1050 holdra nétt. Ennyi sz416t irtak 6ssze, 828
birtokossal, 20 020 aké fehérbor terméssel. Ugyanekkor
Kecelen 780 termels 848 hold sz416t mivelt.

Kisk8ros pusztit Wattay Pal 1691-ben kapta meg Lipét
csaszartdl. 1701-ben birtokmegosztds folytin Wattay
Janos és Istvan birtokdba keriilt, lakossiga a pusztikon
szétszortan igen kis szimu volt. A hatalmas tertilet mive-
lésére Wattay Janos 1717-19-ben mintegy 700 6 telepest

(Forditds a kalocsai érseki levéltarban 6rzitt egykori mdso-

latrdl) régi német nyelvrél magyar nyelvre

Mi alabb subcribdlt Vattay Jdnos és Vattay Istvdn adjuk tudtdra
mindenkinek kiket illet, hogy megtekintve nemes Solt vdrmegyé-
ben Kiskdrosi 6rékos pusztdnkra szdllott jobbdgysdgnak dllapotjat
szegény voltokat, minthogy régtél fogvdst az idének mostoha vol-
ta miatt azon puszta mind ez ideig meg nem szdllattatott, hanem
mostansdg engedelmiinkbél bizonyos parasztsdg szdllott red, azért
hogy inkdbb — inkdbb gyarapoddsok naponként lehessen, egyezte-
nek meg veliink ily formdban. Hogy hdrom esztendeig szokdsszerint
szabadsdg foldesuraknak leendé jévedelmecskéje irdnt endgedtet-
nek meg nekik dltalunk, mindazondltal azon szabadsdg hdrom esz-
tendeje alatt egy esztendében tartoznak az kiskérosi erd6ért 20 rhen
forintokat adni, és konyhdra dltaluk sziikségre valdt, eltelvén pedig
a hdrom esztendé szabadsdgnak ideje anuatim fizessenek szdz 6t-
ven rhen forintokat, gy két veres karmazsin béroket, a melyekbdl
is négy pdr csizmdk kitelhessenek , és mindazondltal a dologhoz
hozzdjdrulvan, hogy Halasi Txes Jdnos uramnak a kiskérdsi mezé-
ért dltalok leteendé pénznek summdja ki nem telik, defalcatis ad-
dig minékiink addt ne adjanak, eltelvén pedig azon pénznek sum-
mdja minden Sz. Gyérgy napjdn tartoznak megadni a specificalt
summadt. Azért nékiek engediink més minket mint féldesurakat illeté
korcsmdt, mészdrszéket, malombéli vamot és serféz6hdzat is erigdl-
hassdk a falu szdmdra, és gabonabéli kilenczedet is nékiek enged-
vén mindaddig mig féldesuri dispisitiokndk fog tetszeni. Az erdét is
magok sziikségére tliznek okdért élhessenek ugyan szabadosan, de
mdsnak akdr kinek sem épliletre, sem pedig tlizre valé fdt szdz forint
biintetés senki koziilbk ne merészeljen eladni, sét inkdbb az erdére
oly vigydzattal legyenek, hogy akdr melyik kéziilék tapasztaland
valakit, a ki az erd6t rontand, hordand, tartozik azonnal minékiink
avagy emberiinknek hirt adni és az jévendbben szabadsdgoknak
idejék letelik, valamelyik kozéliik Gjabb szabadsdg kérésének okdért
mdshovd transferdind magdt, maga éplileteit el akarnd majd adni,
minékiink mind6r6kés foldes uraknak tartozzanak praevie hirt adni,
ugy hogy else adhassék semminemdi épliletéket mindaddig, miglen
hiriinkre nem adatik azon dolog. Az szabadsdgnak ideje pedig kez-
dédik a ddto praesentium hdrom esztendeig, mely szabadsdgban
és kiadott contrastusunknak tenordban is sem mi, sem pedig mara-
dékink 6ket avagy amardékit nem hdborgatjuk, melynek nagyobb
bizonysdgdra ezen leveliinket keziink aldirdsdval és pecsétiinkkel
megerdsitettiink.

Signot. Pestini 19. Mens. Majf 1713. Wattay Jdnos s. k. ( P.H.) Waattay Ist-
vdn s.k. (P.H.)

hozatott a felvidékré] Arva és Lipté megyébdl. A telepi-
tési szerz8dést, mely 1713 majus 19-én kelt, az alabbiak-
ban kézoljik. Az alapitélevélben sz816r6l nem esik sz6,

sokkal inkdbb a térséget borité erkrol.

Sz816r6l és az utdna fizetett dézsmardl az 1727-t61 veze-
tett, a birék nevét és birésdguk alatt {6bb eseményeket
tartalmazé feljegyzésben taldlunk emlitést.

1797-ben Gyalog Janos birdskodasa alatt van feljegy-
zés sz616k utdni dézsmdrdl, mely sz8l8ket 1791-ben
tltették. A jobbagytelkek szamanak névelésérsl 1813-
ban megkotott egyezségben pedig Szicsi puszta nagy
részének sz6lével torténd betltetésének engedélyezése

volt az egyezség tirgya.

Mint lattuk az djrateleptléssel egy idében, vagy a kozvet-
lentil azt kovetd id6szakban a sz8l8termelés helyet kapott,
és az 1700-as évek misodik felében fokozatosan novekvd,
de még nem meghatirozé szerepet kapott az itteni lakos-
sig gazdilkodasiban. Elsésorban sajit fogyasztést és helyi
igények kielégitését szolgélta, valamint a gytimolcsossel

és erd6vel egytitt a megindult futéhomok megkétésében,
megszeliditésében volt jelentSs szerepe.

Az elsé hivatalos statisztikai adataink 1873-bdl sz4r-
maznak. Ekkor Kecelen 488 ha, Kiskéroson 328 ha, Solt-
vadkerten 604 ha szél8iltetvényt taldlunk, ami médr mai
szemmel sem elhanyagolhaté méret, a jelenlegi Bacs-Kis-
kun megye teriiletére vetitve az itteni sz8lStltetvények
b 8%-it adja. Ez a teriilet az 1890-es évekig lényegében
viltozatlan maradt. A filoxéravész kovetkeztében viszont
két évtized alatt meghdromszorozédott a sz6l8tltetvények
teriilete. Legnagyobb mértékben Kiskéros teriiletén, ahol
a novekedés négyszeres. Ebben az id8ben tehat ugrissze-
rien ndtt az immunis homokon telepitett sz816k tertilete.

A két vildghdboru kozott alig valtozott a szdlStertilet.
Ugriésszerd, kozel 50%-os tertiletnévekedést az 1960-as
évek elsé felében végrehajtott, a habord és az 50-es évek
pusztitdsait p6tolandé nagy telepitési-rekonstrukciés kam-
pany hozott, és az ekkor kialakult tiltetvényméret nap-
jainkig megmaradt. Ez a teriileti stabilitds Bacs-Kiskun
megye mids tertletein lezajlott iltetvény fellet cs6kke-
nés eredményeként oda vezetett, hogy mdra a hdrom véros
adja a megye sz8lGiltetvényeinek kozel egyharmadit.

A hegykozségi nyilvantartds szerint Kecel, Kiskdros és

Soltvadkert adta a Kunsédgi borvidék széléiltetvényeinek
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32%-4t. Mikozben a teriilet csokkenése volt a jellemzé
Bics-Kiskun megye és a Kunsagi borvidék més korze-
teiben, a hdrom vérosban lényegében az 1965-6s szinten
maradt a sz8l6teriilet. Fontos szerepet jitszott ebben az
unids csatlakozds utin a tdimogatdssal megvalésuld szer-
kezetatalakitds, ami az Gltetvényvagyona harmaddnak
megujuldsit hozta. A sz8lSterilet valtozdsit az aldbbi tdb-
ldzat mutatja be.

Evek Kecel Kiskdros
(ha) (ha)
1873 488 218
1895 566 451
1913 1213 1671
1935 1659 1889
1965 2 319 2 604
1971 2721 2 688
1984 2912 3323
2001 2518 1915
2005 2 685 2 856
2012 2 025 2231

amibél az emlitetteken tul a termékek feldolgozasinak,
kozos értékesitésének feltételeit valdsitottik meg.

A 70-es évek végére, 80-as évek elejére akkori fogal-
maink szerint korszerd, nagy kapacitdsa bordszatot hozott
létre Kisk8roson a Kossuth-, Kecelen a Sz816fiirt-, Solt-
vadkerten a Jéreménység- és a Sz8lGskert Szakszovetke-
zet. A 70-es 80-as évek fajta és mivelési médvaltist hozo

sz6lérekonstrukeié keretében megszervezték a hagyoma-

Részesedés

Soltvadkert Harom varos Bacs-Kiskun megye

(ha) osszesen (ha) szoloteriiletébal (%)
604 1310 8,00
549 1566 7,30
1516 4400 9,80
1656 5204 11,30
2811 7734 17,20
2918 8327 13,40
3283 9518 20,30
2 794 7227 31,40
3036 8577 24,30
3061 7317 32,20

Forras: Torténeti statisztikai kotetek Foldteriilet kozségsoros adatok KSH Budapest, 1988.; Torténeti statisztikai kotetek Sz8l8termelés kozségsoros adatok 1873-1965.

KSH Budapest, 1988; Széléiiltevények Magyarorszagon 2001. Telepiiléssoros adatok. KSH Budapest, 2002; BORIR hegykézségi adatszolgaltatas (2005-2012)

Annak, hogy a hirom viros — és tegytiik hozz4, hogy a
Kiskdrosi Jaras telepiilései — meg tudtik Srizni a sz8l6ter-
melési potencidljukat, vitathatatlanul éridsi szerepe volt
és van, hogy a 60-as évek elején az orszag akkori politikai
vezetése Bacs-Kiskun megye vezetSinek hatarozott szor-
galmazdsdra és a politika szamadra is elfogadhaté megol-
ddsi javaslataira belétta, hogy a sz816—gyuimolcsos ltet-
vény akkori szerkezetében nem viseli el a kolhoz tipusu
szovetkezeti formdt. Ez a jézan belitas tette lehet6vé,
hogy ezen a tertileten a nyugati tipusu szévetkezeti for-
mdhoz hasonlé szakszovetkezetek alakuljanak és miikod-
jenek. A hdrom virosban igy 1960-61-ben sz416-gyu-
molcstermeld szévetkezeti forma lett a meghatirozé, az
évek folyaman tobbszords egyesilést koveten Kecelen és
Kisk8roson egy-egy, Soltvadkerten pedig két szakszovet-
kezetet hoztak létre. A szakszovetkezetekben a gazdik
a belépést kovetSen is sajatjukként mivelték foldjeiket,
ultetvényeiket, a szovetkezet pedig kozos beszerzéssel,
szolgaltatdsokkal igyekezett segiteni munkdjukat. A koz6s
tejlesztések céljira a bevételeik 10%-4dt fizették be a tagok,
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nyos, kézimunka-igényes tagi sz616iiltetvények rekonst-
rukciéjit, tovdbbra is biztositva a résztvevé tagok tulaj-
donviszonyit. A tagok dltal megtermelt sz816 felvdsar-
16k részére szervezett értékesitése, illetve egyre nagyobb
hdnyadanak kozos feldolgozasa és borként torténd értéke-
sitése céljabol szamos sajit termésd bormérést tizemeltet-
tek a févarosban és szerte az orszdgba. A térség szakszo-

vetkezeteivel kozosen 1étrehoztik kozos értékesits szerve-

zetiiket és a mindség javitdsat segité kozos laboratériumot.

A szakszovetkezeti forma ezzel egytitt lehetévé tette a
tagok 6ndllé bordszkoddsit is, ami megalapozta szimos,
napjainkban szép sikereket eléré csaladi sz616- borgaz-
dasdg induldsat.

A rendszerviltis jelentSsen dtalakitotta a strukturit.

A privatizdci6 sordn uj szerepldk léptek be, a nagy volu-
ment forgalmazé bordszatok mellett egyre tobb csalad
véllalja fel a borainak kozvetlen értékesitését. Ebben a tér-
ségben termelt, z6mében régi és 4j magyar sz6l6fajtak
borészati jraforgalmazdsival az ezerjébdl, kovidinkdbdl,

cserszegi fliszeresbdl és a kadarkdbdl vagy éppen kékfran-

kosbdl kivilé borokat 4llitanak el6 és hoznak forgalomba.
A fenti fajtikat tobb férumon is életben tartjik, Kisk6ro-
son keriil megrendezésre mar t6bb, mint egy évtizede a
Nemzetkozi Kadarka Grand Prix, de példdul Dr. Bako-
nyi Kiéroly (a cserszegi fliszeres fajta elédllitdja) Frittmann
Janosra és Soltvadkertre hagyomanyozta az Orszigos
Cserszegi Fiiszeres Borversenyt is, mely napjainkra kibg-
viilt a fajta egyik szil6je, az Irsai Olivér fajtaval, és ezek-
b6l késziilt parlatokkal is. Es Soltvadkert a hazigazdija

— viltakozva Mérral — az Ezerjé Borversenynek is. 2007
tiits sikert hozott a hirom véros, kiilonosen Soltvadkert
termelSinek. A Magyar Bor Akadémia Frittmann Jdnost
az Ev bortermelgjének vilasztotta ezzel is elismerve azo-
kat az eréfeszitéseket, melyeket az itt dolgozdk tesznek

a mindségi bortermelés teriletén.

Az 1965-6s statisztikai adatok jol tiikrozik és jellem-
zik a megel6z8 évtizedek fajtaszerkezetét. Egyértelmi
a kadarka tulsulya, de ardnyai teleptilésenként lénye-
ges eltérést mutatnak. Kisk6roson szinte egyedural-
kods, Kecelen kozel kétharmad az ardnya, Soltvad-
kerten viszont nem éri el a 60%-ot sem. A tobbi fajta

is zomében pontusi eredetd. Ezen beliil fehér sz616bél
az ezerjo féként Soltvadkerten van jelen. Az arany sirfe-
hér, a kovidinka, piros szlanka, pozsonyi fehér talalhaté
még szdmottevd felileten, mellettitk csak mutatéban van
egy kevés olaszrizling és oporté. Ez azt is mutatja, hogy
a 60-as évek els6 felének nagy telepitései még a régi,
hagyomanyos fajtikat preferdltik, a régi térdllds és
mivelési méd némileg médosult viltozatit alkalmazva.
A nagy viltozis a 70-es, 80-as évek rekonstrukei6ja-
val ment végbe mind a fajtahaszndlat, mind a mvelési
moédok tekintetében. Ekkor vilt dltalinossa a kézépma-
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gas és magas kordon. Hagyomdnyos fajtdink koziil leg-

szembetlindbb a kadarka tronfosztdsa. Tertlete tizedére
csokkent, de harmaddra csokkent az arany sarfehér is, és
teljesen elveszett a piros szlanka, kozel kétszeresére nétt
viszont az ezerjé teriilete. Megjelent szimos Gj magyar
nemesités, mint a cserszegi fliszeres, a zalagyongye,
Bianca, Irsai Olivér, és a kékfrankos.

Az Eurépai Unidhoz tortént csatlakozds ota eltelt
nyolc év ismét nagy viltozast hozott a fajtahasznalatban.
A tamogatott sz8l6kivagas lehetségével élve a hagyomd-
nyos, fagyérzékenységiik miatt biztonsiggal csak takard-
sos mivelés mellett termelhetd fajtik tltetvényeitdl sza-
badultak meg a sz6l6termel6k, a szerkezetatalakitds kere-
tében 1étestils ultetvényeknél pedig elényben részesitet-
ték a kisebb kockézattal (télttirés) kevesebb raforditissal
(gombabetegségekkel szembeni tolerancia) nagy hozam-
mal termelhet6 fajtikat. Ennek megfeleléen tovabb csok-
kent a hagyomanyos magyar fajtdk, igy az arany sérfe-
hér, a kévidinka, kadarka és most mar az ezerjé terilete
is. Ugyanakkor részben a kies§ zalagyongye tertileteket
elfoglalva ugrisszertien nétt a Bianca, és az Aletta, vala-
mint tovabb nétt a cserszegi flszeres teriilete. &
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Soltvadkert, Kecel, Kisk6rés és kdrnyezetiik el6szor az 1970-es
években jelent meg aranyhdromszogként a hazai médidban,
mint az egy fére es6, az dllampolgdrok dltal befizetett adé tekin-
tetében orszdgosan élenjdro korzet. Akkor dicséré megnevezés
volt az,,aranyhdromsz6g”. Mindez pedig kszonheté volt annak,
hogy az itt él6 emberek sajdt birtokukként mdivelték a sok ezer
hektdr sz6léliltetvényt és gylimélcsost.

Az aranyhdromszdg kifejezés a vildgsajtéban a Burma- Thai-
fold- Laosz hatdrvidékein divd, a vildg heroin termelésnek alap-
jaul szolgdld dpium termé tdj meghatdrozdsdra terjedt el az
1900-as években. A rendszervdltds utdn az egész orszdg bord-
szatdban kisebb nagyobb mértékben megjelend, az érvényes
borjogtdl eltéré médon elédllitott és borként forgalomba hozott
termékekkel kapcsolatos tevékenység megjelent Kecel-Kiskéros-
Soltvadkert térségében is. Ebben az idében, a Bdcs-Kiskun me-
gyében létrehozott ,borkommandé” miikédésének eredménye-
ként jonéhdny borhamisité leleplez6détt, és nagy sajtonyilvd-
nossdgot is kapott. Ennek nyomdn keriilt rd ismét az aranyhd-
romszdg név a térségre, de mdr mds értelemben. Ez a stigma a
kéztudatban, de még az dllamigazgatds vezeti kérében is a mai
napig megmaradt, figyelmen kiviil hagyva, hogy a hdrom vdros-
ban kézel nyolcezer hektdron, a Kunsdgi borvidéken tobb mint
huszezer hektdron folyik sz6l6termelés, melynek termésébdl tisz-
tességes, jo bort készitenek az itteni bordszatok.
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BUSZKENEK KELL LENNUNK
AZ ADOTTSAGAINKRA!

Frittmann Janost valasztottak meg a Kunsagi borvidék elnékévé, igy a 2007-es Ev Bortermeldje,

a Magyar Bor Akadémia alelnoke és a vadkerti hegykozség elnoke ujabb terhet vett a vallara. Mi-

elott még valaki felkapna a fejét a sok tennivalodra és allasra, jelezziik, Janos fizetség nélkiil vallalta a

feladatot, a sziikos koltségvetésre tekintettel. Ahogy 6 fogalmazott, ezt szolgalatnak kell tekinteni.

[rta és fotdzta: Ercsey Déniel

Az Alfoldre ma is sokan ugy tekintenek, mint egy
homokos pusztara, ahol csak asztali bor készithe-
t6. Te mit gondolsz errél?

Frittman Janos: Egy kollégad irta le, hogy a kishit(iség
az alfoldi terroir jelleg, de én ebben nem hiszek, vagy
ha mégis igy van, hit kiizdok ellene. Az itteni foldek-
16l azt kijelenteni, hogy tisztin homok, pont olyan mint
Hegyaljira azt mondani, hogy tiszta 16sz, holott tudjuk,
hogy az csak egy kis részét képezi az egésznek. Nalunk
is van sarga homok, barna homok, kiil6nb6z6 erds- és
ontéstalajok, ezek mind mdsra kindlnak lehet8séget.

Ezek szerint bar a régié termeléi nem kommuni-
kaljak a diiloket, a megkiilonboztetésnek mégis
lenne értelme?

FJ: Olyan értelemben mint mondjuk Tokajban, semmi-
képp. De az biztos, hogy mar kezdiink rdjénni, hogy a
kiilé6nbo6z6 teriiletek milyen sz8l6fajtdknak alkalmasak.
A magasabb humusztartalmu, 32-36 aranykorona érté-
ki foldek példdul teljesen alkalmatlanok az illatos faj-
tak szdmdra, azonban igen szép rajnai rizling, vagy sau-

vignon blanc terem rajtuk.

Van néhany legendas teriilet a kornyéken is.
A Csabori kétsorrol mit lehet tudni?

FJ: A magasabb, partosabb részek, ahol dltaliban 6n-
téstalajokat taldlni, magas mindségl borokat is adnak.
Persze a magasabb aranykorona érték azt is jelzi, hogy
itt nyugodtan lehet gabonit is termelni.

A fentiek alapjan talan mégis lenne értelme a
diiloknek, nem?

FJ: Nem feltétlentl. Egyrészt ennek soha nem volt ha-
gyomadnya errefelé. Az emberek nem olyan borokat ké-
szitettek, amelyek éveken it eltarthatéak, inkdbb azo-
kat preferaltak, amelyeket 1-2 éven beliil — inkabb egy
— meg kellett inni. Ez pedig nem baj. Igaz, hogy ni-
lunk is van eltéve a fahordés ezerjébdl 7 éves palack,
ami tokéletes dllapotban van, de a régi6 eréssége in-
kabb a jol fogyaszthaté, gyimdlesos, néha illatos bo-
rokban rejlik, illetve a harmonikus de nem talzé sav-
szerkezetben. MasfelSl az 1800-as években médr meg-
sziilettek a helyi lehatdroldsok, hiszen azt mér akkor is
érezték a kereskeddk és taldn a fogyasztdk is, hogy még
a kiskdrosi és soltvadkerti borok sem hasonlitanak egy-
mdsra. Igaz, nem dil8ket, inkdbb nagyobb egységeket
hatédroltak le, kiilonb6z6 szempontok alapjin.

Akkor egy azonos évjaratu és fajtaju tételnél ma is
megvan ez a kiilonbség a két telepiilés kozott?
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FJ:Igen, de ez nem elég fajsilyos kiilonbség, igy a dils
rogton értelmét is vesziti. Ha a kiilonbség nem egyér-
telmd, akkor a ddlébesorolds nem mads, csak marketing.
Itt sokkal tobb mulik a bordszatok sajét, egyedi stilu-
sdn, a borokat inkabb az hatdrozza meg, nem a teriilet,

ahonnan a sz818 szarmazik.
Lehet, hogy csak marketing, de elég jol mikodik.

FJ: Nem szeretnék mds borvidékek lehet8ségeirdl be-
szélni, de az meggy6z8désem, hogy sokszor téviton
jarunk a borok kommunikaéciéjit illetden. A j6 bor leg-
f6bb ismérve, hogy szivesen megisszuk. Oridsi ener-
giakat feccoliink a multba, de nem lehet azt gondolni,
hogy a fogyaszté dllandé és nem viltoz6. Amit 150 éve
j6 bornak tartottak, ma nem biztos hogy megfelel a vi-
sarléknak. Ha a bordszok mindig csak a multat tartjak
szem el6tt, az konnyen tévitra vezet. Ez nem azt jelen-
ti, hogy ne legyenek biiszkék a multjukra — f6ként ha
van mire —, de vegyék azt is észre, hogy a vildg megvil-
tozott, és folyamatosan véltozik is. Ndlam a ,torténel-
mi borvidék” kifejezés a vords poszté, hiszen az Alfol-
det rendszerint nem tekintik annak, igy a fenti eszme-
futtatdsomra is csak legyintenek, mondvin nincs mit
kommunikilnom, azért nem teszem. Az elsé hivatalos
sz8l6telepitési engedélyt Magyarorszagon Tiszakiirton

adtik ki, tobb sziz évvel mds borvidékek emlitése elétt.

De ett6] még nem mondom azt, hogy a Kunsagi borvi-
dék a legrégebbi borvidék az orszagban. Tl sok ener-

giat forditunk erre, holott az emberek is valtoznak, az

igényeik is, és ha nem annak megfelel borokat készi-

INTERJU

tink, legyen az barmilyen kevés, taltermelés kovetkezik
be. Egyszertien azért, mert nincs rd igény.

Ha viszont nem ez az ut az Alfold szamara, akkor
mi lesz az?

FJ: Ez egy fontos kérdés! A Kunsdgi borvidék frissen
megvilasztott elnokeként a munkdm fontos része a bor-
vidéki arculat kialakitdsa, a termelés és a marketing
osszehangoldsa. Nem is olyan régen felmeriilt, hogy itt
a Duna borrégiéban ne kaphassunk tobbé szerkezetat-
alakitdsi tdimogatdst, mondvén, hogy egy-két éven beliil
ugyis elfagy a sz616, rdaddsul igazi mindséget sem tu-
dunk eléallitani. Els6 1épésként osszeféstltik az elmult
6t év hazai és nemzetkozi borverseny eredményeit, és
minden bizonnyal egy kis kiadvanyban, egyéb adatok-
kal és érdekességekkel egyiitt meg is jelentetjiik majd.
Egyelére csak annyit mondhatok, hogy sok borvidék
meg fog lepédni. Nagyon meg fognak lepédni!

Ez csak a Kunsagi borvidékre vonatkozik, hiszen
annak az elnoke lettél nemrég. Hogyan valtoznak
majd a dolgok a borrégiés szinten?

FJ: A Duna borrégié, bar eddig is j6l funkcionalt, vé-
leményem szerint sokkal tébbre képes. Gyakran kér-
dezik, hogyan lehet hirom borvidéket 6sszehangoltan
egy irdnyba terelgetni, de ha figyelembe vessziik a sz6-
vetségek megkotésének f6bb szabilyait, rogton értel-
mét is vesziti a kérdés. Politikailag gyakran mér 1-2 ké-
z6s pont is vezethet koaliciéhoz, nilunk pedig a hirom
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borvidék célkitlizései tobb mint 80%-ban megegyez-
nek. A Kunsigi borvidék elnokeként hamarosan letlok
targyalni a Hajés-Bajai és a Csongradi borvidéki elno-
kokkel, hogy k6z6sen hatdrozzuk meg a tovdbbiakat.

A legfontosabbnak azt tartom, hogy az 6nilléan,
szigetszerden kiemelkedé Duna borrégiés boraszatok
kozosen kezdjék el kommunikélni, hogy 6k bizony az
Alfoldon dolgoznak! Két éve tortént meg, hogy Kecs-
kemétrdl érkezett hozzdm egy szinészekbdl 4116 cso-
port. Amikor kiszalltak a buszbél, az egyik miivész-
né igencsak meglep8détt, hogy nem Villinyban van.
Kideriilt, hogy évek 6ta issza a boraimat, de még soha
nem olvasta el a cimkén, hol is taldlhaté a bordszat, igy
6 azt gondolta, hogy villdnyi bort iszik. Ez igy nem
mehet tovibb, lehet, hogy ennek egy ideig érultink,
de ma mir ezen tul kell 1épni, biiszkének kell lenniink
az adottsdgainkra, arra amit itt elértiink és amit még

itt el lehet érni!

A Kunsig esetében mindenképp, a Duna borrégiérél
még nem tudok nyilatkozni. De annak mindenképpen
hatalmas jelent6sége lenne, ha az 5-6 vezet$ kunsagi
pince egy nagyobb kiallitison vagy borfesztivilon egy
pavilonban, vagy legaldbb egymads mellett, k6z6s arcu-

lattal és kommunikaciéval bukkanna fel.

Lehet, hogy igy tlinik, de nem errél van sz6. Ez
a néhdny termel$ mdr letett valamit az asztalra, de azt
latni kell, hogy a hétorszag nélkul 6k — vagyis mi — sem
lennénk itt. A presztizsb6l meg lehet élni néhanyunk-
nak, de ez édeskevés. Itt el kell tartani az embereket,
munkit és jovoképet kell nekik adni, el kell érni, hogy
ne vandoroljanak el, mert akkor nem lesz aki mtveli a
sz616t. Forditsuk meg egy kicsit a dolgot. Mi nem ezt
az 5-6 pincét akarjuk bemutatni, hanem ezeken a pin-
cészeteken keresztiil akarjuk megmutatni, hogy a Kun-
sdg mire képes. fgy akarjuk nagyobbra nyitni az amagy
mAr nyitott ajtét a piac felé, a fogyaszték felé.
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Természetesen nem, hiszen egyszerre tobb feladatot
is ellatok a borvidéken, és ezek mind 6sszefiiggnek egy-
missal. Lényeges, hogyan tudjuk magunkat képvisel-
ni a Hegykozségek Nemzeti Tandcsinak a munkéjiban,
hiszen etté] fiigg a jovébeli timogatasok mértéke. Ugy
gondolom, hogy elnékként a feladatom nem az, hogy
mint sikeres bordsz, basiskodjak az emberek f6lott, is-
mételgessem a sajit eredményeimet és igyekezzem rajuk
erltetni az dltalam mar kiprébélt dolgokat. A célom az,
hogy az eredményeimre timaszkodva megnyissam el6t-
tik a lehetGséget arra, hogy a sajit utjukat végigjarva le-
gyenek sikeresek. Van akinek mar ennyi is elég, mig ma-
sok a lehet8ségeikkel sincsenek tisztiban, ott inkdbb arra
kell koncentrdlni, hogy elhiggyék, a Kunsigi borvidéken
igenis van lehet8ség, mind terméhelyi, mind novénybio-
l6giai, mind gazdasdgi értelemben egy jol prosperild bo-
raszat, sz6l6birtok felépitésére és mikodtetésére, mind-
ezt pedig nem csupdn az als6 polcon lehet elképzelni,
hanem sokkal inkdbb a k6zépsén, vagyis az is cél, hogy
az eddig alacsony drszinten dolgozd, 4m mindségi ter-
méket el8dllité boraszatok merjenek egy drkategéridval
teljebb 1épni, hiszen ott is megalljak a helytiket.

Borkoliegium
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ALFOLDI
VELEMENYEK

DunaBor Magazin korabbi szamaiban olvasoéink

megszokhattak Alféldi arcok rovatunkat, amely-

ben a régid kulcsszereplbivel készitettlink kisin-
terjukat életlikrél, munkassagukrél. E rovatunk most nem kertilt
teritékre, de mostani szamunkban is megszélaltatunk féltucat
szakembert, akiket most konkrét témakrél kérdeztlink, olyanok-
rél, amelyek aktualisak és érdekesek. (BGB)
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GALNE DIGNISZ EVA
(A termodhely és a mindség
osszefiiggései kapcsan)

Szdmos sz8lész és bordsz professzor konyviejezeteket
szentel ennek a témdnak, igy nagyon nehéz néhdny mon-
datban kifejteni ezt a kérdéskort. A mindségre vélemé-
nyem szerint leginkdbb az évjrat van hatdssal, de ezenki-
viil a termd&hely szerepe is megkérdgjelezhetetlen. Halds
vitatéma szakmai berkekben, hisz minden nézépont jol
aldtimaszthat6. Mar telepitéskor ugy vélasztjuk ki a sz6-
16fajtit, hogy a terméhelyen, ahol gazdalkodunk a legtob-
bet tudjuk kihozni az adott fajtabol. Ezért is alakult ki egy
vagy néhiny terméhelyre jellemezd sz8l6fajta, mint pél-
ddul Kunsdg, Mér: Ezerjé; Somlé: Juhfark; Balaton-fel-
vidék: Olaszrizling stb. De emlithetném a Kékfrankost,
amelyet az egyik legmegbizhat6bb fajtinak tartok, rozé
és vorosbornak is kival6 alapanyagot biztosit, ha hozzaér-
téen maveljik. Taldn ezért is a legelterjedtebb szSléfajta
ma hazinkban. Ndlunk a Kunsdgi borvidéken az ultetvé-
nyek sikvidéken helyezkednek el. Ez leginkabb a téli és
tavaszi fagyoknadl a szembet(ing, ugyanis a termelés bizton-
sdgit befolydsolja hdtranyosan. Minden borvidéknek, igy
a terméhelynek megvan a maga szerepe. Ugy gondolom
a Kunsdgi borvidék talajtipusai valamint éghajlati adott-
sdgai leginkdbb az tide, konnyed fehér- és rozéboroknak
valamint a gytimélcsos, ,,jol ihaté” vorésboroknak kedvez-
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nek. Més borvidékeken a borokban az dsvinyossdg jegyeit
sokkal ink4bb felismerheti az ember, mint a mi borvidé-
kinkon. Ez természetesen sem elényként sem hdtrinyként
nem értelmezhetd, hisz a borfogyaszté izlése donti el, hogy
mikor melyik bortipust részesiti elényben. Egész egysze-
rdien mds karaktert borokrél van sz6 ebben az esetben.
Ugy gondolom, hogy Magyarorszagon minden borvidéken
lehet kimagaslé minéségl borokat termelni, mert az 6ko-
légiai adottsdgaink ezt lehet6vé teszik, csak fontos, hogy
az ember felismerje, hogyan tudja leginkabb megtaldlni a
koz6s nevezdt a termdhely a szil6fajta az évjdrat és a bord-
szati technolégia kozott.

ADAM GYULA
(A szolofelvasarlas és az integracio
kérdéskorérol)

Sajit sz6lével egyértelmlien érdemesebb dolgozni, mint a
telvasarolt alapanyaggal, hiszen egyiltalin nem mindegy,
hogyan van karbantartva egy tltetvény, hol helyezkedik
el, milyen rajta a névényvédelem. Egy konténerben beho-
zott sz818 esetében nagyon nehéz megéllapitani a ming-
séget, kiszelektdlni a nem megfeleld termést. A leghelye-
sebb az volna, ha a felvdsirlé ismerné a termelét, tudn4,
hogy hol taldlhaté a sz616, mi tobb, sziiret el6tt legaldbb
egyszer ellendrizhetné az iltetvényt, de a viszonylag

sok kistermelé esetében ez kivitelezhetetlen. A felvasar-

16k szerencséjére, vagy részben éppen miattuk az utébbi

Vélemények

években a teriletek elég j6l koncentralédtak, hiszen a

kicsiknek mér nem érte meg mivelni, vagy miveltetni

a sz616t. Ebbél kovetkezik, hogy azokon a terileteken,
ahol beldthaté tdvolsdgon belil nincs bordszati tizem,
vagyis egy felvasarlé aki ki is fizeti az drut, ott dltala-
ban elhalt a sz8l8termesztés. A sz816 szdllitdsa nem olyan
egyszerd mint a gabondé, méra pedig a tdvolabbrél beho-
zott termés szinte eltlnt a piacrél. Kijelenthetd, hogy az
életképes bordszati izemek megléte egyrészt feltétele a
sz6lémiivelésnek, mésrészt erésen koncentrélja a sz616-
tertileteket a régiéban. Aki sz8lStermesztéssel foglalko-
zik néhédny hektiros teriileten, az el6bb-utébb beintegra-
16dik egy bordszat mogé, mert gazdasagilag csak igy éri
meg ezzel foglalkozni. Persze vannak kistermeldk, akik
ezzel ellentétesen gondolkodnak és prébaljik kihasznalni
a piacban rejls lehet8ségeket, de az 6 helyzetik a viltozé
telvdsarldsi drak és a lekotott mennyiségek miatt egyre
nehezebbé vilik.

KORNOCZI JANOS
(A szolotermelés megujitasarol)

A Keceli Hegykozség elnckeként elég j6 ralitdsom van a
kornyék szélGultetvényeire, igy a nehézségeket és a pozi-
tiv torténéseket egyarant észrevehetem. A kivigdsi timo-
gatdsok miatt sajnos nagyon sok sz416 eltiint a kornyék-
r6l, de az is igaz, hogy az Gj tdmogatasi rendszereknek

koszonhetben sok az Gj telepités is, igy bar még mindig
minuszban van a dolog, de 6rvendetes, hogy sok helyen
visszatelepitésre kertltek a tertiletek. Az uniés kereteken
beliil tisztességes telepitési timogatdsok vehetSek igény-
be, és ugy tlinik, hogy a kornyékbeli termelSk igyekeznek
élni is a lehet8ségeikkel. Ez egyiitt jart a szdlGiltetvények
korszer(sitésével is, masrészt azonban f6ként olyan sz6-
l6fajtik kertltek eltelepitésre, amelyek eddig nem voltak
jellemzdek a vidékre, és sajnos nem is a mindségi borké-
szités felé tenddlnak. Ez persze nem a timogatdsok hi-
bdja. A termeldi oldalon igyekeznek olyan sz8l6fajtakkal
foglalkozni, amelyek a fagykdrra és a betegségekre kevés-
bé érzékenyek és megbizhatéan kézepes termést hoznak.
A mindségi borsz6lét termd fajtdk elSretorése leginkdbb
akkor virhato, ha az innen felvasarlé bordszatoknak lesz
sziiksége rdjuk. A hossza tava szerzédésekkel a termelSk
is véllalndk a tobbletmunkat a min8ségi borszéléfajtik-
kal, f8ként abban az esetben, ha ez a raforditds a felvdsar-
ldsi arakban is megmutatkozna. Ha ezek a feltételek osz-
szedllnak, meggy6z3désem, hogy a termeldk is elkezdik
az dltalam hidnyolt fajtak telepitését is. A palackos borok
piacdn szitkség van a sz6l6fajta nevére a cimkén, a bufe-
lejts és hasonlé nevii borok nem eladhatéak. A fajtanév-
hez viszont feliletre is sziikség van, hidba van egy bori-
szatnak piaca 1000 hekté rizlingszilvinira, ha csak a felét
tudja beszerezni, igy abban bizom, hogy a hatds-kélcson-
hatds elvén ha lassan is, de helyrebillennek a dolgok.
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TOTH LASZLO
(A monori termékleiras fontossagarol)

Ha tévolrél kezdem a dolgot, az els§ csapdst az mérte

rank, hogy a rendszerviltds utdn nem volt sziikség arra a
2-2,5 milli6 hektoliter borra, amit korabban a Szovjetu-
niéba szallitottunk. Nehéz volt megérteni, hogy a tomegter-
melésnek vége, az egyetlen esélyiink a magas mindségben,

a hozambkorlatozasban rejlik. Miutdn ez sikertilt, jottiink
csak rd, hogy nem elég megtanulni termelni, fel kell épi-
teni mellé a piacot is, ami egy mez3gazdasigi szakember-
nek sokszor nem egyszer( feladat. A fogyasztok nem maguk
keresik a termékeket, nekiink kell elérniink 6ket valahogy,
igy kertilt a képbe a marketing, mint a kereskedelem fel-
lenditGje és a vasirlds 6sztonzdje. Csakhogy j6 mindségi
termékbdl igen sok van a piacon, valahogyan meg is kell
kilénboztetni magunkat, ez hozta magéval példul a termd-
helyi megkiilonbéztetést, vagyis a termékleirdsok megszii-
letését is. Monor és kornyéke példdul egészen egyedilallé

a Kunsdgi borvidéken belil, hiszen nem egy magas kvarc-
tartalmu termdtalajon dolgozunk, hanem egy vastag 16sz6s
altalajra rakédott talajon, ami leginkdbb a szekszdrdi termé-
tajra emlékeztet. Ez azonban 6nmagiban még mindig elég
kevés, éppen ezért dlltunk 4t tobb mint hdromszaz hektiron
a biogazdilkodasra (a mindsitésiink még nincs meg), abban
bizva, hogy ez igy egyltt mér 4tlépi a fogyasztok inger-
kuszobét, és ezaltal sikertil megkiilonboztetni magunkat

a tobbi piaci szereplStdl. A kovetkezd 1épesd a borok ismer-
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tebbé tétele a kiil- és belpiacokon, valamint a minéség elis-
mertetése. Komolyabb megmérettetésiink még nem volt, de
egyértelmien arra késziiliink, hogy ha eljén az ideje, akkor
a monori eredetvédelemet mar csak pozitiv értelemben kell-
jen megmagyardzni az érdekl6dSknek.

KALLAI GYULA (Az arany sarfehérrél)

A fajtit eredetileg egy izsdki kadarka tltetvénybdl szelektal-
tik az 1800-as évek mésodik felében, és a mai elterjedése is
Izsdkra és kornyékére tehetd. Tokéletesen alkalmazkodott a
helyi f6ldrajzi viszonyokhoz, j6l tiiri az aszédlyos éveket és a
kései fakaddsa miatt a fagyok is kevesebb kart tesznek benne,
igy mondhatjuk, hogy nagy a termésbiztonsiga. A kései érése
azonban veszélyeket is rejt magiban. A pezsgdgyartis meg-
induldsdval a fajta elveszitette az igazi arcdt, mivel a terme-
16k még a teljes érés el6tt leszedték a sz616t, igy alig maradt
olyan tertlet, ahonnan megfelel érettségben sziiretelt sir-
tehér sz516bél egydltalin bor késziilt. Masrészt — és ez az
el6z6 kovetkezménye — sokan kivagtdk a teriileteiket és mads,
kordbban ér6, a pezsgbkészitésnek jobban megfelels fajtikat
telepitettek a helyére. A sarfehér tovabbélésének a lehets-
sége az eredetvédelemben csillant fel, hiszen a meghatdrozott
termd&helyrdl szarmaz6 sirfehér a piacnak is nagyobb érté-
ket jelenthet. Igaz, a termésmennyiség maximalizaldsa még
sokakat elriaszt, hiszen ebben az esetben az éves termésiik

akdr felét is le kell valogatniuk, ez azonban a mindségi sz6-

18termelés és borkészités egyik sarokkéve, enélkiil a sarfehér

sem lenne t6bb a palackban, mint barmi mas, tech-
nolégiailag jol elkészitett fehérbor. Sajnos a fajta
termdtertiletei egyel6re csokkennek a kérnyéken,
mivel az olcs6 kategéridban nem tudja felvenni a
versenyt mds fajtakkal illetve a kiilfoldrél érkezé
termékekkel, de a magasabb kategéridt megcélzé
eredetvédett sarfehéreknek biztosan lehet jovéjik
és helyiik a hazai piacon.

TAKACS LASZLO
(Kiskoros szerepérol és helyzetérdl,
valamint lehet6ségeirol)

Kiskéros életében mindig is meghatdrozé volt

a sz6lémivelés, hiszen komoly hagyomanyai
vannak, de a jelenben is fontos szerepet tolt be,
mivel mds munkalehetéség — a mezdgazdasi-
gon kiviil — nem nagyon van. A talaj- és éghaj-
lattani adottsigok csak olyan haszonn6vények
termesztését teszik lehet6vé, melyeknek a gyo-
kerei mélyre nydlnak, és ttorve az dltaliban szd-
raz fels6 rétegeket, képesek felszivni a mélyebben
taldlhaté vizet is. Ez a kényszerpalya és a kiala-
kult hagyomdny egyiittesen eredményezte azt a
termel6i hozzéértést, ami ma is a legfébb tudds-
bazisit adja a régié gazddinak. A sz8lGteriletek
erbteljes koncentricidja azt hozta magéval, hogy
a borvidéken Kecel és Soltvadkert mellett Kis-
kéros rendelkezik a legnagyobb tltetvényekkel,
raaddsul Kiskéros lakossdgdnak szdmbeli folénye
is gazdasdgi elényoket rejt magaban. Szerencsére
a sz6l6teriletek csokkenése megallni ldtszik, a
kisebb parcelldkat felviséroljak, igy a korabbi
3-5 hektaros birtokokkal szemben egyre inkabb
a 15-30 hektaros sz8lébirtokok a jellemzdek,

6k a legfébb beszillit6i a bordszatoknak, de sok-
szor maguk dolgozzik fel a sz6l6t és dllitjdk eld
a végterméket is. A viros szerepét tovibb erésitik
az itt tartott regiondlis, orszdgos és nemzetkozi
borversenyek is, ezekkel a fogyasztk bizalmét

is lehet erdsiteni a régié termékeiben, vala-

mint fent lehet tartani az érdeklédéstiket, eset-
leg novelni is lehet azt. Egyértelmd, hogy ahol
mindségi termelés folyik, ott a termékek értéke-
sitése is konnyebbé vilik, a borvidéken pedig a
kordbban piacra kertil8 olcsébb, gyengébb ming-
ségi termékek eltdntek, igy abban bizunk, hogy
gazdasigilag is sikeresebbé vilhatunk. #&
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Szigetkozi friss viz

A harménia tiszta fermészeti kincsekhen rejidzik.
A Frizs Viz hazai értékiing, horsdadoit angagokial

mentes, Hezha spomjolio.

=
Kiizép-Eurdpa eqgyik legtisztahb W
vizkészletébdl, méhpfirast kurakbal
Edzvetlenil, visszardlthard
tiweghen palackozva
Eindljuk,
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Az Osszeallitast készitette: Banyai Gabor Botond

Kaclarlza

vol. 2.

2008-ban jelent meg az elsé DunaBor Magazin, amelynek cimlapsztorija, legfontosabb témaja
a kadarka volt. Az utdbbi 6t évben rengeteg dolog tortént e témaban, Uj kezdeményezések
szllettek, Uj eseményeken ismerheti meg a nagykdzonség a fajtat, konferenciak, versenyek
érik egymast a targyban. Es nem utolsdsorban, a termelék egyre tdbb tapasztalatot szerez-
nek, kezdik megérezni a régi és az Uj klonok adta valddi lehetdségeket, igy a bormingség is
egyre jobb és jobb. Erre a legkomolyabb bizonyiték az, hogy a 2009-es, majd a 2011-es évja-
rattal olyan min&ség kerult a poharakba orszagosan, amely a legnagyobb reményekre jogosit.

Ot év utan tehat ujra felvettiik a kadarka fonalat a DunaBor Magazin oldalain is, hogy be-
mutassuk, hol is tartunk most. A kdvetkez6 oldalak kicsit talan eklektikusnak tinnek majd,
de reméljlk, sok Uj informaciét tudunk igy nyujtani.
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Kadarka

KADARKA ESEMENYEK
MINDENHOL

Néhany éve, mikor a DunaBor a kadarkaval foglalkozott, alig talaltunk olyan eseményt, ahol e
fajta lett volna a fészerepl6. Manapsag viszont egyik koveti a masikat, amely a termel6k orsza-
gos osszefogasanak, illetve néhany elkotelezett ember munkajanak koszonheto. Az egyik ilyen
ember Keresztes Jozsef, a Kunsagi borvidék Hegykozségi Tanacsanak titkara, ot kérdeztiik arrol,

hogy miképpen is fejlédnek ezek az események.

DunaBor: Az utébbi egy-két évben jelentésen fejlédott
Magyarorszagon a kadarka-kultura, és ezért az Alfold
borvidékei nagyon sokat tettek. On hogy latja ezt?

Keresztes Jozsef: A kadarka egy olyan alapfajtdja az Al-
foldnek, amelyre hossza tavon is épitentink kell. Igy van
ez Szekszidrdon is, de nyilvin Arad-Hegyaljin, a Délvidé-
ken, Egerben, Villinyban is, még akkor is, ha az utébbia-
kon nincs annyi tertlet még, mint az elsé kettén. Az kell,
hogy legyen a célunk, hogy a kadarkdban érdekelt 6sszes
felet valamilyen médon egy fedél ald hozzuk, de latjuk,
hogy ez nem lesz gyors munka.

DB: Milyen konkrét lépések torténtek eddig?

KJ: Mair évek 6ta folyik bizonyos kozés gondolkodds, mini
konferencidk, kozos késtolok képében, és minden évben
megrendezésre kertil a Kisk6rosi Kadarka Borverseny, amely
nagy lépésekben fejlédik. Szintén évek 6ta folyik a Kadarka
Szalonok szervezése Budapesten, szintén nagy sikerrel. De

ugy latjuk, még tovabb kell Iépni.
DB:Idén is ujabb lépések torténtek...

KJ: Igen. Méjus 31-én Kiskdros és Szekszard képviseli
egyuttmikodési megallapodist irtak ald a kadarka rangjahoz
mélt6 elismertségének elérése érdekében. Azt ezért latjuk,
hogy stratégiai célok nem minden szerepld szimira egy-
forman valésithaték meg. Bizonyos esetekben egyes egyedi
érdekek alirendelend8k a kozosség érdekében. Az egyiitt-
miikodés sordn a felek a konszenzus megteremtésére tore-
kednek. Nagyon fontos, hogy a felek megallapodtak abban,
hogy koélcsonosen tiszteletben tartjak a kadarka érdekében
eddig tett erfeszitéseiket, valamint, hogy a hagyomanyte-
remtést szem el6tt tartva timogatjak egymads ez irdnyu te-
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vékenységét, és segitik azok minél szinvonalasabb megvalé-
sitdsat. Vagyis nem erdltetiink rd semmit a mdsikra, inkdbb
toreksziink a k6zos programok létrehozdsara, és timogatjuk
bordszainkat a min8ségi kadarka termelésére, a kadarkihoz
kotdds fogyasztéi akciok létrehozasara.

DB: Beszéltiink mar az eddig létrehozott programok-
rél. Hogy fog ez boviilni?

KJ: Létrehoztunk egy esemény naptdrat, amelynek prog-
ramjai a kisk6rosi Nemzetkozi Kadarka Grand Prix-vel ve-
szik kezdetiiket minden év marciusdban. Mdjus végén sze-
retnénk majd tartani Kadarka Kerekasztalt, melynek egyik
évben Szekszdrd, mdsik évben a Hajés-Bajai borvidék ad
majd otthont. Junius a Kadarka Szalon id8pontja, amely
szokds szerint Budapesten, a Vajdahunyadvarban lesz. Au-
gusztus lesz a Kadarka Konferencia hénapja Kiskéroson,
mig oktdber elején szeretnénk tartani a Kadarkdk Kertje
cimi programunkat, ugyancsak Budapesten, a Jékai Villa-
ban. De mindenki a maga teriiletén kezdeményezheti, szer-
vezheti, és timogathatja a kadarka hirnevét erésits rendez-
vényeket, és egymdst meghivhatjak ezen eseményekre.

DB: Uj elem a Kadarka Kérok megjelenése is...

KJ: Az 6tletet a budai voros érdekében alakult Kadarka Kor-
t6l vettiik. Azt javasoljuk a kadarkéval érdemben foglalkoz-
ni kiviné borvidékek, teleptilések termelSinek és a kadarka
irdnt érdekl6d6knek, hogy alakitsik meg a sajit kadarka ko-
riiket. Mi Kiskéroson alakitottuk meg, ahol Csengédi Istvin
vezetése mellett egy lelkes tdrsasdg faradozik a kadarka érde-
kében. Ha majd lesznek kadarka korok, akkor értelme lenne
egy Kadarka Szovetség létrehozdsinak, ami kibSvithetné a
Kiskéros-Szekszard egytttmiikodésének kereteit, és integ-
ralhatnd a hatdron 4thuz6dé DKMT-s egytittmikodést is.

Kadarka
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BUZA PETER (A KADARKA KORROL)

A huszonét £6bdl all6 Kadarka Kér egy civil kezde-
ményezés, zartkord asztaltirsasdg, mely a hajdan hires
budai vérés feltdmasztisit tlzte ki célul maga elé. Ennek
a fliszeres vorésbornak a legfontosabb 6sszetevdje a
kadarka volt, ez egésziil ki némi csékaszélével és kék-
frankossal: a fennmaradt leirdsok szerint ezek a faj-

tak is alkotéelemei voltak Buda legismertebb boranak.
Persze a mai Etyek-budai borvidék nem fedi le az ere-
deti budai, pontosabban Buda-sashegyi borvidéket, ami
Szentendrétsl Budafokig huzdédott. Ezek a teriiletek ma
jorészt be vannak épitve, de példaul Urém és Pilisboros-
jend vagy Budakeszi hatdrdban még vannak olyan ddlék,
amelyek eredetileg a Budai borvidékhez tartoztak és
még nem parcelldztak fel Sket épitési teleknek. Igy tehat
elmondhatd, hogy a budai virds mellett a Buda-sashe-
gyi borvidék djjéélesztése is a feladataink részét képezi,
igaz nem ebben a formdban, a cél inkdbb az lenne, hogy
az Etyek-budai borvidék budai kérzetéhez csatlakozva
lehessen majd djra létrehozni a f6viros hajdan legismer-
tebb, orszdgos, s6t nemzetkozi hird borat. Mi a Kadarka
Korben rendszeresen taldlkozunk, késtolunk és vacso-
rdzunk egyttt, azért, hogy a kézo6s dlmunkhoz tdmo-
gatékat taldljunk. Részt vettiink egy kultirtaj rehabi-
liticidban is, egy torténelmi kertben, Jékai Moér régi
sz8l8skertjében telepitettiink az orszdg kilonb6z6 bor-
vidékei sz8lészeinek oltvanyaibdl mintegy nyolcszdz t6
kadarkét és csékasz516t, de a jovSben ez kiegésziil majd
némi kékfrankossal is. Kadarkdink kertje a Duna-Ipoly
Nemzeti Park timogatdsdval valésult meg, évente egy-
szer, oktéber elsd péntekjén ide virjuk a Svibhegyi Szii-

retre a hagyomdanyok irdnt érdekl6dé kézonséget.
GULYAS FERENC (A KADARKAROL)

Sajnos a régi kadarka klénokbdl errefelé kevés maradt
meg, rdaddsul a tomegtermelés idészakdban a kadarkdt
is felvitték magasmiivelésre, ahol értelemszertien nem
lehetett betakarni, igy héit gyakran elfagytak a sz616k.
Ha visszavinnénk bakmiivelésre, Gjra szépen teremne, de
erre egyeldre kevés a hajlandésig. Anno a TSZ-ben 266
hold kadarka volt, azt mind felvitték magasmvelésre,
vagy kivigtak, a termésitlagot pedig 80-90 mdzsdra
emelték holdanként, igy a végeredmény leginkabb a sz6-
16t6ként atpréselt cukros vizre hasonlitott. A kadarka
klénok kérdése is nagyon érdekes, hiszen a Csongrad
kornyéki régi kadarkdk iz- és illatvildgit egy mai villinyi
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vagy szekszdrdi kadarkdban sem talilom. Ezek a gyak-
ran nagy testd, s6tét kadarkdk bar tokéletes borok, de
szamomra mégsem igazi kadarkdk, mintha a folyama-
tos szelekcié és nemesités ennek a sz6l6fajtinak a lénye-
gét szlintette volna meg. Szerencsére egyre tobben gon-
doljik igy ahogy én, az el6bb emlitett borvidékeken is,
ugyhogy taldn van rd esély, hogy ez a fajta djra az eredeti
arcdt mutassa a fogyasztéknak. Itt a vidéken is leginkabb
az id8s, szdz évesnél idsebb t6kék mutatjdk a legszebb
arcukat. Sokan azt gondoljik, hogy a népnyelvben fenn-
maradt névvéltozatok (keselykadar, kadar, nemeskadar)
egyben klénokat is jeldltek, én azonban azt litom, hogy
az elnevezés inkdbb évjiratfiiggd volt, ha esds és hiivos
volt az Gsz és nem érett be a sz618, akkor volt a kesely-
kadar, hosszu és meleg sz esetén azonban csak kadar,
kilonleges évjaratokban, magas cukorfoknal pedig
nemeskadar termett a tékéken. Kicsit olyan ez a fajta
mint az ember, szivés, talpra dll a nagyobb vész utdn is —
gyakran olyan helyeken is taldlni kadarka t6kéket, ahol
madr 6tven éve kipusztult a sz618, nem gondozzik, s6t

katonai gyakorl6tér volt évtizedeken at —, szeretni is ugy

lehet ezt a bolond sz616t, akdr egy jé bardtot.

Kadarka

Kaclarlza

osszu idén 4t a magyar sz8lészeti és

bordszati kultira meghatdrozé fajtija

volt a kadarka. A budai (Tabdn), csong-

radi, kiskdrosi, soltvadkerti, szekszardi,
vaskuti és villanyi kadarka is hires volt, és az Egri és a Szek-
szardi Bikavér egyik alkotéja a kadarka ma is. Az 1960-as
évektdl indult nagylizemi tomegtermesztés majdnem elfe-
ledtette veliink ezt a fajtat, de szerencsére tobb borvidéken
a sz616t kedvel6k megtartottak tltetvényeikben, igy meg-
menekiilt a kipusztuldst6l. A fajta nem magyar eredetd,
mégis ma mar mint hungaricum éli reneszanszat.

A kadarka a Foldkozi-tenger vidékérdl indult hodité
utjara és f6ként a Balkdnon terjedt el. Nagy feliileten ter-
mesztik ma is Albdnidban, kiilonosen a a Shkodari té
kornyékén, Maceddnidban, Bulgdridban, Szerbidban és
Romainidban is. Magyarorszdgra is a Balkdnon keresztul
keriilt, a virnai csata (1444) utin a torok uralom el8l nagy
tomegben menekiils és hazankban leteleptl racok hoztik
magukkal, de nem csak magit a sz8l6fajtat, hanem annak
termesztési és borkészitési médjit is elterjesztették.

A kadarka két uton haladt északra. Az egyik utja a Sze-
rémségen, Villdnyon, Pécsen, Szekszirdon, Buddn, Szent-
endrén majd Gyongydson it Egerbe, a masik utja a jeles
torténelmi borvidékiinkon, Ménesen (Arad) 4t vezetett.
A ricok Buda visszafoglaldsa (1686) utin a Taban tertiletét
tették a kadarka termesztési kultira kézpontjava. A Trianon
el6tti Nagy-Magyarorszég tertiletén a sz6l8ultetvények tobb
mint 60%-a kadarka volt, és ez a teriilet a filoxéravészig
fennmaradt, majd fokozatosan csokkent az 1960-as évekre.

A filoxéravész idején (1875-t61) a hegyvidéki sz6lékben a
kadarka kipusztult. Ekkor a homoki sz516k telepitése fejls-
dott, mert a homokban nem ¢l meg filoxéra, ugyanakkor a
kadarka gyokérzete hosszu és szertedgazd, igy jé vizkeress
és vizfelvevd, ezért a homokon jol fejlédik.

Ez a fajta rendkivil egyszert kortlmények kozott ter-
meszthet6 akdr homokon sajit gyoker( iltetvényben, akdr
kotott talajon (16sz6n) oltvanyokon. Edzett, a szdraz termd-
helyi kérilményekhez rendkiviil adaptiv fajta, erSteljesen
né, t6kéi, egyenesen és vitdlisan n6vé hajtasai alkalmasak
a karés tdmasz nélkili gyalog-, fej- és bakmivelésre. Nagy
gyokérrendszerével dtszovi a talajokat, ahonnan vizet és

mindenféle tipanyagot vesz fel, talin ezzel is magyarizhat6

borinak sokarctsiga, mivel a bogydk iz- és zamatanyagai,
szinanyaga és savai a talaj hatdsdra valtozatosan és gazda-
gon alakulnak ki. J6l tiiri a hosszabb szdraz periédusokat,
érdekes a n6vényi alkata: leveleinek fondkja gyapjasan és
barsonyosan sz8r6s, igy e sz8rzet pedig olyan mikroklimat
alakit ki a légeserenyildsok korul, amely vizhidny esetén
kedvez8 vizhdztartist eredményez. F6- és mellékriigyei
igen termékenyek, a fiirtterhelése szakszert riigyterhelés-
sel szabalyozhato.

Sajnos a kadarka termés- és min8ségbiztonsdga rendkiviil
ingatag a kontinentélis éghajlaton, ugyanakkor a globilis fel-
melegedés Gjra segitheti elterjedését. Rigyei és vesszdi fagy-
érzékenyek, termése és vesszdi késén, oktéber végén érnek,
nagy a hé- és fényigénye, ezért hosszi tenyészideji. Bogyo-
inak fogyatékossiga kozott kell felsorolni a héj vékonysigit,
ebbdl ad6dé konnyd berepedését majd rothaddsit, a nap-
fényben szegény és csapadékos vagy szdraz évjdratban a héj
kevés szinanyagit. Firtjei és bogydi tobbségtkben nagyok,
csemegeszbl6ként is j6l fogyaszthaté. Kiilonlegesen kedvezd
évjaratban csodélatos iz, szind és mennyiségi fiirtoket
terem. Szdraz és meleg 6sz6n a kadarka bogyéi aszusod-
hatnak az aszibogyc6kbdl pedig kilonleges aszubor készit-
hets. Kevésbé j6 évjaratban akdr rozé, akdr siller borként
is kiilénosen finom és sajdtos bort ad.

Mivel a kadarka fontos és nagy feliileten termesztett fajta
volt a II. vildghdbora utdn, a nemesitése is jelentSs volt,
mind a szelekciés, mind a keresztezéses eljards. A kadarka
igen varidbilis, ezért szelektdlhat6 fajta. A szocializmus-
ban a szelekcids cél a nagy furtdt és nagy bogyét adé tékék
kiemelése és felszaporitdsa volt, ma a minéségi tulajdonsd-
gokra (laza furt, kis bogyd, sok szinanyagot és cukrot ter-
meld fiirt) szelektdlnak.

Szekszardon a Heimann Csalddi Birtokon kezd6dott
kisérlet a 2000-es évek k6zepén, kozel 30 kadarka klénnal.
Ezekbsl 2007-ben lett elgszor bor, kiilon sziiretelve, kilon,
de ugyanuigy feldolgozva késziiltek el, majd ezek a tételek
kertiltek folyamatos késtoldsra. Az eredmények mar lat-
szanak, hiszen a 2009-es évjaratban — bar nem kozvetle-
nil e kisérletek hatdsaként — olyan kiegyenlitetten magas
szinvonald kadarkdk sztilettek Szekszardon, amely tény
bebizonyitja, hogy hosszi tivon e fajta lehet a borvidéket
megkiilonboztets fajta.
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DunaBor: Szekszard vezeté fajtai és borai olyan hunga-
rikumnak tekintheté Karpat-medencei fajtak, melyek
egyediséget képesek biztositani a borvidéknek, a ka-
darka, a kékfrankos és a bikavér afféle szekszardiku-
mok. Hogyan viszonyul a borvidék ehhez a kivalé adott-
saghoz és milyen keretet biztosit a fejlodéshez a ter-
mékleiras, azaz az elkésziilt Gj eredetvédelmi rendszer?

Posevitz llona (Schieber Pincészet): A kadarkédndl kezde-
ném, ahol rendre felmertil a kérdés, hogy lehet-e a kadarka
nagy bor, amirdl azt gondolom, hogy erre a kérdésre nem
lehet vélaszolni, s6t, szerintem nem is az az igazin fontos
kérdés, hogy lehet-e a kadarka nagy bor. Fontosabb, hogy az
identitdsunk részévé kell tenni, mint mondjuk a sirk6zi min-
tds ruhdt, amit nem fogok minden nap felvenni, de része az
identitdsomnak, a kultirdmnak, és senki nem tudja megke-
riilni, aki ide jon. A stilusbeli kérdések (példaul a fliszeresség,
vagy a vastagsig, avagy a klénok kérdése) csak azutin jon-
nek, hogy a fajtit megkeriilhetetlen alapértékként hatdroztuk
meg. Ugy vélem, ,filozéfiai sikon” azt az egységes alldspontot
kellene képviselni, hogy a kadarka magitdl értet6d6 értéke
Szekszérdnak, amit az ideérkez8 gondolkodds nélkil meg

fog venni, mint evidenciit.

DB: Amikor b6 évtizede elkezdtiink a borujsagirassal
foglalkozni, a kadarka még mostohagyereknek szami-
tott: az akkoriban a piacon forgé kadarkak élvezeti és
beltartalmi értéke olyan szerény volt, hogy nemigen
lehetett-kellett szamolni veliik, mint komoly borok-
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kal. Aztan amikor piacra keriiltek a 2009-es szekszar-
di kadarkak, afféle heuréka-élményt éltiink at, attorés
tortént, a kadarkak nagy szamban elképeszto szinvo-
nalat, szinességet és komplexitast, ugyanakkor egy-
séges képet mutattak. Mintha ekkorra érett volna be
a munka, ami egy szerencsés évjaratban megmutatta,
hogy a kadarkaval szamolni kell, és bizony képes a na-
gyon nagy borra. Ezt a'11-es évjarat csak megerdsitet-
te. Mintha ez még mindig vitatott kérdés lenne, pedig
szerintiink eldolt.

Heimann Zoltan: Harom konkrét kijelentést is lehet tenni

a kadarkdrdl az elmult évtized tapasztalatai alapjan. Az egyik,
hogy a P 9-es kl6n nem véletleniil vilogatédott ki anno, bi-
zony az egy j6 fajta, kijelenthetd, hogy sziikségiink van ra.

A misodik informacié: minél 6regebb egy (kadarka)-tdke,
anndl izgalmasabb és komplexebb bort ad. A harmadik: mar
latszik néhany Gjonnan szelektdlt klénndl, hogy kivalé képes-
ségei vannak. Ez a munka most is folyamatosan zajlik, a va-
logatdsnak még messze nem értiink a végére. Megjegyzendd,
hogy van egy-két olyan sz6l6fajta, ami 5-10-15 %-ban hoz-
zdadva a kadarkét rendkiviil el6ny6sen egésziti ki, ilyen pél-
ddul a cs6kaszdl6 vagy az olasz kadarka. Ez a mozzanat egé-
szen friss, kevés tapasztalatunk van, még keressiik a hatart és
az egyensulyt, hogy mikor fokozzdk a kadarka kedves elegan-
cidjat (ami szerintem alapvetSen borkésav-gerinc(), és mikor
forditjak talzott cserességbe-sotétségbe-testességbe, egy kva-
zi-bordéi irdnyba. Itt az egyensily és a konszenzus megtala-
ldsa szerintem még tobb évet igényel.

Takler Andras: Egyetértek azzal, hogy nagyon fontos a ka-
darka, nekiink ez a gydkeriink és mindenképpen az egyik
olyan fajta, amely képes bemutatni a borvidék adottsdgait.
Szerintem annak a szakmai Gtnak még nagyon az elején va-
gyunk, amin azt vizsgaljuk: milyen fekvés, milyen talaj és mi-
lyen klén illik egymashoz leginkdbb. Mégis ugy vélem, a ka-
darka mindig inkdbb egy kiegészité fajta lesz! Volumenben
és értékben soha nem fogja tudni betdlteni azt a szerepet,
amit a kékfrankos és a bikavér. Teljesen egyetértek a kadar-
kdnak azzal a szimbolikus jelent8ségével, amirdl itt tobb kije-
lentés elhangzott, de ha példaul a sajit pincénk export-tevé-
kenységét nézem, azt litom, hogy a kinai piacon a bikavér és
a kékfrankos gyonyortien halad el6re, a kadarkardl pedig ezt

nem lehet elmondani.
DB: A kadarka egyedivé és szinessé valt az utobbi
években, mar lekorozte a magyar pindkat, megelég-

szik vajon a mellékszerepl6 statuszaval?

Heimann: Tényleg kimondhatjuk ma mar, hogy a pinot noir

nem ide vald, de a kadarka mennyiségben, volumenben min-
denhol 10-15 % ko6zott mozog, és nem is akar sokkal tobb

lenni. Fontos megjegyezni, hogy nagyon az elején vagyunk

Kadarka

a kadarka 4j térténetének, még mindig keressiik az utat, ki-
sérleteziink, hogy melyik klént hasznaljuk, hogy dszkolds
utin beletegyiik-e acéltartilyba, vagy netin forditva, hogy
meddig maceraljuk a torkdlyon, satobbi. Tiz éves csoda-ka-
darkak vannak, noha minden ellentmond ennek, mert a fajta
se testben, se tanninban, se alkoholban, se savban nincs arra

predesztinalva, hogy sokdig éljen.

Vida Péter: Szeretjiik a kadarkat, de ez is komplex kérdés,
amiben a gazdasigi tényezd is benne van. Nem lehet egy
tltetvényt az érzékeny, kényes és kiegyensulyozatlan ka-
darkdra alapitani, mert akkor egy rossz év romba dontené
a pincészetet. Bizonyos évjiratokban kénnyed, mély, szi-
nes, fiiszeres viligcsoda, bizonyos évjiratokban meg sem-
mivé vilik, és valahogy meg kell élni! A legtobb embernek
a kadarka széra az ugrik be elsére, hogy soros kupak, literes
tiveg, tincol6 hazaspir... Ettél tivolodunk, ma mér kivalé
kadarkédkat tudunk mutatni, de a piacot is meg kell gy6zni
arrél, hogy valami megviltozott.

Takler Andras: Ide tartozik, hogy lehet egy kadarka a leg-
szebb bor a vildgon, sohasem fogjak gy értékelni arban,

mint egy kékfrankost vagy bikavért.
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AZ IZEK

Paraszti edes tésztak, sitemények, tortak

,Minden(itt azt tapasztaltam, hogy a gazdasszonyok a tésztak készitését tartjak legnehezebbnek, és arra
legbliszkébbek, ha jo és diszes stiteményt tudnak késziteni. E rovatban egy halmaz olyan tészta leirasa-
val szolgalok, a melyeket leirds nyoman eqytél-eqyig kdnnyen meglehet késziteni” (Zilahy Agnes, 1892)

A ,sitScukriszati termék” elnevezéssel jelolt élelmisze-
rek 4ltaldnos jellemzdje, hogy valamiféle liszt felhaszndla-
sdval késziilnek, meghatirozo alkotérésziik a cukor (vagy
mads édesits anyag) és elkészitésiik lényeges mozzanata

a tésztakészités és a siités. Bar ez siiteményeink nagyobb
részére igaz, szép szimmal akadnak kivételek is, hiszen a
s6s teastiteményekben, pogédcsdkban nincs cukor, a hab-
csékokban nincs liszt, legfeljebb mandulaliszt (macaron),
vagy keményits (Pavlova), és az ostydk, palacsintik folyés
anyaga is csak tagabb értelemben nevezhetd tésztinak,
barhol is stissék, a cukrdsziizemben, vagy a hdztartisban.

A FUSZERTOL A NASSOLASIG

Etelvilasztisunkra a természeti adottsagok, a gazdasig,

a vallds, a hagyomdny, az életkor, a divat is hatdssal van.

Az édes ételek esetében mindehhez az energiagazdag élelmi-
szerek irdnti olthatatlan vigyunk is tirsul, kiilonésen az euré-
pai népesség korében. Az édes iz élvezetének lehetdsége min-
dig is szoros kapcsolatban dllt a vagyoni helyzettel, a gazdag
tarsadalmi rétegek tobb édes ételt ehettek, és ettek, tobbet
inyenckedhettek, mint a szegényebbek. Az édes iz élelmi-

szerek fogyasztisinak gyakorisiga és népességen belili elter-
jedtsége egytt nétt a ndd-, majd a répacukor hozzaférhetdsé-
gével, olcs6bbd valasdval, az életszinvonal emelkedésével.

A cukor a kézépkorban leginkabb csak flszerként, a
kora djkorban gyégyszerként volt hasznilatban, majd
a nemességet és a polgirsdgot kovetve, de végiil a paraszt-
sdg korében is az élvezeti termékek (tea, kavé, csokoladé,
édes tésztik) hozzavaléjiva valt. Az évszizados lemaradas
miatt az édes tésztik, sitemények, tortik ,a leguijabb réte-
get jelentik a magyar paraszisdg étkezésében, és rendszerint
valami alkalomhoz, iinnephez kotédnek.” (Balassa-Ortutay)
Az elmult kétsziz esztendd viltozdsait a statisztika is
érzékelteti. Kisbin adatai szerint az éves cukorfogyasz-
tds 1830-1850 kozott évi 0,5 kg, a ,boldog békeidik” (1867-
1914) kezdetén 1,0 kg, majd a korszak végén mér ennek
nyolcszorosa (8,0 kg), az 1930-as évek végén pedig 11 kg
feletti (napjainkban> 40 kg).

A KEZDETEK

A hazai parasztsig stiteményeirdl az 1300-as évektdl kez-
dédéen akadnak ismereteink. A jobbédgyokat terheld fol-
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desuri szolgiltatisok korabeli leirdsaiban (urbarium)
ekkortdl taldlkozhatunk elészor a szlav eredetd kaldcs
szé6val, amellyel a kenyér tinnepi, finomitott kiviteld, for-
mdzott rokonit jellték. Hasonléan régi, mér a kozép-
korban is készitett siiteményfajtdink a pogacsa, a lepény,
a béles, a laska, és a fank is, ami azonban az értékes zsir
(olaj) haszndlata miatt, ekkoriban még leginkabb csak

a gazdagok asztaldn fordult elé. A fink rokona, a csorége
(forgidcsfank), ugyancsak a kaldcs elterjedtté valasinak
idején, a 16. szdzad mdsodik felében jelent meg, ahogy
az 6smagyarnak tartott rétes Gsei is valéjiban csak a t6rok
héditékkal, a Mohicsi vész utin (1526) bukkannak fel

a Karpéat-medencében.

A 19. szizad el6tti paraszti siiteményekrél legtobb-
szor csak akkor tudunk, ha az urbdriumokban szerepel-
tek. A 19-20. szdzad tinnepi és koznapi édes tésztdirdl,
siteményeirdl azonban mar jéval tobb adat all rendelke-
zéstinkre. Ezekbdl jol kirajzolédik, hogy az elmult két
évszdzad mar nem csupdn a magyar konyha paraszti inno-
véciéju, gulyds/porkolt/paprikds szimbolizalta vildgaval,
de az édes izek, tésztik koznépi elterjedésével is szemléle-
tesen jellemezhetd. A 19. szdzad elejének toltott réteseitdl,
fedett béleseitsl, a hiszas-harmincas évek erésen cukro-
zott reggeli tejeskdvéjdn at, igy jutunk el egészen napjaink
orszdg-tortdjaig. S, mikozben a f61dbél él6k szdma drasz-
tikusan csokkent, a polgdri konyhdval gazdagodott és
finomodott paraszti konyha 6roksége tovabb €l

A LEVELEN-SULT

A 19. szézad végén az Erdélyben €16 Zilahy Agnes Valsdi
magyar szakdcskonyvében (1892) ,A tésztak” fejezetben az
unnepnek szdmité disznévigisok idészakihoz kotddé far-
sangi fink az els a sorban. Ezt a kaldcsok, majd az arany-
galuska, s tobb tucat mds, sszességében csak az ,urizalé”
polgari konyhakra jellegzetesnek tarthaté tészta-recept, s6t
fagylaltok, pudingok leirdsa koveti a 19. szdzad végérél.
Zilahy ,,a legrégibb magyar tészta” alcimmel A levelen-siilt
receptjét kozli. Ma is ismerGsen csengden irja, hogy , Most
a mikor az idd és a munka mindenkinél pénz, még a gazdag
vidéki foldbirtokosok hdazaiban sem igen teszik, hogy a levelen-
stilt kedvéért két nd cselédet fél napig e tészta készitésével kizd-
rolag foglalkoztassanak. Pedig a levelen—silt kivdld, sajdtsdgos
J0 ize miatt, minden magyar uri hdzndl a legelsd siitemény volt.”
A levelen-siilthoz stirt palacsintatésztit 6ntottek meg-
vajazott kdposztalevekre, majd a kenyérvetd lapitot a
kemencében égé tizhoz kozelitve, a tésztit percek alatt
kistutotték. A kdposztaleveleken sttés a paraszti konyhd-
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ban jél ismert, egyes vidékeken ma is fennmaradt szo-
kas, mikozben azt is tapasztalhatjuk, hogy jellegzetes-
nek tartott stiteményeink az évszdzadok sordn mily’ sokat
véltoztak, finomodtak. Ebben a technolégiai valtozdsok
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(4j ttizhelyek, malomipar), az Gj dsszetevdk, a stitéporok,

a préselt élesztd, az olcsé cukor, az Gj lisztek a divat és az
életszinvonal emelkedése is szerepet jatszott. A kaldcs,
béles, rétes, a lepények, a palacsinta, perec, ostya, fink,

pogicsa, az Ontétt tészta, a hajas tészta, a cukros siitemé-
nyek és tortik csupin egy szeletét képezik a ma mir leg-
inkdbb csak érzékeink kielégitését szolgalé, mindennapja-
inkat megédesit6 élelmiszereinknek.
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RETESEK

A rétes a parasztkonyha linnepi étele, a klasszikus magyar
éttermi ételsor, a ,magyaros meni” desszertje. Nem a
leg6sibb édes tésztink, 4m a készitését 6vezs becsilet
mégis a lista élére helyezi. Zilahy Agnes szerint (1892):
»A gazdasszonyok ext az igazi magyar siiteményt sehol a vild-
gon, rajtunk kiviil, nem tudjik késziteni. Ehhez a legfris-
sebb és leg finomabb lisztet kell haszndlni; ha a liszt valahol
nedves kamardban, vagy pinczében sokdig dllott, ne is kisért-
siink meg beldle rétest gyurni. Ennél a tésztandl ugyanis f és
vetett hit az elmult évtizedekben erdsen megkopott, 4m a
rétes tovdbbra is a haziasszony biiszkesége maradt. A hézi,
hizott rétes tésztdja ma leginkabb rétesliszt, sertészsir,
tojds, s6, viz (néhdny csepp ecet) felhaszndlasaval késziil,
azonban a korai, még t6ltelék nélkil véltozatokban liszt-
bél, irés vajbdl, tejbdl és vizbol készitették a tésztaréteget,
amibdl a ,rétes” osszeallt.

A rétes-toltésben az 4ttorés a 18. szdzad masodik felé-
ben kovetkezhetett be, amit az is aldtimaszt, hogy a 19.
szdzad elejére mar a maihoz nagyon hasonlé médon, asz-
talon nyujtva, toltve, teritével feltekerve késziilt a rétes.

A toltelék az évszaktdl és a vagyoni helyzettdl fiiggéen
véltozott és kdposzta, tarlérépa, kasafélék (koles, rizs, haj-
dina), de még bab is kertilhetett a vékony tésztarétegek
kozé. A turé és a mak is ekkor terjedtek el.

A kerek stitéedények miatt a rétest kezdetben legin-
kabb csigaalakban feltekerve stit6tték, mint az a Balka-
non, Gorogorszigban (spanakopita) is elterjedt. Késébb, a
szogletes stitéedények megjelenésével a rad alak vélt elter-
jedtté, ahogy ma is. A 20. szdzadi olcsé cukorral az izlés
is rohamosan véltozott. Ezzel kolcsonhatdsban az édes
toltelékek is tovabb gazdagodtak és gyakoribb lett a gyii-
molcs (alma, cseresznye, meggy, szilva), az aszalt gyu-
molcs (szilva, mazsola) és a lekvirok hasznélata. S, hogy a
parasztrétes mégse legyen szdraz, hanem inkdbb 1édus, a

tolteléket, tésztat tejfellel is meglocsoltdk.
KALACSOK

A kaldcs a kenyér uri rokonséga, a gazdag testvér. Emli-
tése a 14. szdzadtdl fordul els. A 19. szdzadban sok-

telé mér a kenyértdl kiilon kemencében siitotték, ugyan-
ott, ahol a kacsit, libat, kisebb husokat. Kezdetben még
toltelék nélkili volt és a kenyér tésztdjabdl szaggattik

ki. Alakja kerek, vagy kerekre formazott, fonott volt.
A legjobb, a lehetd legfehérebb (buza) lisztbdl, késsbb,
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a malomipar fejlédésével, pedig mar kiilon , kaldcslisztbsl”
készilt, akdrcsak a 19. szdzad elejének rétesei. A médos-
sagtol fliggben tojdssal, vajjal, tejjel is gazdagodhatott,
amivel a kenyértsl valé elkiloniltsége még hatirozot-
tabba valt. A rétesekhez hasonléan, a 19. szdzad forduléja-
t6l terjednek el a toltott véltozatai. Stuthetjik kemencében,
sutSben, de parazs felett is (kiirtoskaldcs). Formai szerfe-
lett viltozatosak, dekorativak, és a kerektdl a hosszikas
felé alakulva véltoztak. A kaldcs, és siiteménystitésben a
gyari, sajtolt élesztd megjelenése, majd a boldog békeid6k
id6szakdra es8, 1870-es évektdl kezddds elterjedése is
szdmottevd viltozasokat hozott.

A kaldcsokat leginkdbb mékkal, diéval, lekvarral
toltotték. Grof Gvaddnyi Jézsef Egy falusi nétariusnak
budai utazdsa (Ronté P4l) cimd mivében (1788) a kalacs
nyolc helyen fordul el§. Koztik akad, ahol a sédarral
egyiitt: ,Hogy itra kaldcsot siisson, pamncsolm,/ Ebbez egy
pdr sédart fozessen, mondotta;” Gvaddnyi miive kaldcsot,
ldngost, cipdt, kiposztds rétest, kapros tirdval toltott bélest
is felsorol, majd a sort igy folytatja: , Tekendk téltek meg
mdkos kaldcsokkal,/ Rantott csoregékkel és lelkes finkokkal.”
Az idézet megerdsiti, hogy a toltott (,lelkes”) fankok,
kaldcsok és rétesek, az elterjedt vélekedéssel ellentétben
nem a 19. szdzad elején jelentek meg, hanem mar azt
megel6zden is el6fordult a nemesi udvarokban, bar az is
kétségtelen, hogy az uj ételek paraszti konyhdban valé
meghonosoddséval tobbnyire csak jelent8s késleltetéssel
szamolhatunk. Az tinnepi kaldcsstités mindemellett az
Alfoldon volt a leggyakoribb. Szombaton délutinonként
rendszeresen kaldcstésztt dagasztottak, amelybdl kaldcs,

lepény, vagy béles is késziilhetett.
BELESEK

A bélesek olyan stitemények voltak, amelyeknek alsé és
felsd tésztaja kozé tolteléket tettek. Misztétfalusi Kis Mik-
16s Szakdtsmesterségnek kinyvetskéje cimi (1695), kozépré-
tegeknek sz616, a magyar nyelvi szakdcsirodalmat bé egy
évszazadig uralé mivében alma, dié, egres, kdposzta, kort-
vély, ostya, szilvds, tarés és ,veres” (ribizlis) béles fordul el8.
A béleseket stit6tték kemencében és serpeny8ben, vajon
is. Kedveltségiiket (és a korabeli izlést) jelzi az is, hogy az
édes toltelékid bélesek még a stiltekhez sem voltak szokatla-
nok. Bér a bélest a 17. szdzad elején mér az erdélyi piacokon
is drultdk, Erdély paraszti konyhajinak mégsem lett olyan
hangsulyos része, mint az orszdg mds részein.

A béles tésztija kezdetben egyszer, kelesztetlen,
sokfelé csak s6, viz, (buza)liszt az 6sszetevéi. A tész-
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tat vékonyra (3-4 mm) nyujtottak, toltotték, hajtogattdk,
kemencében, esetenként még kaposztalevélen is siitot-
ték. A forré bélest aztin ruhdval takartik, hogy a g6z~
ben megpuhulhasson. Helyenként tejfollel, tejf6los zsir-
ral is megontozték, mint a rétest. A béles, akdrcsak a tobbi
tészta, lehet tinnepi és koznapi is. Gazdagabb viltozatai-
ban, mint az valamennyi tésztaételnél altaldnos, mar meg-
jelenik a tojds, a tej és a zsir (vaj, diszndzsir) is. A béles
evolucidjanak része, hogy ahol a készitése hagyomdany
maradt, ott a kelesztetlen viltozatokbdl a 20. szidzadra
mdr a komplexebb és rangosabb kelt tésztik lettek, mint

a Tiszantulon és a Felvidéken is.

LEPENYEK

A bélessel lelki rokon, izesit6kkel gazdagon megrakott
lapos lepények leginkabb mar csak kelt tésztabdl készil-
tek. Kerek, toltott lepényeket az Alfoldon és a Felvidé-
ken is stitottek, kemencébe vetve. A toltelékek kozil a
kapros, sés, borsos tiré a legnépszeriibb, de a kdposzta,
mik és a kasafélék is elterjedtek. A 19. szdzad végétsl

a tarét krumplival is dasitottdk és a dunai svabok koré-
ben kilonésen népszeri szilva (szilvaslepény), majd a
lekvir is el6fordult és megjelent minden lehetséges stite-
ményben. A lepény télteléke lehet tésztival nem fedett
(innepi lepények Erdélyben és Felvidéken) és lehet tész-
téval fedett is.

A lepény népszertiségét mutatja, hogy a 18. szdzadi
debreceni lepénystiték mar céhbe is tomoriltek. A gyomor
és a szerelem Gsszefliggésében a lepénysiités és a legény-
fogas is hamar egybeforrott, amit a kovetkez8 debreceni
versrészlet is mutat: »1epsibe siitik a lepint, / Ugy csalogatjdk
a legint.” A szombat délutin gyurt kaldcstésztdbol stitott
lepény a 20. szazad elején is népszert az Alf6ldon.

A lepények kozott, egészen a mult szdzad elejéig meg-
becstiltnek szamitottak az 6nédesitd kukoricalepények is,
kéztik a ma mar kilonlegességnek szimité mélé. Ennél,
a kukoricalisztet forré vizzel keverték, melegen tartottik,
egy éjszakdn dt pihentették, majd reggelire megsiitotték,
amivel az Alfoldre jellemz8, hétkoznap is stithetd, olcso,
taplalé és édeskés lepényt kaptak. A Kérpat-medence
kilonféle tdjain zsir, tej, aludttej, savanyu tej, cukor és tok
is keriilhetett bele.

A Duna-Tisza k6zén a tpldls, zsiros, édeskés présza
ajellemzd. A kukoricamasszat szimos alakban, kiposz-
tan, tésztdn (laska) is siitotték, de — ha stiribbre készitet-
ték — akdr még pogicsit is formazhattak belle — édes-s6s
dtmenetként az djkori parasztkonyha leggyakoribb kéz-
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napi siiteménye, a buzalisztbdl készitett és valtozatos sés

pogidcsik felé, amelyekrdl ezittal nem esik sz6.
PALACSINTAK

A palacsinta sz6 elszor az 1577 koril irédott, , Kolozsvdri
glosszdk” néven kozismert kéziratos nyelvemlékben fordul
el8, ami mar csak azért sem véletlen, mert a magyar nyelv
palacsinta szava a latin placenta sz6bdl, a roman nyelv (pli-
cintd) kozvetitésével eredeztethetd jovevényszo. A pala-
csinta készitésének els6 leirdsa szintén erdélyi, és az , Erdeélyi
Jfejedelmi udvar fészakdcsa” nevéhez kotott, a 16. sz. végén irt
kéziratos szakdcskonyvben (Szakéts-Tudomdny) olvashato.

B& egy évszazaddal késébb, Misztétfalusi Kis Miklés
(1695) ,Palatsinta” receptje szerint: ,Végy vagy hét nydltz
tyukmonyat [tojdst], vagy vizet, hogy jobb lehessen, azt egy
fazékba verd belé, és tord-meg egy kaldnnal, sozd meg, azutin
tolts édes tejet belé, azt-is jol megsodorvdn, szép tiszta lisztet
tégy belé, és tsindlly ollyan Pdstétomot mint az Ostydnak vald,
csak egy-kitsinnyel keményebben: azonban légyen porsoldban
meleg vaj; és egy kaldn [kandl] benne, a serpenyit megmelegit-
vén, tolts egy kaldn vajat belé, forgasd-el benne, hogy a’ feneke
megsirosillyon, és mindgydrt tolts vissza a’ vajat, é mind &
Pdstétommal egyiitt toltsd egy kaldnnal @’ serpenyibe, azt haj-
togasd-el, hogy a serpenyi aljin mind elfollyon, és siisd-meg
a szénen, és mindenkor egy-egy kitsiny vajat tolts a Palatsin-
tdra, sirosabb légyen; midon megpirul, ha sziikség leszsz, for—
gasd-még, és jo melegen add—fel.”

A fels6 és kozéprétegek szdmdra a palacsinta mar
ebben a korban is a ma elterjedt, hig tésztabdl, serpeny6-
ben, (vajjal) mindkét oldaldn siitott, vékony tésztit jelen-
tette. A paraszti konyhdban a palacsinta eredetileg csor-
gatott (buza, drpa, kukorica, hajdina) tésztabol késziils
vastag lepényt jelentett. A polgéri konyha vékony, urias
palacsintdja az anyaorszdgi parasztkonyhdkon csak késén,
a 20. szdzad forduléjan honosodott meg. A kezdetben tol-
telék nélkiili, zsiros tésztit a 18. szdzad végén kezd5d6
divat szerint — akdrcsak a rétest, kaldcsot, bélest — mar

rendszeresen meg is toltotték.
ONTOTT TESZTAK

Vannak olyan tésztik is, melyeket azért siitiink, hogy
aztdn folyadékkal megontozve puhitsuk meg. Ezek gyurt
és kelt tésztak (kenyér, kaldcs) egyarant lehetnek. Féként
turéval, diéval, makkal, mézzel, késébb cukorral is ize-
sitve ették. Ontott tésztik a ma is népszerd gubak is.

A Misztétfalusi Kis Miklés konyvében (1695) szerepld




Ll6nye” jol felismerhetSen, makos guba. Eszerint: , 75indlj
peretzet, és azt eltordelvén dztasd mézes vizben, onnan kivé-
vén, rakd tilba, és a’ mézes vizben-is tolts red, és torott mak-
kal fellyiil és kozben hintsd-meg, és vidd az asztalra: Ha pedig
ezt vdltoztatni akarod, a Peretz helyében csindlf golyobisokat
kenyérnek vald tésztdbol, és a’ kementzében megsiitvén, hason-
I6képen mézes vizbé dztasd meg, és mdakozd-meg: jo étek.”

A mai mékos gubat a viz helyett tejjel készitjik, por-
cukrozzuk, mézet csorgatunk ré, esetenként lekvart is, de
tojashabot, tejszinhabot, kandirozott citrusféléket, és a fan-
tazidnktdl és izlésinktdl fiiggben szimos mas édes izl hoz-
zgvalét is adhatunk hozza, amivel a viltozatok szdma nagy-

mértékben megnd.
HAJAS TESZTAK

A hijas tészta a hajtogatott, dusitott leveles tésztik nagy
csaladjaba tartozik, azzal, hogy a vaj, zsir (margarin)
helyett nyers sertéshédjat (esetenként libahajat) haszndlunk.
Sokfelé a sertés zsigereit fedd, laza szerkezetd héjat a disz-
névigaskor 6sszegongyolték, hartydjira bevarrtdk, séztak
és a legtobb helyen, mint az Alf6ldon is, fustoletlentl tet-
ték el. Ezt a késébbiekben sokoldaldan hasznaltik, piritds
kenyérrel is fogyasztottik, és siitottek is vele, azonban a
s6zott hdj a hdjas készitésére meg sem kozeliti a friss hdjat.

A zsirolvasztishoz, toportyikészitéshez kevéssé alkal-
mas (lehetSleg nem sézott) fodorhdjjal készitett stitemé-
nyek a hazai paraszti konyhdkon a 20. szdzadban terjedtek
el. Készitésiik a téli disznévagdsok id6szakahoz kotddott,
ezért a tél masodik felében, kardcsony tdjan, legkésébb kora
tavasszal fordultak el6, mar csak azért is, mert a hdjas tészta
készitése is hideget igényel, kiilonben nydjthatatlanna valik.
Ez a siitemény frissen sttve, melegen a legizletesebb, ezért
maradt meg azon héztartisok siiteményének, ahol disznét
vigtak. Edes viltozataiban szilva-, ribizli-, vagy baracklek-
vérral toltve, porcukorral megszérva a legfinomabb. Emlé-
kezetes izét a finom hdj hatirozza meg.

A hijas tészta készitésének technoldgiai leirdsa sze-
rint a héjat éjszakdra hideg vizben dztatjik, a hartyardl a
hdjat reggel lekaparjik, vagy a hartydzott héjat ledardljak.
A rétesliszt negyedét a hijjal 6sszedolgozzdk, pihentetik.
A tobbi lisztbdl, a tojasbdl, ecetes, s6s vizbsl kemény tész-
tat gydrnak, egy 6rdn 4t pihentetik, vékonyra nydjtjak,
megkenik a lisztes hdjjal, majd a hivatalos levélhez hason-
l6an Gsszehajtogatjdk. A nyujtdst, hajtogatist, pihentetést
még kétszer megismétlik. A tésztat is nyujtjak, négyze-
tekre vigjak, szilvalekvirt helyeznek rd, és a tésztat rahajt-
jak. Pihentetés utdn tepsibe teszik, tetejét tojasfehérjével
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megkenik, és 220°C-on kistitik. Stutéskor a vékonyra nyuj-
tott tésztarétegek kozott elhelyezkedd hideg zsir megol-
vad, a tésztdban és zsirban 1év8 viz gézz¢ alakul, s mikoz-
ben a zsir megakadilyozza a rétegek Gsszetapaddsit, a géz
fel is lazitja 8ket, amivel mdr ki is alakulhat a héjas tész-
tara jellemzd leveles szerkezet.

FANKOK

A fink zsiradékban silt tészta. Az elnevezés a szdsz ere-
det fankox, fankoch el6dokbdl vezethetd le. Erdélyi neve
a tdjnyelvi pankd, de Baranydban huppancs, Borsodban,
Bodrogkozben krepli, a Felvidéken siska, a palécoknal
pampuska néven is el6fordul. A felénk késziilt j6 fink a
héziasszony buszkesége. Sikere az éleszt6tdl, kidolgozas-
t6l és siitéstdl, vagyis mindentdl fiigg, mint azt szimosan
megtapasztalhattak, akik fink készitéséhez fogtak.

A kerekre szaggatott kelt tészta stitése éppugy a téli
disznévigisokhoz kapcsolédott, akdrcsak a hdjas tészta
készitése, hiszen fankot sokfelé és hagyomdnyosan far-
sangra sitottek, amikor a siitésre félretett, féltett zsirral is
megengeddbben bantak.

Erdélyben, ahol az olajhasznilat 4ltaldnosabb volt, egész
évben tinnepi siitemény maradhatott. A kelt, zsirban siitott és
a zsirban magitdl megfordulé szalagos fink mellett elterjedt
a tojasos gyurt tésztibdl vigott, zsirban siitétt, porcukrozott
forgicsfank (csordge, herdee, szraz pankd) is. Ide sorolhatjuk
a faszénpardzson silt kiirtéskaldcs forgdcsfinkkal rokon val-

tozatit, a zsiradékba meritve stitott kiirtésfankot is.
TORTAK

A vajkrémes stiteményekkel, tortdkkal jellemezhets cuk-
raszati stilusvaltds kilfoldi szakmai tapasztalatok és
receptek alapjdn olyan cukriszok nevéhez kotédik, mint a
soproni sztletést Kugler Henrik (1830-1904), aki kalfoldi
tanulmdnyutja utin, 1852-ben vette it atyja pesti, J6zsef
téri cukrisziizemét, amibdl aztin a Gerbeaud is lett.

A paraszti tortdk a 1800-as évek elején még nem tébbek,
mint a kaldcs gazdagabb, lekvarral és gytimolccsel izesitetett
véltozatai. A néprajzi irodalombdl ismert els6 paraszti tor-
takisérletek az 1840-es években lehettek. Egy keceli héztar-
tas eszkozeinek leirasiban ebbdl az idébdl ismert a tortastits
badog emlitése. Résé Ensel Séndor az arisztokracidnak szdnt
Honderii cim lap 1845. évi szamaban ,Dunatdji (felsé) német
porok lakomdi” cimmel tudésit egy ,német pér” eskiivérdl,
melyen ,Ritka eset, hogy torta és egyéb driga siitemények hid-
nyoznak”, majd rosszalléan még hozzéteszi, hogy a ,borleves-
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ben betdlalt, roxmarin és piros szalagokkal folczifrazott borjiifej-
nek is meg kell lennie.”

A tortik megjelenése a parasztsig kiegyezés (1867) utdni
telgyorsult polgdrosoddsinak is latvanyos jele. A polgari ételek,
sttemények a virosokban nagy szimban szolglé cselédek koz-
vetitésével is falura eljutva, mintdul szolgédlhattak. Ennek ered-
ményeként az L. vilaghdboruig terjedd idGszakban, tobb hul-
lamban szdmos étel és sitemény kezdett a paraszti étrendbe
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beépiilni. A korai tortakészitési prébalkozésokat kovetSen a
valédi dttorés csak a 20. szézad forduléjitdl kezd6dGen, még
inkdbb a szdzad mésodik felében, a sziiletésnapokhoz, lako-
dalmakhoz k6tédden kovetkezett be. A tortik megjelenése

a paraszti portdkon a polgari konyha hatdsinak szép példaja,
akdrcsak az 1. vildghaboru utédn terjedd, divatossd valt cukros
sutemények ,szalalkdlis tésztk, piskétak, linzerek”, amelyek
azonban az iinnepi torta rangjit mdr megkozeliteni sem tudtak.




TOP

TOP12 borokkal, pontosabban ,elédeikkel” mar ta-

lilkozhattak magazinunk korabbi szamaiban, hiszen

2009-ben dontott ugy a Kunsagi borvidék, hogy év-

r6l évre kivilasztja azokat a borvidéki tételeket, ame-
lyek abban az évben a leginkabb képviselik a borvidék mingségét.
A Kunsigi Borvidék Hegykozségi Tandcsa ezért hoztalétre a Party-
Bor markan beliil miikod6 Kunsagi TOP12-t, amit egyedi min6sé-
get képvisel6 borkollekcionak szantak. A borok jelolése az évenként
megrendezésre keriil6 Kunsagi Borversenyen forgalmi kategériaba
nevezett borok koziil, az ott elért eredmény alapjan térténik, a bo-
rokat a Kunsigi Borvidék Borvizsgalé Bizottsiga minésiti, értékel-
ve a bor mingségét, kiszerelését, és a termelGiizem ellendrzésének
tapasztalatait, rangsort allit fel, és ez alapjan toérténik a PartyBor
valogatas 12 tagjanak kivalasztasa. A kivilasztott borok jogosultak
a PartyBor Tarsasag védjegyének hasznalatira.

Az alabbiakban bemutatjuk a 2013-as TOP12-t. A borokat a
nemzetkozi 100 pontos rendszerben értékelték a BORIGO Ma-
gazin szerkesztdi, azért azok pontszamai a BORIGO értékitéle-
tét hordozzak a magazin 8 éve fennillé koordinata rendszerében.

(BGB)

TOP

85 ROYALSEKT ARANY SARFEHER SZARAZ PEZSGO

Nagyon érdekes és eredeti illat, benne citrusok, féleg citrom és
narancs, csipetnyi méz, lassan nyilé enyhe petrolossdg és a hét-
térben éleszt6s aromak. Késtolva moderilt, de szép felhabzis,
kozepes test, szdjbetolts szerkezet. A savak kicsit taldn ligyak,
de az egyedi izkép karpétol minket ezért, a citrusok és a zold-
alma mellett az illatban megismert mézes, petrolos aromdk je-
lennek meg benne. A korty végén egy érdekes és izgalmas vi-
rigos jegy is megjelenik, és mintha kevés maradékcukor is ke-
rekitené a kortyot. A lecsengése kozepes. Onilléan fogyasztva
is tokéletes lehet, de ha ételt akarunk parositani mell¢, akkor egy izletes
szusi, vagy algasalita lehet a legjobb valasztds. Egyedi savtérképt pezsgd,
aminek kiilon pikantéridt biztosit a sz6l6fajta, amibél az alapbor késziilt.
J6 lenne, ha dtkertilne a koztudatba is, hogy a sarfehér fajta bizony igen jé

pezsgd alapanyag! (ED)

86 GAL SZOLOBIRTOK ES PINCESZET
CSERSZEGI FUSZERES 2012

Intenziv illat, benne azonnal fellép a fajta utinozhatatlan karaktere, va-
lamint egyfajta éppen érett, roppands gyimolesosség: grapefruit, zoldal-
ma, egres, de barack és korte is. Elegins, nem tolakodd, nagyon kulturélt
illat. Megkéstolva csdbité, kerek, krémes szerkezetet kapunk a korty ele-
jén, amely kés6bb feszessé vilik a fellépé intenziv, de nem tolakodo, fi-
nom savszerkezet miatt. Egyensilya remek, és ugyan kis hidny keletke-
zik a korty kozepén, de ezt banja a kdnya... Ragyogéan ihatd, intenziv,
az illatban is érzett gylimolcsoktdl gazdag fehérbor, amelyet leginkdbb
tehérhasu tengeri halak mellett tudnank elképzelni, de ragyogé kisérdje
lehet egy sdrgadinnyére 6ntdtt vaniliafagyinak is. (BGB)

84 ESZESVIN BORASZAT
KUNSAGI KOVIDINKA 2012

Csillogé, vildgos szalmasirga szinvildggal mutatkozik be, valamint élénk,
lendiletes, egyedi illatvildggal. Ez minden bizonnyal a fajta sajitja, amely
érett citrusokat (els6sorban grapefruitot), olasz zoldftiszereket és egy kevés
réti virdgot tartalmaz. Késtolva selymes savkészlete tiinik fel els6re, valamint
j6 egyenstlya, ardnyos alkoholja. Teste kozepes, a bor szinte teljesen bet6lti a
szdjat. A ,szinte” miatt egy kis hidnyérzetiink marad a korty végén, de ezzel
egyltt egy tokéletesen elkészitett, j6l ihatd, uditd, finom gyimolesdsséget
mutat6 borral van dolgunk, amelyet lecséval télalt natdr csirkemellhez épp-
ugy el tudunk képzelni, mint mondjuk egy gyiimolcs sorbet-hez. (BGB)
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86 FRITTMANN TESTVEREK KUNSAGI EZERJO 2012

Tiszta, rendkiviil csabit6, gytimolesos illat, zoldalma, egres, érett citru-
sok, zoldflszerek, az egésznek egyszerre van egy francids és egy osztra-
kos stichje is. Erdekes, nem 4radé, de detektilhaté sés dsvanyossig. Kés-
tolva tokéletes egyensulyt kapunk, a savak selymesek és vannak elegen,
alkoholja moderilt, teste kézepesnél komolyabb. Krémes szerkezete van,
benne az illatban érzett mindentélék, de leginkabb zoldfiszer és barac-
kos-anandszos gylimolesosség. Egy egész kis csersav is felttinik az egyéb-
ként hosszu lecsengésben. Osszességében egy vagdny, nagyon jol ihato,
csdbitd, telt borral van dolgunk. Minden bizonnyal egy jol felszerelt lazac
sztékkel lenne a legemlékezetesebb. (BGB)

87 SZENTPETERI BORPINCE
RAJNAI RIZLING 2012

Kései sziiretelést bor, és ez mar a szinben is mutatkozik: aranysirga, csil-
logé bor keriil a poharunkba. Illata sem tagadhatja le, toppedt, nyomok-
ban botritiszes illatot kapunk, tele mézzel, sirgabarack lekvarral, déli-
gyumolcesel, foltokban csonthéjasokkal. A vért édesség helyett szdraz
bort kapunk, melyben azért némi extrakt- vagy maradékcukros édesség
azért felfedezhetd. Mindezek ellenére elsdre savai tartjik a 1épést az érez-
het6en magas alkohollal, teste teljesen betolti a szdjat, és egy érintésnyi
csersav is felttinik. Osszességében még igy is desszertbornak mondanank,
melynek lecsengése hosszu, benne az illatban érzett 6sszes gytimoles, ki-
egészitésként keleti fliszerek. Torokban visszalé a magas alkohol kis me-
legség formajéiban. (BGB)
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. 84 POLYAK BORASZAT
KUNSZALLASI KEKFRANKOS ROZE 2012

Gy6nyo6rt, malnds-pirosas szinvilagot nézegethetiink a palackban és po-
hérban is. Illata tdldradé gyimélcsos, benne érett malna elsGsorban, de
van itt meggylé, egy kis meglepd husleveses flszerkészlet is. Késtolva a
midlna tor a legelsS sorba, ugyanakkor a bor egyenstlya jo, savai kifeje-

zetten selymesek, alkoholja ardnyos. Egy kis édességérzet is kerekiti a
kortyot (ezt igazolja késGbb a félszdraz felirat...), a bor teljesen betolti a
szdjat, igy kiilonosen csdbos darabnak tdinik. A maradékcukor okdn ne-
héz ételt taldlni hozz4, leginkdbb egy gylimoélccsel teli fagylaltkehely jut

réla esziinkbe. (BGB)
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87 KOKENY ES FIA CSALADI BORASZAT
FISCHER-PARTI ROZE 2012

Ragyogé rézsaszin-pirosas szinnel mutatkozik be, illata pedig hatirtala-
nul gylimolesos: friss, piros eper, roppands cseresznye, ribizli. Erintésnyi
tutti-fruttis érzés, valamint egy kis sés hatds. Késtoldskor els6ként az ti-
nik fel, hogy mennyire krémes a bor, hogy mennyire betolti a szdjat. Sa-
vai szinte tokéletesek, lendiiletesek, mégsem élesek, alkoholja visszafo-
gott. A bor nagyon szépen egyensilyoz a lendilet és tartalom hatdrin, ez
egy rozéndl a legnagyobb erény. Diszit6elemei azonosak az illatban ér-
zettekkel, annyi kiegészitéssel, hogy egy adag rézsds virdgossdg is megje-
lenik. Hosszu, kivételesen szép rozé, amely egy rozmaringos kacsamellel
példaul biztosan tokéletes parost alkotna. (BGB)

o 84 ISTVAN BORHAZ
KISKOROSI KADARKA (SZABADSAG, SZERELEM)

Igazin kadarkds, konnyd, 4m szép rubin szinvildg, élénk, hdsos, gyi-
molcshusos, meleg hatdsu illatvildg szintén élénk keleti- és zoldftiszer
készlettel, egy egész kicsit avaros-gombads hattérrel. Késtolva is a laza,
konny szerkezet az elsd, savkészlete selymes, érintésnyi tannin érzése
csiszolt, de igy is ad egy szép kis feszességet. Alkoholja moderilt, hossza
kozepes, tele az illatban is érzett szép gytimolesosséggel. Osszességében
egy nagyon szép kunsdgi kadarka, amely élvezetes, jol ihatd, f6leg étel
mellé ajinlhaté. Ez az étel példdul egy harcsa- vagy csirkepaprikds lehet.
Erdemes hiivésebben, 13-14 fokon fogyasztani. (BGB)

86 SZOKE PINCESZET
KISKUNHALASI KEKFRANKOS

Mély, rubin szinvilag. Elénk, nagyon szép melegséggel, érett piros- és fe-
ketebogyésokkal bemutatkozé illat, amelyben a fajta is azonnal detektal-
haté. Szdjban telt, mégsem talzd, savszerkezete egyszerre élénk és sely-
mes, a bor ragyogé struktirdval rendelkezik: ugy t6lti be a szdjat, hogy
meg sem érinti a nehézkesség. Tanninja kiilon6sen puha és csiszolt, és

ez hozzdjirul ahhoz, hogy a bort elegdnsnak érezziik. Gytiimoélesossége
szdjban is hatdrtalan, a meggy és a szeder az elsédleges, a kékfrankos kis
zoldftszerkészlete és borsa is megjelenik. Flszeres kacsacombhoz épp-
Ggy jol mehet, mint egy malacpaprikdshoz. Erdemes hivosebben, 13-14
fokon fogyasztani. BGB
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86 TAPI0-VIN
KUNSAGI CABERNET SAUVIGNON BARRIQUE 2009

Strd szovetd, kifejezetten mély, tiizes megjelenés, leginkabb rubin szin-
nel. Illata eltéveszthetetlenil cabernet-s és ugyantgy a termdhelyet is
megmutatja. Elénk feketebogy6s lekvar megbolonditva egy kis borssal és
édeskés balzsamecettel. Szdjban tokéletesen egyenstlyos szerkezetet ka-
punk, a struktira betolti a szdjat, az ardnyok nagyon jék. Gyimoleseit
élénk flszerkészlet keretezi, amelyben a z6ldftszerek viszik a primet, de

alig maradnak le az édesftiszerek. Tanninszerkezete csiszolt, annak elle-

B nére, hogy bele is tud kapaszkodni a sz4j. Lecsengése kifejezetten kitarto,
(kbernef Oari; benne leginkédbb a fajta ize, és annak borsa. Legjobb fogyasztisi hémér-

1334 by £ E

séklete 15 fok kortil van, és taldn egy szarvashoz menne a leginkébb, és

[

vélhetSen egy édesmértishoz, mondjuk szedreshez. (BGB)

86 BELA BORASZAT IMREHEGY! NEKTAR 2011

Elénk, szalmasdrga megjelenés, mar-mar aranyba hajlé. Lendiiletes,

rendkiviil érdekes, egyedi, dradé illatdban egy egész kosar réti és ker-

ti virdg, de mindenféle kandirozott déligyiimoles is. Egyértelmi olajos,
dmbris, zoldflszeres vonulat, az édesség igéretével. Ezt az édes izt meg
is kapjuk szdjban, tény, hogy ardnyosabbat, mint virtuk... Savai nagyon
szépen egyensulyozzik ezt, a struktura telt és krémes, betolti a szdjat tel-
jesen. Izében sokkal erdteljesebb a flszeres (rozmaring, levendula, ka-
por...) vonulat, mint illatban, igy a bor a lecsengésig fent tudja tartani az
izgalmat. 10-12 fokon a legjobb. Ha kdstolgatva ételre gondolunk, azon-
nal egy tdrés rétes jut esziinkbe... (BGB)

89 KUNVIN BORASZAT
SILENOS RAJNAI RIZLING JEGBOR 2005

Mély arany, vagy ha agy tetszik borostydnsirga szinvildg, a bor pedig
vastag, széles textirajd, templomablakot hizé. Illataban egyszerre jelenik
meg a hatdrtalan kandirozott déligytimélcs és a mar tercier aromak: do-
hany, karamell, toast. Erdekes kis zoldftiszeres hattér. Szdjban a kézepes-
nél édesebb vildgot kapunk, ragyogé savkészletet, amely remek aranyokat
hoz létre és megmutatja a részleteket. Ez utébbiak az édes gytimolesok
mellett a mazsola, egy maréknyi olajos magdié, mogyor6, mandula), va-
lamint a dohdnylevél. Kivételes, érett, még mindig fejl6ds bor, amelyet

leginkdbb magéban fogyasztandnk, de egy feketecsokis vagy szivaros ki-

séret is jol keretezné az estét. (BGB)
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Aki majd kézbe veszi ezt a vastag al-
bumot, joggal kérdezheti azonnal,
hogy miért is készilt el, hiszen ha-
sonlé mivek korabbi idészakokban
midr napvildgot lattak. Nos, ennek
tobb oka is van, bevezeténkben ezt
is, és még tovabbi részleteket is meg-
magyardzunk.

Nos, az elsé ugye a konyv létre-
jottének koriilményei. Az nem titok,
hogy nagy el6képnek tartjuk mdr tiz
éve Hugh Johnson és Jancis Robin-
son World Atlas of Wine munké-
jat, valami hasonlét szerettiink volna
megvalésitani a magyar terméhelye-
ket kifejtve.

Tovébbi kérdés lehet, hogy miért
éppen most keriilt sor a konyv kiada-
sdra. A fejinkben mdr jépar évvel ez-
el6tt megfogalmazddott a kiadvany
terve, de azt littuk, hogy a magyar
termdhelyi nyilvintartds egyszerten
nincs abban az dllapotban, hogy azt
szakmai j6érzéssel meg lehessen va-
l6sitani. Mit is jelent ez? 2011 végéig
a ddlénevek, a diil6k hatarai egysze-
rien nem voltak hivatalosan meg-
hatirozva, azokat csak a szokdsjog
alapjan hasznalta mindenki, a ddls-
szelektilt borok jogosultsiga is bi-
zonytalan volt. Ezen a helyzeten az

ugynevezett termékleirasok véltoz-

tattak, amelyeket uniés kotelezett-
ségként készitettek el a borvidékek
2011. év végéig. 2012-ben adott egy
origo pont, az orszdg sok szdz neve-
sitett ddlsje lehatdroldsra kerilt, igy
azokat nagy biztonsdggal meg tudjuk
jeleniteni térképen is.

Mert, hogy a kiadviny kulcsa
nagyrészt a térképekben van, ez az
egyik pont, ahol drasztikusan elté-
riink a kordbbi hasonlé albumoktél.
Kényviinkben negyvennél is tobb,
tobbségében dilé szintd térkép ta-
lilhaté, ezek segitségével a komolyan
érdekl8dd borbarit olyan informaé-
ciékhoz juthat, amilyenekhez eddig
még sohasem. A térképeket az or-
szdg legavatottabb szakembere jegy-
zi, 6 Molndr Ede Andris, a FOMI
munkatdrsa. A FOMI természete-
sen a kész térképek lektordldsdban is
részt vett, igy azok helyessége sze-
rencsére nem lehet vita tdrgya.

Miar a kényv szerkesztésének ele-
jén elhatdroztuk azt is, hogy a térké-
pekhez rendkiviil részletes szoveges
informiciét fogunk tdrsitani mind
torténeti, mind féldrajzi, mind ter-
moéhelyi szempontbdl. Ijgy érezzik,
hogy a kétéves kutatémunka egye-

dilall6 eredményt hozott, kimond-
hatjuk, és ez minden borvidék eseté-
ben igaz, hogy ennyire részletes 6sz-
szefoglalé még nem sziiletett. Fon-
tos itt kiemelni, hogy természetesen
mutatkoznak hidnyok példdul a dd-
18k ismertetése tekintetében, az or-
szdg 6sszes nevesitett ddlsjét komoly
kifejtésnek aldvetni lehetetlen, és
valljuk be értelmetlen is. Eppen ezért
t6 vezérls elvnek azt tettik, hogy
dontéen azokat a diléket mutassuk
be részletesen szoveges alakban is,
amelyekrdl 2012-ben mar ismertink
dilészelektilt bort a piacon, illetve
azok élveznek elényt, ahonnan mar
t6bb ilyen is van. Osszességében ki-
mondhatjuk, hogy a dil8k bemuta-
tdsa sem tortént meg még ilyen rész-
letességgel soha!

Szélni kell a képanyagrol is. Azt
gondoljuk, hogy ilyen attraktiv képi
vilaggal még nem jelent meg boros
kiadviny Magyarorszagon. Kilon
ki kell emelni a légifotékat, amelyek
nagy szimban mutatjik be a lénye-
get, vagyis magukat a diléket, a tér-
képek, az ortofotdk és a légifotok
segitségével tokéletesen beazonosit-
hatok a ddlsk hatarai, igy akdr (bor)
turista atlaszként is funkcionélhat.
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A LEGJOBB AJANDEK!
ITT A MAGYAR TERROIR KODEXE!

Szerzok: Banyai Gabor Botond, Ercsey Déniel, Mészaros Gabriella, Tompa Imre

A 360 oldalas, egyediilalléan latvanyos album
tartalmabadl:

- A magyar boraszat torténeti, klimatikus, geoldgiai
dsszefoglaldja, torvényi hattere

- A 22 borvidék részletes, sok esetbben dil6 szintl elemzése

- Mintegy 40 darab, az &sszes borvidékre kiterjedd, sok
helyen AUl szintl terkep

- 200 nagy méretd, szines fotd
Megrendelés:
Postacim: 1237 Budapest, Hrivnak Pal u. 154.
T.: 436 20 24 94 758
E-mail: info@borigo.hu

- Ortofotok, legifotdk
- Boraszat index

www.boratlasz.com

www.borigo.hu
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IDEALIS AJANDEK BORKEDVELOKNEK, NEM CSAK PROFIKNAK!
6 db BORIGO 5 500 Ft

Ha megrendeli a BORIGO-t egy évre (6 lapszam), akkor egy szamot ajandékba adunk.
Kildje vissza a mellékelt megrendelSlapot vagy kildjén e-mailt az info@borigo.hu cimre!




