Utijelentés
Szakmai beszamoloé

Romania
2012. augusztus 6-10.

A szakmai Ut szervéfe a Kunsagi Borvidék Hegykdzségi Tanacsa, névirdz&eresztes
Jozsef volt.
Résztvevk: Gal Gyongyvér idegenvezetszakmai tolmacs

Durancsik Gyula

Gellén Gabor

Keresztesné Endre Judit

Keresztes Jozsef

Kisari Istvan

Somogyi L&szlo

Romaniardl altalanossagban.

Terulete 238 391 négyzetkilométer, lakosainak széla mint 19 millio. A lakossag szamat
illetéen ah&ny honlap, kényv, atlasz annyi adat, 18,batdil 21 millidig!

Allamforma: koztarsasag.

Fovarosa Bukarest, kézigazgatasilag Bukarestre ésetfyére oszlik.

Torvényhozas: kétkamards, a szenatus 137, migwiskéjhaz 334 tagot szamlal.
Legnagyobb nemzeti kissebsége a magyar, 5,5 %!

Az orszag 2007. januar dtaz Eurdpai Kozosség tagja (aktiv magyar tamogatas

A Karpatok hegylancai szinte Roméania egészét kalggmagasabb csucsai a 2500 m-t is
elérik. Legmagasabb a Moldveanu csucs 2544 m, aresighavasokban.

Legnagyobb foly6ja a Duna, roman szakasza tobb b@i60 km hosszu. §k attérési volgye

a Vaskapu szoros, itt duzzasztott a folyo (VasKamuni). Haromagu deltaja a Vilagérokseg
része. Nagyobb folyok: Tisza, Maros, Szeret, Qitl, Prut, Szamos, Temes, Korosok.
Eghajlata: nyugati rész nedves kontinentalis, gpKtkon tul és a vonulatok kézott szaraz,
kontinentalis, ahol gyakori az aszaly!

Eurdpa leggazdagabb flordja Romaniaban talalhelEnts és szines vadallomanya is!
Romania éléskamrgja Havasalfold. terményei a buza, kukorica.

Moldva s®l6 és bortermelése hires.

A www.vinmarknad.eu lapon a kévetkettbb informaciok talalhatok:
Romania egyike az 6t legnagyobb bortegmmiszagoknak, és a tiz legnagyobb borexportalod
orszagnak.

Borrégiok: Erdélyi
Moldvai
Munténiai (Havasalfdld)



Olténiai

Banati
Kdrds-Maramarosi
Dobrudzsai

Min6ségi kategoriai: asztali bor
taj bor
minsségi bor (VS)
Kilénleges midsédi bor (DOC, vagyVSOC)
Fehér sélofajtak: Feteasca Alba, Aligoté, Olaszrizling, MutMyg, Tramini, Sauvignon
blanc, Chardonnay, Pinot gris.
Kéks®lok: Feteasca Negra, Merlot, Cabernet sauvignon,t Row.

Gaél Gyongyvér tajékoztatasa:

Romania séléterllete statisztika szerint 240 000 ha, (Magyadgen a 70-es évek elején
tanitottak 217 000 ha-t!).Ha az adat tulzé is, akkoran kb 200 000 ha tetimsz16 (nekiink
talan 60 000 ha), tehat legalabb haromszor akkabtéteriilettel rendelkeznek.

Hét fontos borrégio:

Moldova 83 500 ha
Dobrudzsa 24 200 ha (Murfatlar)
Banat 16 800 ha
Erdély 10 600 ha
Multénia 74 300 ha
Olténia 35100 ha
Krisana 11 100 ha

Belss fogyasztas 23-27 Wf szintén alacsony mint nalunk, és sok a félédeskbaranya.
Jelends az orszég borkivitele!

Részletes szakmai program:

1. Wine Princess Arad

A Dr. Balla Géza nevével fémjelzett pincéséeti a ménesi borvidék hirét a legendas voros
aszUu termdhelyét. Ma a pincészet Kadarka borai viszik tovabbborvidék jo hirért
elismertségét, de ismertek szép, testes vorosboagy savtartalmi Kirdlyleanyka, és a
Mustos fehér, ami talan mar csak itt talalhato nagysegben.

Rovid sétat tettink, megnézve az (] telepitéseketizem mellett, Tramini, Szlrkebarat.
Kdzvetlenll az Uzem szomszédsagaban csemégesltetvények is vannak, fehéfdé a
Viktoria, kékssl6 a Moldavia.

Rovid sétat tettiink az lizemben. Erdekes egyedDanlt8s feké koracél tartalyok, kozéps
tengely forog, alul leengedi a levet a maggal egyxiert erjedéskor nem j6, ha a mag is jelen
van!

Borkostolo:
l. Mustos fehér 2011. szaraz. Hivjak Magyaradi fehérie mivel régen a
borvidéken Pankota, Magyaradd volt a fehékéz terlilet, mig Ménes volt a
kéksdl6s terilet.



A bor csillogd zoéldfehér szin szép érett illatokkal. Az illatanyag egyedi, kis
mineralitassal. Sav 8,5 g, cukor 3 g. Szép hosAgldstes bor, elegans kebezl
az iz végén!

Il. Rozé. Teljesen ), egyedi termék. A boeaddvitette valasztékat ezzel a stilusu
rozé borral. Szine mély, bronzos, barnas arnydiatolez érthet, hiszen Pinot
noir, Kékfrankos fajtakbdl lett 6sszeallitva. Maga8 % alkohol, rengeteq illat,
sok gylumolcsosség, j0 adag mineralitds. Egyediek&sl bor, illatban a Pinot
jelentkezik talsulyban!

2. Dealu Fantenelle SE RV E www.serve.ro

Dealu Mare borvidék hitp://en.wikipedia.org/wiki/Dealu_Mare _wine_regjori5 000 ha
terlleti. A tertletet hegyek védik. Tengerszint feletti msgag

250 m. J6 a talaj, barna agyagos, j6 vizmegtamp@sseggel. Eves csapadék 600 mm/év, de
ebl®l 350-400 mm esik a vegetaciésssrakban. Sok volt a ho, méjus Ota szarazsag van,
janiusban 80 mm esett, juliusban csak 20 mm! Qnitdem lehet, itt 250 m mélységben van
aviz. Talaj Ph 6,0-7,5.

170 ha sél6, sok Uj telepités, a cég 1992-ben alakult a& pisvat cég volt a borvidéken! A
4. éves Cabernet Ultetvényt mér valogattdk, hogyleggen a termés tébb 9 tonnanal!
Egyuttmikodnek a Peraldi céggel, Korzika, ahol 50 hél&eruletik van. Nagyon nehéz
Romaniaban a privatizaciés folyamat. Sok esetb@0 h@égyzetméternek 10 tulajdonosa van,
és ha abbdl egy nem talalhaté, vagy nem akarjaneladhr nem is érdemes vele foglalkozni.
Novényvédelem altalaban 7 permetesdéshll. Vadkart el§sorban azézek, vaddiszndk
okoznak.

1992-ben méar forgalmaztak borokat. 25 allandé dadgofoglalkoztatnak. Nagyon jol
gépesitett a stétermesztésik. Sajat alanytelepik van, évente 4000G0anyt készitenek,
amit részben eltelepitenek, részben eladnak.

Korszefi a sdléfeldolgozé vonal, természetesen kilon van a febéréédsbor feldolgozé.
Vorosbor vonalon rilanyag tartalyokban erjeszt, kdrfejtéssel aztat.

A pince temperalt, 17 C fokos, 19 000 hl kapacitasak kéracél tarolokkal. Kulén van
barrique erjes#t érlels, 60 000 liter nagysagrendben. Erdélyi, csillei addasz horddkat
hasznal. Uj, hogy nem égetik, hanem nagyon forvédével porkolik meg a hordd belsejét.
A barrique hordékat 3 évente cseréli!

Szép korszér palackozd, olasz, francia gépek. Oblités, nitrogén, hideg vakuum toltés. A
toltésnél hasznél széndioxidot. Kapacitas 2000cké&bea.

Osszes kén fehérboroknal 90-100 mg, szabad 30 igisornal csak 70-80 mg az 6sszes
kén! 1999-ben készitettek az@bzaraz rozébort, addig csak édes volt!

Igyekeznek medyizni az erjedéskor képdott természetes szénsavat. 0,65-0s mikirész
hasznalnak palackozaskor.

Toltés utan 5-6 honapig konténerben fektetve t@kadj palackokat. Cimkézéskor dimke
allandé, és a hatcimke uefigg.

Harom termék branddal dolgoznak:

Cavalerulni (Lovag)

Terra Romana

Cuvée

Borkostolo:

|. Feteasca Alba Cavalerulni brand 2011.

Fehér Leanyka, 20000 palackos tétel, 13,5 % alkhoSzép kellemesen friss,
gyumolcsosen illatos bor. Kicsit emlékeztet a Kilddnykara, de kissé lagyabb. Nagyon



kellemes, elegans kesielecsengéssel. Az dsszes fehérbor 10 %-at ezaddja. Nagyon
korrekt, érdekes tétel!

ll.Chardonnay Terra Romana brand 2011.

Transzilvaniai barrique-ban erjesztett bor. AlkbHd %! A tétell®l 8000 palack van.
Nagyon szép, teljesen fajtajelleges illatok, jelénvajassadg. Szép, halvanysarga szin,
tokéletes megjelenés. Ki#sziret, ez indokolja a magas alkoholtartalmatésegredményezi

a nagy testet, robosztus szép bor.

[ll. Merlot Terra Romana brand 2010.

Egészen mély szinvorosbor. lllata dsszetett, szép gyumdlcsos, kgdlvas, meggyes, de
izeiben mar csokoladé jegyek is megjelennek. Nagly hosszl izek zamatok, szép finoman
édeskés lecsengés!

IV. Feteasca Negra Terra Romana brand 2009.

A tétel 40 % barrique bort is tartalmaz. Rendkigsibzetett, a barrique szépen kiegésziti, de
nem 0l ra, nem uralkodik a boron. Elegansan finétalt Az alkohol magas 14%, de ez sem
zavaro, nagyon szépes simul a borba.

V. Cuvée Charlotte 2008.

Egyértelnti csucsbor. Készlet 13 000 palack, Bécsben rangoszetkdzi borversenyen
aranyermet kapott, igazan megérdemelten. Magaskahah, de nem zavar. Feteasca Negra
€s Merlot hazasitads. Az igazan nagy bordeauxi bmolkhasonlithatd, érett kerek, nagyon
nagy tedi, elegansan csokoladés csucsbor!

3. Lacerta Winerywww.lacertawinery.ro
A modern, teljesen 0j Gzem Buzau varos kodzelébksefe a hegyek kdzott egy tet. Dealu
Mare borvidék egyik Gzeme. Azonos szélességi fdktmzik, mint Bordeaux és St Emilion
Toscana. 82 ha élvel rendelkeznek, korszerdj Ultetvények, nem vaséarolnak, csak sajat
szl6t dolgoznak fel. A magassag és a klimatikus adgtisdtermésbiztonsagot adnak.
S#16ik 70 %-a kéksalo, 30 %-a fehér.
A cég 2003-ban kezdett termelni, 2010-ben adtddi palackozott borait. Palackozé 1600
palack/ora. Htott, korszeii erjeszb, csak koracél, de a taroldtér is az. Sok a bagrtgurdo,
15 félével rendelkeznek, és kisérleteznek is, deelermég nagyon az elején tartanak!
Romania legjobb vorésbor vidékének tartjak a teeile
Csak elledrzott minsséget adnak Ki.
Eladasok vendégk, borszaklzletek felé. Lacerta borokat csak paedfzarnak.
Eladasi arak: palackozott fehérborok 49 lei, feb&mique 59 lei, vorésbor 59 lei, barrique
vOrgs 69-¢l felfelé!
Fobb fajtak fehér:  Rajnai rizling

Chardonnay

Sauvignon blanc

Pinot gris

Kékszl6k: Pinot noir
Kékfrankos
Feteasca negra
Cabernet sauvignon
Shiraz

Borkoéstolo:

l. Rajnai rizling 2011. 4. éves Ultetvédliszarmazoé bor, sztermés. Nagyon szép vilagos,
zo6ldes szin, telt gyumdlcsos kortés illat, kicsioélik a magas alkohol, 13,7! Sav 6,5 szép,
meég tartja a bort. Tartés, hosszu izek.



ll. Sauvignon blanc 2011.

Szintén nagyon magas, 14,5 alkohol. Nagyon érégaéott sBl6bol keszilt bor, ami inkabb
étkezések kiséjeként értékes. dkénként 6-8 flrtterheléssel termelik. Nagyon komcen
bor.

lll. Sauvignon blanc 2010.

A bor 40 % barrique tételt tartalmaz, egy évet vahordéban! Az alkohol 14,5 % nagyon
magas. A bor szép, telt, hosszl, nagyon nagy testeelasi ar: 59 Lei!

IV. Chardonnay 2010.

A technoldgia azonos mint azéeb tétel esetében. A & Ujbor kerul barrique-ba 12
honapra, és 40 %-ban hazasitjak. Nagyon vajas gdesaep fajtajegyekkel rendelkezor!

V. Cuvée X 2010.

Ot fajta hazasitasa, szép érett bor. Természetmdasz borokat hazasitjak, az aranyokat
késtolassal hatarozzak meg. Nagyon szép, érethmgdarga szin, telt hosszu illatok, és ez
kiséri izben is.

VI. Pinot noir 2010.

Csillogdé megjelenés fajtara jellethkis bronzossaggal. Meggyes illatok, kis alkohdl,21%
az alkoholtartalom. Finoman lagy, sima lecsenggs.&v francia barrique.

VII. Kékfrankos 2010.

Jo fajtanak tartjadk. Mély szirfiiszeres illati vorésbor. Alkohol szintén magas 14,B¢%y év
barrique, ami éiik is izben. Telt, hosszu bor, érdekes vegetadiklkiel kiegészulve.

VIIl. Feteasca negra 2010.

13,7 alkohol, egy év barrique. Erdélyi télgyberelrbor, szép, egyedi szilva illatokkal és
izekkel.

IX. Merlot 2010.

Azonos technoldgia mellett érdekes a fajtédk el&r&&leményik szerint a Merlot nagyon
idevalo fajta, a bor is ezt jelezte, telt szépsiicsokoladés jegyeivel.

X. Cabernet sauvignon Siraz cuvée 2010.

Telt, nagy vorésbor, 14,3 alkohollal, és ennek reksif beltartalmi értékekkel, kicsit azzal az
érzéssel, hogy a bor még nincs kész!?

XI. Cabernet sauvignon 2010.

Kellemes, jo bor, kissé vékony, mintha terhelttiribay s16jébdl készllt volna.

XIl. Lacerta cuvee I1X 2010.

Kellemes, szép dsszedllitas 14,2 alkohollal. Uggkea bor, hogy egyik fajta sem jelentkezik
kalon!

XIIl. Merlot 2010.

Nagyon koncentralt, kellemesen barrique-olt naggité

4. S.C. Vinex Murfatlar S.Avww.vinexmurfatlar.ro

A teriileten korabban az A.G.dlden 2500 ha €6 volt, és mintegy 10 000 hl bor késziilt.
Ezek gyakorlatilag napjainkra ténkrementek, felsatimtak.

A céget 1993-ban alapitottak. Most 200 ha teswlével rendelkeznek, de 30 ha teriilet
elokészités alatt van, (4 évig pihentetik a tertlet&na Ujratelepitenek. 20 ha pedig telepités
alatt van. A sélok Rasova, Cochirleni és Cernavoda telepilések dlzaar talalhatok. Az
elmult 5 évben tdbb mint 3 millid Eurd volt a beéazias.

2000-ben volt az efssziret, els palackozott bor kibocséatas. Azota tobb mint 10varazist
€s bronzérmet nyertek nemzeti és nemzetkodzi veegeny

Elsddleges cél a mifség!

Csak kézi szuretelést végeznek. #iészliret esetén mindig valogatjak a leszedett tsrn#e
torkolyt pektin, gyimolcsiz gyartasra adja at, prédorkssav gyartasra kerul. Alkalmaznak
szeparatort, sefszirot.




Klinger toltdésoron 1500-2000 palack/6ra kapacitassal dolgozAaiérold csak savallé acél
tartalyokbdl all. 180 barrique hordoval dolgozilsak érlel, tehat nem erjeszt fahorddban.
Haromévenkeént cseréli.

Bor eladasi ar 1,13 Eurd/l, legdragabb eladasi &ufo/palack. Csak sajat@ébol készit
bort. A rozé viszonylag Uj termék Romanidaban, dssda egyre népsidb, (kis késéssel
kovetik a magyar divatot). Pinot noiréébol készit rozét, alkohol 12,6, természetes cukor 8
g/liter. Technoldgiai szlret, daralas, zGzas boggaztan 16 Oras aztatas hidegen. Erjesztés
utan bentonit zselatinos derités.

42 allandé emberrel dolgozik, sziretkor 260dlkalmaz!

Borkostolo:

1, Chardonnay 2011

Szeptember 15-én szlretelt. Préselés utan 24 tepises, fajélesds erjesztés kdpeniiteés,

2-3 fokos vizzel.

A bor szép vilagos szin kis sargas arnyalattal. Nagyon jelleimkarakteres fajtaillattal.
izben is kellemes, viszonylag révid, szép egyensébvakkal.

Il. Chardonnay, Pinot gris hazasitas 2011.

Ez a legnépszébb bor, évente 70 ezer palack fogy!

Jo megjelenéds  szép, telt  tartalas bor, viszonylag nagy  testtel.
[l.Noblesse Chardonnay 2009.

Szép séarga szin, mar illatban is jelentkezik egyféhordos érlelés, ez teszi vajasan éretté.
Més karakter, érdekes bor, és jok a savak!

IV. Chardonnay 2000.

Az elss palackozasokbol szarmazé bor. Szép, sarga szstémett, kicsit birsalmas illatok,
melyek izben is végigkisérik. A savak még mosjékr bort. Erdekes tétel!

V. Amestec 2011

Szintén hazasitott bor, Pinot gris, Ottonel Muskoés Sauvignon blanc fajtakbadl, de oktéber
25-i szurettel 2509 szuretelt cukorral, athib6ven maradt a borban 55 g. De szerencsére a
Sauvignon savai szépen egyensulyban tartjak d.tétel

VI. Pinot noir rozé 2011.

Mély szini, fajtara jellem# bronzos barnas arnyalattal. De nagyon sok, slagpriyag, keves
meggyel, ami izben is lekiséri. J6k a savak!

VIl. Feteasca Negra 2011.

Nagy szin, fajtara jellendzllatok, izek. Kis éretlenség utéizben.

VIII: Feteasca Negra Noble 20009.

Egy magasabb kategoria. A bor sokkal teltebb, @ésbtd0%-ban barrique-olt tételt tartalmaz.
Szép nagy test édik a magas alkohol mellett.

IX. Merlot 2011.

Nagyon nagy szinanyag, kis tulérés is6diz a boron. Fahordds érleléssel kiegészilve
kellemes csokoladés élményt ad.

X. Cabernet sauvignon 2011.

A fajtat ritkan késtoltuk 6nélléan, de érdemes vBlitokdsosan nagyon nagy test, érett illatok,
melyek végeén éfaik a magas alkohol is.

X1. Cabernet sauvignon 2009.
Erettség és harmédnia jellemzi a tételt, szép szaiky@ayes munka!

5. S.C Murfatlar S.Awww.murfatlar.ro




A térség legnagyobb pincészete. 1955-ben alakulérség sidoétermesztését, boraszatat
integrald szereppel is, de voltak kutatasi fela#ata Ma is 3000 ha $&6 van a korzetben. A

f6 fajtak Chardonnay, Pinot gris, Muscat, Merlot, d®®imoir, Cabernet. De van Fekete
Leanyka és Olaszrizling is.

Té&rolétér 400 000 hl, forgalom 250 000 hl. Ezzaloeén belfoldi borforgalom 22-23%-ét
fedik le. Minden masodik palack vorosbordatermékik. Sok a féledes, édes bor, de ma mar
el lehet adni szaraz bort is, ez a forgalom 12%0a% volt a fehérsité aranya, most arra
torekednek, hogy ez 50 % legyen, magitélésik dzezia helyes arany, azt kéri a piac.
2000-ben privatizaltdk a céget, 100 %-ban romanbdwéz van. Ausztral, francia
szakembereket alkalmaznak. 30 millio Eurét koliotberuhazasra, és 2014-ig meg 1000 ha
sz16 Ujratelepitését kivanjadk megvaldsitani.

Tobb brandet alakitottak ki. Asztali borok csaksidiraz, félédes, (ez a legtbbb) és édes
kategoridban készulnek. Prémium kategodria, eblremézetesen szaraz borok is szerepelnek.
Ezeket szallodak, éttermek vasaroljak. Jélenaz export, 30 000 hl. USA-ba 30 éve
szallitanak, de a legnagyobb piac Kina. Ma maengefben koéracél tartalyokkal dolgoznak,
természetesen komoly barrique tarolotér is van.

Kulon feldolgozésor van kialakitva a fehér és adzélére. Esetenként géppel is szuretelnek,
9 kombajn van, de ezek univerzalis gépek a novéteiueet is ezekkel oldjak meg. Minden
pince, tarolo fithe®. Két palackoz6 sorral dolgoznak, 7000 palack/&szkapacitassal.

A feldolgozas soran 8-10 fokrditik a mustot.

200 allandé, és 1000 idénymunkast foglalkoztatAakapsitéses 6rak szama 2250!

Borkostolo:

|.Sauvignon blanc 2011.

Az évjarat mitseégben kiemelkédvolt a borvidéken. Szép, vilagos megjelenés, kedle
illatok, j6 savtartalom. Alkohol 12,5 %, cukor 7k@sit Sok).

90 nemzetk6zi érmuk van, de érdekes modomledlrat fehérborral értek el!

Il. Chardonnay 2011.

Az alkohol 14,5, és ez egy kicsit sok a borhoz!g & cukor. Kicsit kevés, hianyzik a
harmonia.

lll.Muscat Ottonel 2011.

Alkohol 12 %, félédes, a cukor 40 g. Kellemes,tdgnuskotaly illatok jo izek, kissé lagy!

IV. Cuvée Cabernet, Merlot, Fekete Leanyka 2008.

Szép tétel a hazasitas 60-30-10 %, egy kis fahoédi@éssel kiegészitve. Megltgpde
illatban és izben is a Fekete Leanyka érvényesiilps szilvas izekkel.

V. Fekete Leanyka 2010.

Szép, kellemes, félédes bor, kicsit sok a cukor.

VI. Lacrima Ovidiu - Ovidius kdnnye

Oxidalt portéi utanzat, nem rossz! Alkohol 18 %y ighar adozni kell utana. (16 %
alkoholtartalom felett van ado!

Kinai piacon 10 Eurd/palack aron dolgoznak. Kina0 @00 ha s#ét telepitett a
k6ézelmaltban!

6. Crama Francu biopincészetww.vinecologik.ro

130 ha bios@6ultetvény, ebbl durvan 100 ha a kéksls, Cabernet 70 ha, Pinot noir 14 ha,
Fekete Leanyka 10 ha és Syraz 3,5 ha. Fehérbernatdeght a Chardonnay.

220 x100-as térallasu Guyotirrelédi szl6k. 4500 tke/ha, metszéssel 80 g/ha bedllitva. A
sz6l6ben borddi levet, ként alkalmaznak. Az Gzeéndb hdnap alatt épult fel. Szép, kordger
teremhiitéssel, Uj gépekkel, berendezésekkel. A boraszdibanh alkalmaznak, fehérbornal
150 mg, vorésnél 100 mg maximum mennyiségben. Mastnl60 g a Chardonnay




cukortartalma, varhatéan j6 év lesz az idei. A fetedrét is aztatja 24 6raig. 1200 barrique
hordéval rendelkezik, erjeszt is, és érlel is!

Borkostolas:

I.Chardonnay 2011.

Elegans, vilagos megjelerigszépen gyongydz friss, Gde, de j6 fajtajegyeket hordozo bor.
Il. Chardonnay 2011

Savbontott tétel, érdekes, kevésbé kerek, mintsézétel.

lll. Chardonnay 2011 barrique erjes#tés

Nagyon érdekes, kulonleges finomseperlelt tétel. Kivalé hazasitasi alap, igy 6nmagab
tul erss, fas.

IV. Cabernet sauvignon rozé 2010.

A tétel 4-8 oras aztatast kapott, de szinben abdin és izben is tobbet jelez, kissé siller
irAnya bor. Kellemes, de nehéz, tulsulyos!

V. Pinot noir 2011.

A tétel januar 6ta barrique érlelést kap. Nagyodekes, szép alapanyag, de még nincs
készen.

VI. Fekete Leanyka 2011.

Nagyon érdekes, jO fajtajegyekkel rendetkezagy igérdt bor. Telt, hatalmas test van
mogotte.

VII. Syrah 2011.

Nagyon mély szin. Kellemes egyszerre gylimolcsosméde vanilines illatok, harmonikus
izek, parosulva szép testtel. Nagyon finom, kés bo

VIII. Cabernet sauvignon 2011.

Szép szin, magas alkohol 13,5 %. Fahordos érlelést nincs tokéletes egyensulyban a bor,
még érnie kell, kissé nyersek az izek, illatok.

IX. Cabernet sauvignon 2010.

A tétel nagyon rendben van, kellemes a fahord&@h&zépek az illatok, izek, érettség, fajta,
minden egyutt van.

X. Cabernet sauvignon 2009.

A tétel 18 hdénap barrique érlelést kapott, utanaetet fektetett palackban ért tovabb. Az
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tartozik!

7. Domeniul Coroanei http://www.domeniulcoroanei.com/domeniul_coroanei

A birtok a roman kiralysag idejeben 1884-ben alakul Karoly kiraly birtokokat
adomanyozott stétermesztés és szaporitdbanyag termelés érdekébdrirtok 1908-ban
egeészult ki boraszattal, vasuton szallitottak, itraonal ma is az tzem mellett megy el, ez a
"kék” vonal. A kommunizmus alatt teljesen tonkrerneminden.

2002-ben az Anghel csalad megvette a birtokot, aslihas 6sszegeket ruhaztak be. A
boraszati Gzem kortl 300 ha nagyszélapota sélé van. Az Ultevények 60%-a kékdé
30%-a fehér és 10%-a illatos fajtakbdl all. &Slgrban francia fajtakkal dolgoznak. Francia
szakember (holgy) segiti a szakmai munkat. Nagyésea épitik a borturizmus érdekében az
ezt a célt szolgal6 éplleteket, szaklizletet kossin

Kézi sziretelés, bar az utdbbi években kisérlatitez kiprobaltak a gépi sziretet is. Az
erjesztést titve végzik, csak koracél taroloval dolgoznak. 30 @0 az éves borértekesites,
nagyon széles valasztékkal dolgoznak. 3000 dbcaeerhord6 van, egy kis része akéac, a
fehérborokat érlelik benne. Nagyon sokat adnak gydmanyokra, a kulonbéz
borcsaladokat is ennek szellemében alakitjak kall&hdo dolgozo!




Borkostolo:

|. Feteasca Alba 2011.

Az alkohol 12 %, a cukor 4 g alatt. Szép kdlnngyumolcsds bor, egyedi illatokkal, jo
savakkal és szép harmoniaval.

Il. Tamaioasa Romaneasca 2011

Alkohol 13 %, Olaszrizling és Rajnai rizling hazasi 12 6ras héjon aztatassal készitett
cuvée. Kellemes, szép, elegans kidgelra végen.

[ll. Pinot noir rozé 2011.

Egy Osszeallitott bor, kis barrique Cabernet éskegyéjon 4ztatott Pinot gris van hozzatéve.
igy egy kicsit sok is a bor, nehéz, kissé lusta.

IVV. Feteasca Negra 2008.

Nagyon mély szin, szép, fajta illatok kiegészulaeilines, barrique illatokkal. Alkohol 14 %,
12 honap fahordos érlelés, testes, nagy bor. Gataeil)

V. Tamaiosa Roza 2011.

Héjon erjesztett kissé illatos bor, 12,5 % alkcdlodis 25 g cukorral Erdekes!

Osszefoglalo:

»A magyar bor vilaghiti” halljuk még ma is nagyon gyakran. Az A&llitas ig@lokaj
lehetiségei kivételek), ha nem Iépink ki az orszaghbdl!

Egyik utitarsunk mondta, hogy szinte megrottak ,ekimész Roméaniaba, nincs ott semmi”.
Szerencsésnek mondhatom magam, hogy én mar tudmgy, dit van valami, amit talan
érdemes lenne sok hazai bordsznak megnézni, metkodts talan kevésbé szerencsés
szemléletlink is megvaltozna, (ami nyugatra vardoakgletre pedig nincs semmi). Az elmult
években lattuk Szlovénia, Bulgéria és most Roméoiaszatat.

Természetesen valésilag Romaniaban sem annyira szép minden, mint amkiragadva a
legjobb, legszebb, legkorstibb Uzemekben lattunk és tapasztaltunk. De az hittogy
hatalmas a fejidés, és ez a féiés, nem allt le, folyamatos és lendiletes.

Erdekes, hogy viszonylag {8 a fajtavalaszték, éssleg francia vilagfajtakra épul. Ugy
gondolom, hogy illatos fehérborban még lényegesagasabb szinten dolgozunk. Erett szép
fehérborban Romania is nagyon jo6lely Chardonnay fajtaban és annak barrique
valtozataban. Rozé bor vonatkozasaban naluk neat, dimég nem készitik) a koniyude,
friss borokat. Voérdsborban viszont mindent tudriakdnnyti, kellemes ivoborokon at a nagy
bordeaux-i miségig minden megtalalhato.

Oruilok, hogy ezen élmény részese lehettem, kivaemnminden (kicsit 6nmagunktol eltelt)
magyar borasznak, borkedéeek.

Kecskemét, 2012. augusztus 22.

Osszedllitott:
Kisari Istvan



