
1/7 

TERMÉKLEÍRÁS 
I. Bejegyezni kívánt név 

Izsáki 

Eredetmegjelölés vagy földrajzi jelzés 
Oltalom alatt álló eredetmegjelölés 

 

II. Szılıbıl készült termékek kategóriái: bor, pezsgı 
 
II/1. Bor 

Az Izsáki oltalom alatt álló eredetmegjelöléső bor az V. pontban lehatárolt termıhelyen belül szüretelt szılıbıl, a 
szılı szılımusttá való feldolgozásával, majd az így nyert szılımust borrá való feldolgozásával a lehatárolt területen 
belül készíthetı. 

 
Az Izsáki oltalom alatt álló eredetmegjelöléső bor érzékszervi jellemzıi a következık: 

a) színe: hibátlan, (zöld-fehér, sárgás-fehér),  
b) tisztasága: legalább „tiszta” tisztasági fokozatú, üledékmentes; 
c) illata: egészséges, a termıhelyre és a fajtára, a készítés módjára jellemzı borillat; 
d) íze, zamata: egészséges, a bor termıhelyére és a fajtájára, a készítés módjára jellemzı. 
 
 II/1.1. Az Izsáki oltalom alatt álló eredetmegjelöléső bor analitikai jellemzıi 

 a) Alkoholtartalom   

 - természetes alkoholtartalom, legalább  9,87% vol. 
 - összes alkoholtartalom, legalább  9,87% vol. 
 - összes alkoholtartalom, legfeljebb 13,00% vol. 

 b) Titrálható savtartalom (borkısavban kifejezve), legalább  4,5 g/l 
(59,9 milliekvivalens/liter) 

 c) Illósavtartalom (ecetsavban kifejezve) 1,08 g/l 
(18,0 milliekvivalens/liter) 

 d) Összes kénessavtartalom  

 5,0 g/l cukortartalomig 210 mg/l 
 5,0 g/l cukortartalom felett 260 mg/l 

 e) Szabad kénessavtartalom, legfeljebb  60 mg/l 
 
II/1.2 . Pezsgı 

 
Az Izsáki oltalom alatt álló eredetmegjelöléső pezsgı olyan termék, amelyet Izsáki oltalom alatt álló eredetmegjelöléső 
borból, illetve Izsáki oltalom alatt álló eredetmegjelöléső bor készítésére alkalmas termékekbıl állítanak elı, oly 
módon, hogy a készítésükre szánt küvék térfogatban számított összes alkoholtartalma nem lehet kisebb, mint 9,87 
térfogatszázalék, a pezsgıknek zárt tárolóedényben, 20°C-os hımérsékleten, minimum 3 bar túlnyomással kell 
rendelkezniük.  

 
II/1.2.1. A pezsgıtípusok a cukortartalom szerint  
− száraz (dry, sec) pezsgı: az a pezsgı, melynek cukortartalma 17-35 g/l 
II/1.2.2. A pezsgı érzékszervi jellemzıi 8-10 °C hımérsékleten vizsgálva 

a) színe: hibátlan, (fehér), 
b) tisztasága: tükrös, átlátszó, üledékmentes, 
c) illata: egészséges, tiszta, az elnevezésre jellemzı, 
d) íze és zamata: egészséges, tiszta, az elnevezésnek megfelelı, 
e) gyöngyözése: finom, tartós. 

II/1.2.3. Az Izsáki oltalom alatt álló eredetmegjelöléső pezsgık kémiai jellemzıi 

a) A cukortartalom a 25. § (5) bekezdésében megadott határértékeinek 
megengedett eltérése 

 ±2,0 g/l 

 b) A szén-dioxid gáz túlnyomása a palackban, 20 °C hımérsékleten 3,5 bar 

 c) Tényleges alkoholtartalom 10,00%vol. 
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 d) Összes alkoholtartalom   

- minimum 12,00%vol. 
       - maximum  13,00%vol. 
 e) Cukormentes extrakt-tartalom, legalább  16,0 g/l 
 f) Titrálható savtartalom (borkısavban kifejezve), legalább  5,0 g/l 
 g) Illósavtartalom (ecetsavban kifejezve), legfeljebb  0,8 g/l 
 h) Összes kénessavtartalom   

 - pezsgı, legfeljebb  185 mg/l 
 i) Szabad kénessavtartalom, legfeljebb  30 mg/l 
 

III. Az Izsáki arany sárfehér oltalom alatt álló eredetmegjelöléshez kapcsolódó hagyományos kifejezések  
 
védett eredető bor, védett eredető borból készült pezsgı 

 
IV. Különös borászati eljárások 
 

 Bortípus Kötelezıen alkalmazandó borászati eljárások 

Nem engedélyezett 
borászati eljárások (a 

hatályos 
jogszabályokon túl) 

 
1.bor − kézi szüret 

− a szılıt a szüret napján fel kell dolgozni 
− a préselés csak szakaszos üzemő szılıpréssel végezhetı 
− kötelezı a must tisztítása 

– 

2.pezsgı − alapborként oltalom alatt álló eredetmegjelöléső Izsáki arany 
sárfehér bor használható 100 %-ban 

− erjesztés palackban, vagy tartályban 
− a második erjesztés legalább 3 hónapig 
− a pezsgı további érlelésének idıtartama tartályban legalább 6 

hónap 
− palackban történı érlelésének idıtartama legalább 3 hónap 

Széndioxid 
mesterséges adagolása 

 
 
V. Körülhatárolt terület 
 
A körülhatárolt terület meghatározása 
Izsáki arany sárfehér bort készíteni csak a Kunsági borvidék Izsák, Ágasegyháza, Orgovány, Helvécia, Páhi, 
Fülöpháza, Fülöpszállás, Szabadszállás, Kunszentmiklós településeinek az I. és II. termıhelyi kataszteri 
osztályba sorolt területén lévı szılıültetvényeken termelt szılıbıl lehet 
 
VI. Maximális hektáronkénti hozam 
100 hl/ha-seprıs borban kifejezve 

 
 
VII. Engedélyezett szılıfajta 
Arany sárfehér 

 

VIII. Kapcsolat a földrajzi területtel 
 

VIII. 1. Természeti viszonyok, földrajzi környezet 

A lehatárolt termıterület a Duna-Tisza közén fekszik. A termıhely környezeti jellemzıit alapvetıen az alföldi 
jelleg határozza meg. A tengerszintfeletti magasság a területek többségén 120 m-nél kisebb. A domborzat 
síkvidéki jellegő, a szintkülönbségek a 10-15 métert nem haladják meg. 
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Az Izsák termıhelyeinek talaja kevéssé változatos, a terület zömén mésztartalmú homoktalajok találhatók 
(humuszos és futóhomok), altalaj eltemetett mezıségi talaj, helyenként meszes löszfoltokkal. A homoktalajok 
sajátossága, hogy gyorsan melegednek, világos színük miatt a napsugárzást jobban visszaverik, ami segíti a szılı 
érését is, valamint kvarctartalmuk miatt immunisak a filoxéra szempontjából. A tápanyagszolgáltató képességük, 
ásványi anyagtartalmuk kisebb. 

 

A termıhely klimatikus viszonyait a kontinentális éghajlat határozza meg. Erre leginkább a forró nyarak és a 
hideg telek jellemzık. Mind az éghajlati viszonyok, mind a síkvidéki jelleg és a viszonylag kis tengerszintfeletti 
magasság miatt egyes évjáratokban a téli fagy lehetséges, de ugyan így elıfordulhatnak tavaszi és az ıszi fagyok 
is. Az átlaghımérséklet 10-11 °C körül mozog. A napfényes órák átlaga 2.000 óra/év. A csapadék átlagos évi 
mennyisége 450-500 mm, ami alapvetıen kielégíti a szılı igényeit, de éves eloszlása nem egyenletes. A terület 
vízellátása jó, a talajvíz szintje a felszínhez közeli, amit kiegyenlít a talaj vízkészletét alapvetıen befolyásoló 
Kolon-tó. 
 

VIII. 2. Emberi tényezık 
 
A termıhely humán tényezıinek hatása az alábbi területeken nyilvánul meg:  
- az ökológiai viszonyok potenciáljához illeszkedı fajta kiválasztása 
- az ökológiai és részben piaci sajátosságokhoz illeszkedı szılészeti és borászati technológia kialakítása, 
- az ökológiai és piaci sajátosságokhoz illeszkedı üzemi és integrációs szerkezet kialakítása. 

A lehatárolt terület jellemzı szılıfajtája az arany sárfehér, amit 1873-ban egy helyi ültetvénybıl szelektálták. A 
szılıfajta neve több alkalommal módosult (Izsáki sárfehér - 1873, Izsáki - 1967, Arany sárfehér - 1999).  

A fajtára adaptált speciális mővelésmód alakult ki. A fejmőveléső tıkéket alacsony terheléssel, rövid, sima 
csapos metszéssel mővelik. A mővelés fontos követelménye a jó kondíció, amit rendszeres szervestrágyázással 
tartanak fenn. A síkból kiemelkedı dombokon alkalmazzák a középmagas kordon mővelést, ahol 
terméskorlátozás mellett, biztosítócsapos metszés alkalmaznak. 

Az arany sárfehér - mint a termıhely legfontosabb szılıfajtája - tradícióit az izsákiak szenvedélyes 
lokálpatriotizmusának, lelkesedésének, kitartásának és jelentıs mértékben nagy elıdjük Kostka László 
kimagasló, eredményes munkásságának köszönheti.  
Részben az arany sárfehér bor jellegzetes savösszetételét felhasználva - szintén sok évtizedes hagyomány a 
termıhelyen.  
Az itt készült pezsgık egy jellegzetes típusa a területen termesztett arany sárfehér szılıfajta borának 100 %-ban 
történı felhazsnálásával készült IZSÁKI ARANY SÁRFEHÉR pezsgı. 
Az Izsáki arany sárfehér eredetmegnevezés szabályozásának állami elismerésre 2006-ban került sor. 
(11/2006. /II. 3./ FVM rendelet) 

VIII. 3. Kapcsolat a termıhely, emberi tényezık és a termék között 

 

Az ökológiai környezet - elsısorban a felszín közeli talajvízszint és a homoktalajok különleges viszonyának 
köszönhetıen - jelentıs hatással van az arany sárfehér szılıbıl készült borok jellemzıire, amelyek sem a Kunsági 
borvidék szomszédos területein, sem más borvidéken nem reprodukálhatók. Ez a tipikusság elsısorban a különleges 
savösszetételő és markáns savtartalmú, mérsékelt alkoholtartalmú borokat jelent. A fajta jellegébıl adódóan borok 
illatanyaga egyedi, vadkörtére és gyógynövényekre emlékeztetı, a borok zamatban gazdagok, savhangsúlyosak. A 
borok, a homokos talajra jellemzıen kisebb ásványi anyag tartalmúak. A termıhely borai elsısorban rövidebb érlelésre 
és korábbi elfogyasztásra javasoltak.  

Az izsáki borászati üzemekben lezajlott folyamatos technológiai fejlesztések lehetıvé teszik a reduktív technológia 
alkalmazását és a pezsgı elıállítását. 

A fajta jól illeszkedik a térség ökológiai adottságaihoz, termıképességével és a termés minıségével alapját 
jelenti a helyi lakosok foglalkoztatásának és megélhetésének.  

 
IX. További feltételek 

 
IX. 1. További feltételek 
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Bortípus 

A szılı minimális 
cukortartalma 

(minimális 
természetes 

alkoholtartalom) 

Az egyes bortípusokhoz kapcsolódó egyéb 
szabályok 

Jelölési szabályok 

 

1. b
o

r 

9,87 %vol (16,0 
[MM°], 17,5 °C-on) 
 

1. származási hely: Ágasegyháza, Helvécia, 
Izsák, Orgovány  

2. Izsák településhez tartozó dőlık: Gedeon, 
Kisizsák, Osztály, Páskom, Szajor 
 

házasítási szabályok:  
3. más termıhelyrıl származó bor, vagy nem 

arany sárfehér fajta bor a házasításoknál 
nem használható. 
 

édesítési szabályok: 
4. csak a termıhelyrıl származó must, 

sőrített must, vagy finomított must 
sőrítmény használható. 

dőlı megjelölés csak 
abban az esetben 
alkalmazható, ha a bor 100 
%-ban a dőlıben termett. 

2.

p
ez

sg
ı
 

9,87 %vol (16,0 
[MM°], 17,5 °C-on) 

1. alapborként kizárólag védett eredető izsáki 
arany sárfehér bor használható 
házasítási szabályok:  

2. más termıhelyrıl származó bor, vagy nem 
arany sárfehér fajta bor a házasításoknál 
nem használható. 

3. évjáratok szabadon házasíthatók. 
4. kizárólag a termıhely területén lévı 

üzemben állítható elı. 

kizárólag az Izsáki Arany 
Sárfehér védett eredető 
borból készült pezsgı 
jelölés alkalmazható. 

 
IX. 2. További feltételek 

 

Bortípus 
A kiszerelés típusára vonatkozó 

korlátozások 
A forgalomba hozatal legkorábbi 

dátuma 
Egyéb feltételek 

 

1. b
o

r 

1. 0,75 literes palack 
2. termelıi borértékesítés 5 

literes PET palack. 
 

sszüretet követı év február 1.  
 

 

2.

p
ez

sg
ı
 1. 0,75 literes palack 

 
erjesztés kezdetétıl számított 12 
hónap után 
 

 
 

 

 
IX/3. További feltételek 

 
IX/3.1. Általános jelölési szabályok: 
Az oltalom alatt álló eredet megjelölés kifejezés helyett használható a védett eredető bor hagyományos 
kifejezés is, a „védett eredető bor” vagy a „védett eredető borból készült pezsgı” módon. 
 
IX/3.2. A kiszerelésre vonatkozó szabályok:  
Csak az Izsáki Hegyközség által nyilvántartásba vett palackozóban kiszerelhetı. Termıhelyen kívüli 
bor kiszerelés csak 48 órával a kiszerelés elıtt megtett bejelentés esetén lehetséges. A termıhelyrıl 
történı kiszállítást követıen 90 napon belül meg kell történni a kiszerelésnek. Pezsgı kizárólag a 
termıhelyen palackozható. 
 
IX/3.3.. Az illetékes helyi borbíráló bizottság  
a Helyi Borbíráló Bizottság  
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IX/3.4.. Ellenırzı jegy:  
a kiszerelésen kötelezı az Izsáki Hegyközség által kiadott tanúsító védjegy elhelyezése. 
 
IX/3.5. A címkén feltüntethetı kisebb földrajzi egységek 

Az Izsák településen található Gedeon, Kisizsák, Osztály, Páskom és Szajor dőlınevek csak az Izsáki 
arany sárfehér lehatárolt termıhely megnevezéssel együtt tüntethetık fel. 

 
IX. 4. A szılı mővelésmódja, térállása és rügyterhelése 
 

IX/4.1. A szılıültetvény mővelésmódjára vonatkozó szabályok 
Az alkalmazható mővelésmódok: fejmővelés, alacsony kordon, középmagas kordon 

 
IX/4.2. A szılıültetvény tıkesőrőségére vonatkozó szabályok 
tıkesőrőség: legalább 4000 tıke/ha; 
tıketávolság legalább 0,8 m; 

 
IX/4.3. A szılıültetvény rügyterhelésére és termésmennyiségre vonatkozó szabály 
Az arany sárfehér szılıfajta rügyterhelése az alkalmazott mővelésmódnak megfelelıen állítandó be. 

A tıkénkénti átlagos termésmennyiség nem lehet több 2 kg/tıke értéknél, de az ültetvény 
termésmennyisége nem haladhatja meg a 100 hl/ha mennyiséget. 

 
IX/5. Termék elıállítás a lehatárolt termıterületen kívül: Szabadszállás  település területén 
 
X. Ellenırzés 
 
X/1. Nyilvántartások, adatszolgáltatások, bejelentések 
X/1.1. Nyilvántartások 

a) keletkezett származási bizonyítványok (szılı- és borszármazási) példányai; 
b) forgalomba hozatali engedélyek másolatai; 
c) helyszíni szemlékrıl szóló jegyzıkönyvek, dokumentumok; 
d) pincekönyv; 
e) szılıterület illetve pince helye szerint illetékes hegybíró által az oltalom alatt álló eredetmegjelöléses/oltalom 

alatt álló földrajzi jelzéses termék elıállítójáról, a hegyközségi informatikai rendszerben (továbbiakban: 
HEGYÍR), vezetett nyilvántartások (ültetvénykataszter, pincekataszter); 

f) az érzékszervi minısítést végzı Kunsági Borvidék Helyi Borminısítı Bizottságának minısítési 
jegyzıkönyve alapján készült tikári határozat; 

g) az ellenırzésrıl készült dokumentumok, jegyzıkönyvek 
 
X/1.2. Bejelentések 
X/1.2.1. Termelési szándék bejelentése 
Az Izsák oltalom alatt álló eredetmegjelölés használatának feltétele, hogy a termék elıállításának megkezdésekor – 
ideértve a szılı alapanyag termelést is – a termelı köteles e szándékát a hegyközségnek bejelenteni. A bejelentést a 
tevékenység megkezdésének évében, április 30-ig kell megtenni, a bejelentés visszavonásig érvényes. 
 
X/1.2.2. Dőlınév használatának bejelentése 
A termelı a szüret évének április 30-ig köteles jelentést tenni a hegybírónak amennyiben ültetvényén termett szılıbıl 
készült bor címkéjén fel kívánja tüntetni az adott dőlı nevét. 
 
X/1.3. Kiszerelés elızetes bejelentése 
A bort palackozásra a borvidékrıl kiszállítani a bor elıállítójának elızetes bejelentése után lehet. A borászati 
vállalkozás a kiszállított bor palackozási szándékáról 48 órával a palackozás megkezdése elıtt köteles értesíteni a 
Kunsági Borvidék Hegyközségi Tanácsát. Pezsgı kizárólag az elıállítás helyén palackozható. 
 
X/2. A termékleírás ellenırzésére kijelölt szervezetek 
 
X/2.1. Hatósági ellenırzésre kijelölt szervezetek 
Az Izsáki oltalom alatt álló eredetmegjelöléső borászati termékek termékleírás-betartásának hatósági ellenırzését a 
hatályos jogszabály által kijelölt hatóságok végzik el. 
Jelenleg illetékes hatóság: 
− Mezıgazdasági és Szakigazgatási Hivatal Központ Borászati Igazgatóság 

1118 Budapest, Budaörsi út 141-145. 
Tel.: +36 1 346-09-30 
Fax.: +36 1 212 49 78  
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e-mail.: bormin@t-online.hu 
Web.: http://www.mgszh.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi  
 

− Mezıgazdasági és Szakigazgatási Hivatal Központ Növénytermesztési és Kertészeti Igazgatóság 
Cím: 1024 Budapest, Keleti Károly u. 24.  
Tel.: 06-1/336-9000  
Fax.: 06-1/336-9099 
E-mail: ugyfelszolgalat@mgszh.gov.hu 
Web.: http://www.mgszh.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi  

 

X/2.2. Legfontosabb ellenırzési pontok 
Ellenırzési pontok Ellenırzés módszere Igazoló dokumentum 

1. Strukturális elemek 

Lehatárolás • Adminisztratív: HEGYIR, VinGIS 
• Kataszteri lap: záradék vagy 

jegyzıkönyv 
• Adminisztratív: HEGYÍR • Záradék vagy jegyzıkönyv 

Szılıültetvény • Éves ellenırzési programon 
alapuló helyszíni ellenırzés 

• Jegyzıkönyv 

Pincetechnológia 
• Adminisztratív: HEGYÍR 
• Éves ellenırzési programon alapuló 

helyszíni ellenırzés 

• Pincekataszteri nyilvántartó lap: 
záradék vagy jegyzıkönyv  

• Jegyzıkönyv  
2. Évjáratfüggı elemek 
2.1. Szılı eredetének igazolása 

Szılészeti technológia 
• Adminisztratív 
• Éves ellenırzési programon alapuló 

helyszíni ellenırzés 

• Záradék vagy jegyzıkönyv 
• Jegyzıkönyv 

Potenciális terméshozam 
• Kockázatelemzésen alapuló 

helyszíni ellenırzés 
• Jegyzıkönyv 

Szüret ideje és módja 
• Adminisztratív 
• Éves ellenırzési programon alapuló 

helyszíni ellenırzés 

• Záradék vagy jegyzıkönyv 
• Jegyzıkönyv 

A szılı származása, mennyisége és 
minısége 

• Adminisztratív 
• Szüreti jelentés 
• Szılıszármazási bizonyítvány 

2.2. Bor eredetének igazolása 
A bor eredete, mennyisége és 
minısége 

• Adminisztratív • Elsı borszármazási bizonyítvány 

Tovább-feldolgozásra átadott bor • Adminisztratív • Borszármazási bizonyítvány 

Alkalmazott borászati technológia 
• Éves ellenırzési programon 

alapuló helyszíni ellenırzés 
• Jegyzıkönyv 

3. Forgalomba hozatali eljárás 
Mintavétel • Tételes mintavétel • Jegyzıkönyv 
Organoleptikus paraméterek • Érzékszervi minısítés • Jegyzıkönyv 

Analitikai paraméterek • Adminisztratív 
• Akkreditált analitikai 

vizsgálat jegyzıkönyve 
 

Az éves ellenırzési program alapelvei: 

− a szılıtermesztés esetében évente a szılıültetvények összes területének legalább 5 %-ára terjedjen ki, 

− a borászati termék elıállítás esetében az összes nyilvántartott borászati üzem legalább 10 %-ára terjedjen ki, 

− Az ellenırzı hatóság a tervezett ellenırzésekrıl éves ellenırzési tervet készít, és azt a termékleírás benyújtójának 
tájékoztatás céljára átadja. 

− Az ellenırzés eredményérıl a termékleírás benyújtóját tájékoztatja 
 
XI. Szankcionálás 

Az Izsáki oltalom alatt álló eredetmegjelöléső termékek termelése során felmerülı visszaélések esetében: 

a. figyelmeztetés a szabályozás teljes körő betartására 
b. az Izsáki oltalom alatt álló eredetmegjelöléső megnevezés használatának eltiltása 

A szankció vonatkozhat egyes termék(ek)re vagy a termelési folyamat egészére. 
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A szankciókkal kapcsolatban elsı fokon az Izsáki Hegyközség, másodfokon a Kunsági Borvidék Hegyközségi 
Tanácsa jár el. 
 
A termékleírás elérhetısége (link) 
www.vm.gov.hu 

 
 
 

 Az Izsáki oltalom alatt álló eredetmegjelölés tanúsító védjegye 
 

 


