Szakmai Tanulmányút
Bulgária

2011. június 6-10
A Kunsági Borvidék Hegyközségi Tanácsa által szervezett tanulmányúton hét szakember és egy szakmai tolmács vett részt. A szervezésben nagyon komoly szerepet játszott Christo Bojevski, aki az összes szakmai programot előkészítette, szervezte. Sajnos egyéb elfoglaltsága miatt nem tudott végig jelen lenni, nem tudta elkísérni a csoportot.
Bulgáriáról általánosságban:

Dél-Kelet Európában a Balkánon fekvő ország. Területe 111 002 négyzetkilométer, kicsit nagyobb mint hazánk, lakossága viszont csak 7,204 millió! Keleti oldalon hosszú, Fekete tengeri partszakasza van, amit természetesen halászat, tengeri hajófuvarozás és turisztikai szempontból is kihasznál. Északi határa a Duna, szomszédja Románia, nyugati szomszéd Szerbia és Macedónia, délen pedig Görögország és Törökország.
Éghajlata északon kontinentális, délen és keleten mediterrán. Januári átlaghőmérséklet 
-2-+2 C, júliusban 21-25 C.
Az Európai Unió tagja, gazdasági életében jelentős szerepet játszik a mezőgazdaság, ezen belül is a szőlőtermelés, borászat. Már a 80-as években is jelentős volt a nyugati borkivitel, ami főleg az angol piacra irányult.

Az út során mintegy 2700 km-t tettünk meg. Kecskemétről indulva első napon Szerbián keresztül Szófiában utaztunk. Ezt követően délre mentünk, közel a görög határhoz, majd keletre fordultunk, Sliven irányába. A harmadik napon keleti irányba tartva utaztunk Pomoriebe, a Fekete tenger partjára. Ezt követően északnyugati irányba Plaven térségébe utaztunk és az utolsó napon komppal átkelve a Dunán, Románián keresztül Temesvár érintésével értünk haza.
Szakmai programok:
Június 07, Bessa Valley Vinery
A rendszerváltozás után, 2001-ben kezdték a telepítést és az üzem építését. Kiváló fekvésben, 300 m magasságban 1400 ha saját szőlővel rendelkezik. Csapadék 600-900 mm/év. Fagyveszély gyakorlatilag nincs, alacsony kordon művelés, szabályozott 50-60 q/ha termés. Növényvédelem helikopteres permetezéssel történik, az általunk megszokottnál lényegesen kevesebb alkalommal!
Fő fajták Merlot 60 %, ezen kívül Cabernet sauvignon, Cabernet franc, Syrah. Júliusban gyakran 40 C fok meleg van, szükség esetén csepegtető öntözéssel pótolja a vízhiányt!
Szüret teljes érésben, esetenként kis túlérés is előfordul, október közepétől november közepéig.
A fő tulajdonos francia, egy szakmai tanácsadót tart. Mellette francia, német és bolgár tulajdonosok vannak, összesen 6-7 tulajdonos.
Csak kézi szüretelés van, 10 kg-os ládába szüretel. 1 kg szőlő kb 0,55 Euró.

A technológia lényege: 100 hl-es beton tartályokban, műanyag bevonattal, hidegen 15-16 C fokon áztat 4-5 napig. Ezt követően erjeszt 20 C fokon, legalább 20 napig, és a legvégén engedi a hőmérsékletet 20 C fok fölé! Az erjesztés során körforgatással akadályozza meg a törkölykalap kialakulását. Az újbort lefejti, kézzel termeli ki a törkölyt, amit pneumatikus préssel présel ki.
Minden vörösbort barrique-ban érlelnek. Csak francia 225 l-es hordót használnak, a bolgár megítélésük szerint nem olyan jó. 1400 hordó van, temperált, 14-16 C fokos helységben, páratartalom 70-80 %-os. 600 Euró egy hordó beszerzési ára.

A tárolás betontartályokban történik! Az összeállító tartályok 500 hl-esek. A termékeket főleg külföldi piacokon adja el.
Palackozóban bolgár gépek üzemelnek, palackmosás nincs, új üveggel dolgozik, öntapadó címkét használ. Egyedi, nagyon szép kiszereléseket láttunk.
Kóstoló:

1, Enira Merlot 2008.
A cég álta használt márkanév az Enira, trák hercegnő volt.

A bor 8 hónapos barrique érlelést kapott, 2-3 éves hordókban, alkohol 14,06 ára 5 Euró.
Gyönyörű színnel, koncentrált érett, nagyon tartalmas, szép illatú, hosszú ízű vörösbor.
2, Enira Cabernet sauvignon, 2009.
7 hónapos hordós érlelésű, nagy testű nagyon szép bor, alkohol 
3, Enira Cüvée, 2007.
A bor 70 % Merlot, 30 % Syrah és Cabernet fajtákból lett összeállítva.
Június 07. Zagreus Borászat, Asenovgrad.
A borászat 2004.-ben épült, 2006 óta dolgozik. Családi borászat. 2009 óta öko termelést folytatnak! 120 ha saját szőlővel rendelkeznek. Tengerszint feletti magasság 220 m. A Zagreus név trák eredetű, boristen volt a trák mitológiában.
Fő fajták Merlot, Caberner sauvignon, Cabernet franc, Syrah, és egy helyi fajta a Mavrud. A  Mavrud kékszőlő, de helyi specialitásként fehérbort is készítenek belőle. A telepítéseket 20 évig pihent földekben valósították meg.
Az erjesztés kóracél tartályokban történik, a tartályok természetesen hideg-meleg energiával ellátottak.  A Mavrud fehéret úgy készíti, hogy kíméletes zúzás után bogyóz, és a színlevet azonnal leveszi. Az érlelő tartályok 100-200-300 hl-esek. Végeznek hidegstabilizációt. 
Rendelkeznek barrique érlelő térrel is, Bolgár gyártásúak a hordók, 400 db 225 l-es. A termésátlag 70 q/ha. Olasz gépekkel van felszerelve a palackozó. Eddig parafa zárást alkalmaztak, jövőre csavarzárra állnak át. 50 fő dolgozik az üzemben, átlag órabér 1 Euró. 1 ha termőföld 1500 Euró. 1 kg szőlő 0,18 Euró. Főleg hazai piacra termelnek. 1 Palack fehér Mavrud 3,20 Euró.
Kóstoló:

1, White Mavrud 2010.
Alkohol 13 %, érdekes szín, kis beütéssel, de szép. Jó, érdekes illatok, telt testes, tüzes bor.

2, Mavrud rose 2010. 

Érdekes, viszonylag kevés rosebort kóstoltunk. Alkohol 13,5 % kellemes, kissé erős szín, erős, dús illatok,,nagy test, emiatt kissé nehézkes, de érdekes tétel!
3, Tiara Mavrud 2007
Barrique érlelés 4-6 hónap, 2. 3. töltésű hordókban. Alkohol 12 %.  
Telt, szép, nagy vörösbor.

4,Mavrud Premium 2006.
Akohol 12,5 %. Nagyon szép illatok!

5, Vinica Mavrud 2008.

A legmagasabb 14,5 % alkohol. A borban túlérésből eredő nagyon szép illatok és ízek is felfedezhetők. Igazi élménybor!

Június 08. Wine Lasting, Sliven, Domain Boyar.
1999-ban épült, korszerű, 160 e hl-es nagyüzem. A várnai régió szőlőtermését dolgozza fel, felvásárló pincészet. (Várna 180 km-re fekszik).
Szőlőárak: fehér Rizling, Rakaczitelli 0.16 Euró, kékszőlők 0,25-0,30 Euró, Chardonnay 0,50 Euró. Fehér technológia. Portán súlymegállapítás, PH, cukor és sav mérés. Kénezés, enzimkezelés, zúzás, bogyózás, 2-3 óra hidegáztatás. Bucher francia préseken présel, 10 fokra hűt, erjeszt. Vörösborok esetében a cefrét 3-5 napig 8-10 C fokon áztatja, utána 22-24 C fokon erjeszt. Vákumszűrőket alkalmaznak. 600-1200-2400 hl-es kóracél tartályok, hideg-meleg energiával ellátva. Törkölyarány 17-19 %, nincs törköly-elszámolási kötelezettség!
35 km-re fekvő alpincében 1800 db barrique hordós érlelő, 70 % amerikai, 30 % francia tölgy. Bent az üzemben 420 hordó van. Pezsgő üzem kialakítását is tervezik. Az üzem részvénytársaság, bolgár vezetéssel. Az értékesítés 20 % bolgár, 80 % kivitel, orosz, belga, angol, kanadai, japán és amerikai piacokra.
2 palackozó sor dolgozik, 40-42 emberrel, 50-55 ezer palack kapacitással összesen. Pet palackot is töltenek.

Kóstoló:

1, Rizling 2010.

Alkohol 13 %. Szép, friss, jó illatok, szép test, kissé lágy!

2, Quantum Sauvignon blanc 2010.
Alkohol 12,5 %. Nagyon szép, sajátos illatok, kiegyensúlyozott savak

3, Quantum Cuvée 2010.

Összetétel Syrah 60 %, Pinot Noir 40 %. Érdekes, egyszerre friss, és érett bor.
4, Quantum Cuvée 2010.

Pinot Noir és Merlot összeállítás, 14 % alkohol, az 55 % pinot arány ellenére a Merlot érvényesül igazán a borban. Kapott hordós érlelést is!
5, Ars Longa 2008

Szintén cuvée, Syrah és Rubin fajták házasításából, egy érlelt, nagytestű, hosszú lecsengésű bor. A rubin új fajta, Syrah és Nebioló (olasz) fajták keresztezése.
Június 08. Vinprom, Karnobat.
Igazi nagyüzem, 200 ezer hl-es borászat. Szőlő felvásárló nagyüzem. Kamionnal hozzák be a szőlőt. Főleg kézi szüret, van gépi is, de minőségi bort csak kézi szüretelésű szőlőből készítenek. 1100 ha szőlőt integrál. A fogadó rész egyben a mérleg is. A fehér cefrét 6-8 óráig áztatja, présel, és 10 C fokon indítja az erjedést. Kékszőlő esetében 16 C fokon áztat, 4-5 napig, ezt követően 26-27 C fokon erjeszt. Erjedés után azonnal almasav bontás 20 C fokon. Gyakorlatilag kóracél tartályokkal dolgoznak, 37 db 600 hl-es, 30 darab 300 hl-es tartály, temperált hőmérsékletű tárolóban.
A cég magánkézben van. A termelés 90 % -a hazai piacon értékesül, 10 % a kivitel, görög orosz piacokra.
Kóstoló:

Érdekes volt, tároló 300 hl-es tartályokból kóstoltunk!

1, Sauvignon blanc 2010

Szép illatok, jó savak.

2, Chardonnay barrique

Kicsit erős a fa, de szép, vajas, telt.

3, Syrah

Nagyon kellemes, megnyerő illatú, zamatú.

4, Cabernet franc

Nagyon telt, csokoládés, hosszú, testes.

5, Pinot Noir

Szép, kissé karcsúbb bor.
6, Pinot Noir barrique

Június 09. Black Sea Gold, Pomorie
1953-ban épült üzem. 600 ha saját földterülettel rendelkezik, borászati üzem, de legalább ilyen jelentőségű a lepárló üzem, ahol pálinkákat és borpárlatokat készítenek, érlelnek. Nagyon széles a fajta szortiment, van Tramini, Muskotály, Chardonnay, Pinot Gris, Viognier, Syrah, Cebernet, Merlot, Pinot Noir, Mavrud. 

8 fogadó garattal napi 5000 q szőlő fogadására, feldolgozására alkalmas. A technológia a szokásos, minden cefrét, áztat, az illatos fajtákat viszonylag hosszú ideig. Bucher présekkel présel.

8 darab francia lepárló toronnyal dolgoznak, napi 240 hl párlat előállítására képesek. A pálinkákat 55-65 C fokon, a borpárlatot 65-76 C fokon készítik. Propán bután gázzal dolgoznak. A jó párlási bor jó minőségű, és magas savtartalmú legyen. Napi 600 hl az összes lepárló kapacitás. Az üzemben összesen 220 ember dolgozik.
A pálinkát és brandyt érlelik, nagy bolgár tölgyfahordókban. Van a borok számára barrique érlelő is. 3-4 töltés után a hordókat likőrborok érlelésére használják. 2000 hl bort érlelnek hordóban ebből 400 hl Chardonnay.
Kóstoló:

1, Rizling
Nagyon szép, jó savak.

2, Viogner

Kellemes

3, Pinot Gris

Nagyon szép fajtajelleg, főleg illatban.
4, Sauvignon blanc

Jó illatok, szép ízek, kissé lágy.

5,Sauvignon blanc-Chardonnay Cuvée
Nagyon szép összeállítás, szépen emelik egymást a fajták.

6, Chardonnay

Nagyon szép, érett bor.
7, Chardonnay 2010.

Érdekes, de kissé lapos.

8, Rose

Mély szín, talán túlzottan dús illatok, ízek, de testes, tartalmas, hosszú.

9, Cabernet sauvignon-Syrah Cuvée

Nagy bor.

10, Merlot 2007

Szép, nagyon nagy testű, elegánsan barriquelt, hosszú.

11, Arte-Arte

Nagy vörösborokból összeállított cuvée.

12, Brandy

Igazán szép

13, Szőlő pálinka 5 éves

Egyértelműen Muskotály fajtából készített ital nagyon szép!

14. Brandy 40 éves.

Szinte édesen zamatos, vaníliás, hosszú, nagyon kellemes.
Június 09. Vinal ad Lovecs Kft.
1947-ben alapított cég. 1989-ben privatizálták, 2,2 millió Leva invesztíció a privatizálás után, (ez kb. 1,1 millió Euró)!
Kapacitása 130 ezer hl. Saját szőlő 200 ha Merlot, Cabernet, Pinot Noir. A Gamzát (Kadarka) és más fajtákat is vásárolnak. Holding, öt leányvállalattal. A Dunai Régióban dolgozik, 220 embert foglalkoztat, sajnos itt is sok az adminisztráció. Folyamatos fejlesztéseket hajt végre. Három palackozó soron a 0,185-1,5 literesig mindent tud tölteni, de tölt 1-2 literes Pet palackot, és 3-5 literes Bag-in Box-ot is!  700 hl-es erjesztők, áztat, Tramini Muskotály 8-16 óra, de minimum 4 órát minden esetben!
A vasbeton tárolók 140-300 hl-es nagyságúak. A felső szinten nyitott vasbeton kádak találhatók, ma már nem használják! Francia, amerikai érlelő hordókat használnak.
Az édesítés sűrítménnyel történik. Legdrágább boruk 8 Euró. 
Foglalkoznak likőrborokkal is. A gyümölcsöt darálják, 40 %-osra avinálják, keverik, érlelik, visszahígítás 25 %-ra, és hozzáadva 300 g cukor.
Kóstoló

1, Clover Chardonnay 2010.

Jó fajtajelleg, érett ízek, tartalmas

2, Metsenat Chardonnay 2009

Szalmasárga szín, szép illat, sav nem igazán elegáns.
3, Nalvi Karlovo Misket 2010

Kellemes, friss, üde, fiatalos.

4, Nalvi Muscat Ottonel 2010

Nagyon érdekes, fajtajelleges, kissé már erőszakos.

5, Metsenat Traminer 2010

Nagyon érdekes, különleges, kissé parfümös.
6, Pinot Noir 2008

Jó szín, telt illat, szép savak.

7, Nalvi Gamza 2009

Igazán mély szín, fűszeres szép illatok, hosszú test.
8, Gamza 2009
 Szép, telt, hordós illatokkal ízekkel kiegészült bor, íz végén erős fa.

9, Clover Merlot 2009

Nagyon kellemes, szép illatban, csokoládés utóízekkel.
10, Pazva Cab-Merlot, Gamza  2009
Gyönyörű házasítás, egymást emelve a fajták.
11, Metsena Cabernet franc 2009

Rendkívül hosszú bor.
12. Merlot Special Reserve 2008

Magas alkohol, nagy bor.

13, Cabernet sauvignon specia reserve 2008

Elegáns barriquet.
14, Liqueur Rasberry

Érdekes, nagyon szép illat.

15, Liqueur rose

Igazi rózsaillat.
Július 10 Lovico Vineri Suhindol
Egy igazán régi bolgár borászat. Marko Bacskov helyi tanár (1866-1936) kezdeményezte, hogy legyen Bulgáriában is francia mintára borászati nagyüzem. Érdekes, szép a XX. század elejét visszaidéző múzeum van berendezve. 
300 hl-es üvegcsempés beton tartályok vannak az üzemben, de vannak nagy 200 hl-es ászokhordók is! A technológia a szokásos, barrique-ban 6-9-12 hónapig érlel vörösborokat, fehérbort erjeszt is, 17 C fokon!
400 Euró egy francia, és 700 Euró egy amerikai hordó.

Kóstoló:

1, Sauvignon blanc 2010
Szép megjelenés, illatban kis vanília, vágott fű, jó savak.

2, LS Chardonnay barrique 2010
Nagyon nagy illat, erős fa, lágy savak.

3, LS Rose 2010
Mély szín, erős cabernet-es illatok, hosszú ízek

4, Gamza AOC 2008
Nagy szín, szép, lágy savak.
5, LS Gamza 2007

8-9 hónap amerikai hordós érlelés, hatalmas bor.

6, Cabernet sauvignon,-Merlot,-Rubin,-Gamza 2008
Igazán szép, vastag telt, bor.

7, Lovico 100 Cabernet sauvignon 2007.

Érett, tökéletes.
Összefoglalás
Úgy gondolom nagyon nehéz igazán objektív értékelést adni. Azt is figyelembe kell venni, hogy az út bolgár szakmai szervezője nyilvánvalóan mindent megtett annak érdekében, hogy sokat láthassunk és kóstolhassunk, és talán a bolgár szőlőtermelés és borászat felső szintjeit ismerhettük meg!
Egy dolog biztos. Ideje lenne megszabadulni önmagunk imádatától, a kialakult előítéletektől, hogy reálisan láthassuk környezetünket.
Meglepő volt a vasbeton tartályok használhatóságának újraértelmezése! Biztos vagyok abban, hogy ezzel a kérdéssel foglalkozni kellene, talán kevesebb értéket tennénk tönkre esetleg hibás koncepciók alapján.
A borkóstolók nagyon szépek voltak, volt tartályból kóstolás, és fehér terítővel, sajttal és mindennel ellátott kóstoló is. A vendéglátók nagyon nyitottak voltak, nem turistacsoportként kezeltek, mindenhol szakszerű, és széleskörű tájékoztatást kaptunk. A kóstolón esetenként   4-5 szakember is részt vett mert érdekelte őket a véleményünk! Több esetben kaptunk 12-15 tételből álló borbemutatót. 
Meglepően szépek voltak a fehérborok is, főleg illatban nagyon sok szép tételt kóstoltunk.
Tökéletesen bánnak a barrique érleléssel! Pár tételt kivéve, -azok is inkább fehérborok voltak- az érlelés, kiegészítette, tökéletessé tette a tételeket, szinte észrevehetetlenül! Ugyanez a véleményem a házasításról. Nagyon szép tételeket láttunk, ahol tökéletesen érződött a törekvés, és ennek a borok teljes mértékben megfeleltek, a fajták kiegészítették a harmóniát, és a végeredmény egy teljes egységet alkotott.
Nagyon egyediek és szépek a palackos kiszerelések, elegáns, szép címkéket alkalmaznak.
Összességében örülök, hogy részese lehettem ennek az élménynek. A benyomások leülepedése után érdemes lenne megbeszélni, kiértékelni a látott és tapasztalt dolgokat.
Összeállította:

Kisari István

Kecskemét

2011-06-19
UTI TERV

1. JÚNIUS 6 – ÉRKEZÉS SZOFIÁBA, PLANA SZÁLLÓ, KB. 30 EUR/SZOBA. + REGGELI. 5 DB. 2 ÁGYAS SZOBA.

2. JÚNIUS 7 – SZOFIA – OGNYANOVO (130 KM DÉLKELETRE SZOFIÁTÓL, PAZARDZSIK MELLETT) BESSA VALLEY BIRTOK. 3-5 BOR KOSTOLÁSA, 6 EUR/FŐ.  LÁTOGATÁSI IDŐ – KB. 1  ÓRA.

3. JÚNIUS 7 – OGNYANOVO – ASENOVGRAD (55 km) LÁTOGATÁS KB 1 ÓRA.EBÉD UT KÖZBEN.

4. JÚNIUS 7 – ASENOVGRAD – PARVOMAY – (40 km) LÁTOGATÁS KB. 1 ÓRA. UTAZÁS SLIVENBE. ÉJSZAKÁZÁS. SVETI NIKOLA SZÁLLÓ, 5 DB 2 ÁGYAS SZOBA, 30 EURO/SZOBA + REGGELI.

5. JÚNIUS 8 – SLIVEN, LÁTOGATÁS DOMAIN BOYAR  BORÁSZATI ÜZEMBE. KB 1 ÓRA. 

6. JÚNIUS 8 – UTAZÁS KARNOBATBA (50 km) LÁTOGATÁS KB 1 ÓRA. EBÉD. UTAZÁS POMORIÉBE.70 KM. LÁTOGATÁS KB 1 ÓRA. ÉJSZAKÁZÁS. MANZ SZÁLLÓBAN, 15 EURO/SZOBA, REGGELI NÉLKÜL.

7. JÚNIUS 9 – UTAZÁS SUHINDOLBA (300 KM) LÁTOGATÁS. ÉJSZKÁZÁS LOVECH VÁROSBAN. VAROSA SZÁLLÓ 30 EURO/SZOBA REGGELIVEL.

8. JÚNIUS 10 – LÁTOGATÁS VINPROM LOVECHBEN KB. 1 ÓRA
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